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1. DA TITULAÇÃO 

Graduação em Engenharia (Alimentos, Química ou Bioquímica), Química Industrial, Farmácia e 

áreas afins e Mestrado em Engenharia (Alimentos, Química ou Bioquímica), Ciência e Tecnologia de 

Alimentos e áreas afins. 

 

2. DO CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

[1]  Elementos de microbiologia para fins industriais 

[2]  Modelagem matemática e simulação de processos fermentativos.  

[3]  Biorreatores e processos fermentativos. 

[4]  Aeração e agitação 

[5]  Esterilização de equipamentos e meios de cultura. 

[6]  Biotecnologia na produção de fermentados alcoólicos. 

[7]  Biotecnologia na produção de fermentados lácticos. 

[8]  Biotecnologia de fermentados acéticos 

[9]  Aplicações de enzimas na tecnologia de alimentos 



[10]  Organismos e vegetais geneticamente modificados 
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4. DAS PROVAS: 08 e 09 de junho de 2011 

5. DOS HORÁRIOS E LOCAIS: 08h00 na Sala 109 (dia 08/06) e Sala 112 (dia 09/06) do Pavilhão de 

Aulas 


