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1. DA TITULACAO

Graduagdo em Engenharia (Alimentos, Quimica ou Biogquimica), Farmécia, Ciéncias Biologicas e
areas afins e Mestrado em Engenharia (Alimentos, Quimica ou Bioguimica), Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos e areas afins.

2. DO CONTEUDO PROGRAMATICO

[1] Amostragem para analise de alimentos

[2] Determinagé@o da composicao centesimal em alimentos

[3] Analises de vitaminas, pigmentos e residuos de pesticidas

[4] Uso de cromatografia gasosa e HPLC em alimentos

[5] Aguaem alimentos

[6] Carboidratos: classificagéo, estrutura, funcao e reacdes em alimentos
[7] Lipidios: classificacdo, estrutura, funcéo e reacdes em alimentos

[8] Enzimas: classificacdo, atividade e aplica¢Ges na industria de alimentos
[9] Pigmentos e outros corantes em alimentos

[10] Vitaminas em alimentos

[11] Processos fermentativos na inddstria de alimentos
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