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INSTRUCOES ESPECIFICAS QUE REGULAMENTAM O CONCURSO
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AREA DE CONHECIMENTO: MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS, HIGIENE E
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1. DA TITULACAO

Graduacdo em Engenharia de Alimentos com Titulo de Doutor/Mestre em
Microbiologia, Engenharia de Alimentos, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Tecnologia

de Alimentos, Ciéncias de Alimentos.

2. DO CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Principais grupos de microrganismos patogénicos e deteriorantes em alimentos;

2. Métodos de controle do desenvolvimento microbiano em alimentos;

3. Fatores intrinsecos e extrinsecos que afetam o desenvolvimento de
microrganismos nos alimentos;

4. Detergentes, sanitizantes e métodos de higienizacdo na indudstria de alimentos;

5. Seguranca alimentar e nutricional;

6. Toxinas naturais nos produtos de origem animal e vegetal;



7.
8.
9.

10.

Toxinas bacterianas e micotoxinas fingicas em alimentos;

Avaliacdo da qualidade nutricional dos alimentos;

Patologias resultantes do desequilibrio nutricional,

Fungos termoresistentes. Inibicdo da germinacdo de esporulados

termoresistentes.
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14. Qutras referéncias a critério do candidato.

4. DAS PROVAS, HORARIOS E LOCAIS
Periodo: O periodo de realizacdo das provas do concurso sera informado e

divulgado no site institucional (UFVJM), com prazo minimo de dez (10) dias Uteis

de antecedéncia.



