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EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 088/2014 (RETIFICADO)
PROCESSO N° 23086.003217/2014-88

(ITENS ALTERADOS EM AMARELO)

1. PREAMBULO

1.1. A Universidade Federal dos Vales do Jequitinhonha e Mucuri, Autarquia Federal, com
sede na Rod. MGT 367 - Km 583 - n© 5000 - Alto da Jacuba, Diamantina/MG,
através de seu Pregoeiro, torna publico, para conhecimento dos interessados, que
se encontra aberta a Licitacio PREGAO ELETRONICO n° 088/2014, do tipo
MENOR PRECO, observadas as disposicoes do Decreto n° 3.931/2001, Decreto n°
4.342/2002, Decreto n° 5.450/2005, Lei n° 10.520/2002, Lei 8.078/1990, Lei
Complementar/2006, Lei Complementar 147/2014, Decreto 6.204/2007, Lei n°
8.666/1993 e, ainda as condicdes estipuladas neste Edital;

ENDEREGOS ELETRONICOS:

Lancamento das propostas: www.comprasnet.gov.br
Retirada do edital e Anexos: www.comprasnet.gov.br

TIPO: MENOR PRECO

2. OBIJETO

2.1. CONCESSAO ADMINISTRATIVA DE USO DE DEPENDENCIA, MEDIANTE PA-
GAMENTO DE ALUGUEL, PARA EXPLORAGCAO DE LANCHONETE E RESTAU-
RANTE, PERFAZENDO UMA AREA DE 563,72 M?> NO CAMPUS JK DA UFVIM -
DIAMANTINA (MG), para empresa especializada do ramo, conforme quantidades,
especificacoes e condicdes gerais do fornecimento contidas no Edital e seus Anexos.

2.2. O valor mensal estimado para a Concessdo de Uso da area, a titulo de aluguel do
espaco € de R$ 1.700,00 (Hum mil e setecentos reais), exceto nos meses de janei-
ro, fevereiro, julho e dezembro quando ficarad isenta do pagamento.

2.3. Os precos maximos estimados para as refeigdes sdo as seguintes:
a) Prato feito - R$ 8,54 (oito reais e cinquenta e quatro centavos)
b) Self Service - R$ 21,95 (vinte e um reais e noventa e cinco centavos)
c) Caldos - R$ 5,88 (cinco reais e oitenta e oito centavos)

2.4. Os precos maximos estimados para produtos considerados basicos para a lanchone-
te sdo aqueles previstos no Anexo III do Termo de Referéncia.

2.5. Sera obrigatodrio o oferecimento de todos os itens relacionados no Anexo III. A em-
presa vencedora podera complementar o oferecimento de produtos, com outras op-
¢des que, neste caso, ndo poderdo apresentar pregos superiores ao praticado no
mercado da cidade de Diamantina (MG).

2.6. O restaurante funcionar em todos os dias Uteis e sdbados do ano, inclusive em
periodos de férias escolares obedecidos os horarios estipulados no item 5.1 do
Termo de Referéncia.

2.7. A critério da Administracdo da Universidade, o horario de atendimento podera ser
alterado a fim de atender a casos excepcionais, inclusive com a necessidade de
funcionamento em feriados e domingos para atender a cursos e outros eventos
realizados pela UFVIM.
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2.8. O licitante vencedor deverd equipar os locais com mobilidrio, equipamentos e
utensilios necessarios e adequados a atividade objeto de concessao.

2.9. Os servicos objeto desta licitagdo ndo poderdo sofrer solucdo de continuidade
durante todo o prazo da sua vigéncia, devendo ser executados por empregados da
Contratada, sob a inteira responsabilidade funcional e operacional desta, mediante
vinculo de subordinagdo dos trabalhadores para com a empresa Contratada, sobre
0s quais mantera estrita e exclusiva fiscalizagdo.

2.10. A empresa devera efetuar o ressarcimento mensal de despesas de consumo
de energia elétrica, conforme medicdo em contador individual do restaurante, cujos
custos de aquisicdo e instalagdo serdao de responsabilidade da contratada.

3. DO EDITAL

3.1. A Empresa interessada em participar desta Licitacdo tera que examinar o Edital e
Anexos, disponiveis no sitio da Universidade Federal dos Vales do Jequitinhonha e

Mucuri - UFVIM, no enderego: Www.ufvim.edu.br;

3.1.1. Alegagdes de desconhecimento das suas disposigdes ndo serdo aceitas para
justificar eventuais divergéncias ou erros existentes em seus Documentos de
Habilitagdo ou na Proposta.

3.1.2. Este Edital observard em todas as fases do procedimento licitatério as
orientagdes e normas voltadas para a sustentabilidade ambiental, solicitamos,
portanto, a apresentacdo de documentos fisicos, copiados ou impressos,
preferencialmente, através de papel reciclado nos termos da Lei 8.666/93 e
Decreto 7.746/2012.

3.1.3. As especificacoes dos Anexos deste Edital em nenhum momento
serdao substituidas pelas descricoes resumidas, constantes no Aviso
divulgado no sitio www.comprasnet.gov.br. Em caso de divergéncia nas
especificacoes, prevalecerdo as dos Anexos deste Edital.

3.2.S6 tera valor legal para efeito do Processo Licitatério o Edital e Anexos
disponibilizados conforme item 3.1, valendo as demais versoes, inclusive a do sitio:

www.comprasnet.gov.br, apenas como divulgacao;

3.3. Ficam os licitantes obrigados a consultarem, periodicamente/diariamente,
o sitio da UFVIM, para conhecimento de eventuais alteracdoes ou
esclarecimentos referentes ao Edital. Sitio: www.ufvim.edu.br, link
Licitagdes e Contratos.

3.4. Impugnacao do Edital:

3.4.1. Qualquer pessoa, fisica ou juridica, é parte legitima para impugnar
este Edital, desde que, com antecedéncia de até 02 (dois) dias Uteis antes da
data fixada para abertura da sessao publica, artigo 18, Dec. 5.450/2005;

3.4.1.1. O envio devera ser feito eletronicamente para o e-mail:
mateus.augusto@ufvijm.edu.br, estando sua eficicia igualmente
sujeita ao envio via fax (38) 3532 6011, dentro do prazo legal;

3.4.2. Caberd ao Pregoeiro e sua Equipe de apoio decidir sobre a peticdo
interposta, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, contadas da data do
recebimento da peticdo, § 1° do artigo 18 do Decreto 5.450/2005;

3.4.3. Quando acolhida a petigdo contra este Edital, serd designada nova
data para a realizagao deste certame;

3.4.4. Os pedidos de esclarecimentos referentes ao processo licitatorio
deverdo ser enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data
fixada para abertura da sessdo publica, exclusivamente por meio eletronico,
através do e-mail: mateus.augusto@ufvjme.du.br, ficando sujeita ao envio
via fax (38) 3532 1258, dentro do prazo legal (artigo 19 do Decreto
5.450/2005).

3.5. ANEXOS QUE COMPOEM O EDITAL:

> ANEXO I - Modelo de Proposta de Pregos
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> ANEXO II - Termo de Referéncia
> ANEXO III - Minuta de Contrato

3.6 O licitante devera vistoriar o local onde serdo executados os servicos, em
companhia de servidor(a) da UFVIM, com o objetivo de se inteirar das condigGes e
do grau de dificuldade existentes, mediante prévio agendamento de horario, pelo
telefone (38) 3532 1256 - Lorena.

4. DO ATO DE DESIGNAGAO DO PREGOEIRO E EQUIPE DE APOIO

4.1. Todos os procedimentos desta Licitagdo serdao conduzidos pelo Pregoeiro e sua
respectiva Equipe de apoio, designados pela Portaria n° 603 de 09 de abril de
2014.

4.2. O Pregoeiro podera, ainda, convocar, através de Ato administrativo, servidor(es) da
area ou unidade administrativa responsavel pela especificagdo do objeto deste
Pregao.

5. DAS CONDIGCOES GERAIS PARA PARTICIPAGCAO

5.1 Poderdo participar deste Pregdo Eletr6nico, as empresas do ramo pertinente ao
objeto licitado, obrigatoriamente, credenciadas no Sistema Unificado de
Cadastro de Fornecedores - SICAF e que atenderem a todas as demais
exigéncias constantes neste Edital e seus anexos.

5.1.1 O credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que
permite a participacdo dos interessados na modalidade licitatéria Pregdo, em sua
forma eletrénica.

5.1.1 Para as microempresas e empresas de pequeno porte, a comprovagao de
regularidade fiscal somente serd exigida para efeito da contratacdo e ndao como
condicdo para participagdo na licitagao.

5.1.2. As licitantes beneficiadas pelo Decreto 6.204/2007 deverao enviar declaragao de
gue cumprem os requisitos legais para a qualificacdo como microempresa ou
empresa de pequeno porte, estando aptas a usufruir do tratamento favorecido
pela LC 123/2006 e deste Edital. A declaracdo devera ser enviada juntamente
com a proposta de pregos.

5.1.3. O enquadramento como microempresa ou empresa de pequeno porte
dar-se-a nas condigées do Estatuto Nacional da Microempresa e Empresa
de Pequeno Porte, instituido pela LC 123/2006, em especial quanto ao
seu art. 3°.

5.1.4. A utilizacdo dos beneficios concedidos pela LC n® 123/2006 por licitante que nao
se _enquadra na definicao legal reservada a essas categorias configura
fraude ao certame, sujeitando a mesma a aplicacdo de penalidade de
impedimento de licitar e contratar com a Unido, além de ser descredenciada
do SICAF, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuizo das multas

previstas neste edital e das demais cominagdes legais.

5.1.5 A UFVIM, caso julgue necessario e considerando o teor do Acérddo TCU n°
298/2011 - Plenario adotara procedimentos complementares, mediante diligéncia,
tais como solicitacdo de demonstrativos contabeis e/ou outros documentos que
julgue necessarios, a fim de ratificar o atendimento, pelas licitantes, as exigéncias
da LC n© 123/2006 e do Decreto 6.204/2007.

5.2 - O licitante deverd manifestar em campo préprio do sistema eletronico, o pleno
conhecimento e atendimento aos requisitos de habilitagdo previstas no Edital e
que sua proposta esta em conformidade com as exigéncias do instrumento
convocatoério (§ 29, artigo 21, Decreto 5.450, de 31/05/2005).

5.2 Ndo sera admitida nesta licitagdo a participacdo:

a) empresas que estejam temporariamente suspensas de participar em licitacdo
e/ou impedidas de contratar com a Administragcdo e ainda aquelas empresas que
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tenham sido declaradas inidoneas para licitar ou contratar com a Administracdo
Publica.

b) de empresas que estejam reunidas em consércio e sejam controladoras
coligadas ou subsidiarias entre si quaisquer que seja sua forma de constituicdo;

c) de empresas estrangeiras que nao funcionem no pais;

d) de empresas que estejam inadimplentes com a UFVIM, mediante apuragdao em
processo cabivel encerrado e registrado no SICAF;

e) de empresas que tenham entre seus sécios ou dirigentes servidor ou dirigente
da UFVIM;

f) de empresas impedidas de licitar e contratar com a Unido;

g) de empresas que estejam sob faléncia, em recuperacgdo judicial ou extrajudicial,
concurso de credores, concordata ou insolvéncia, em processo de dissolugdo ou
liguidagao.

5.3 As licitantes ou seus representantes legais deverdao estar previamente
credenciados junto ao 6rgao provedor, sendo o uso da senha de acesso de
responsabilidade exclusiva do usuario;

5.4 O credenciamento junto ao provedor do sistema implica na responsabilidade do
licitante ou de seu representante e na presuncdo de capacidade técnica para
realizacdo das transacbes inerentes ao pregdo eletrénico (§ 6°, Artigo 3° do
Decreto n° 5.450/2005);

5.5 O credenciamento dar-se-a pela atribuicdo de chave de identificagdo e de senha,
pessoal e intransferivel, para acesso ao sistema eletrObnico no site
www.comprasnet.gov.br (§ 19, Artigo 3° do Decreto n© 5.450/2005);

5.6 Os licitantes ou seus representantes legais deverdao estar previamente
credenciados junto ao provedor do sistema, sendo o uso da senha de acesso
de responsabilidade exclusiva do usuario;

5.7 O credenciamento do licitante dependera do cadastro atualizado junto ao SICAF,
gue sera requisito obrigatorio para habilitacdo;

Observacoes:

a) A participacao nesta licitagcao significa pleno conhecimento de suas instrucoes,
nao cabendo, ap6s sua abertura, alegacdo de desconhecimento de seus itens
ou reclamacdo quanto ao seu conteldo. Antes de elaborar suas propostas, as
licitantes deverao ler atentamente o edital e seus anexos.

b) A conformidade dos itens ofertados devera guardar compatibilidade com as
especificacoes do anexo I do Edital.

6 DATA, HORARIO E LOCAL DA SESSAO PUBLICA PARA OS LANCES

DATA: 28/01/2015
HORARIO: 09:00
LOCAL: http://www.comprasnet.gov.br

OBS: Todos os horarios estipulados neste edital obedecerdo, para todos os efeitos, o
horario oficial de Brasilia.

7 DA REMESSA ELETRONICA, ENVIO DAS PROPOSTAS E DOCUMENTOS PARA
HABILITACAO

7.1 O lancamento da proposta podera ocorrer a partir da data de liberagdo do edital no
Comprasnet, até o horario estipulado para inicio da sessdo publica de lances.
Durante este periodo, o fornecedor podera incluir, modificar ou excluir proposta.
Para inclusdo, os licitantes credenciados efetuardo o lancamento do VALOR TOTAL
da proposta, através do sitio www.comprasnet.gov.br, sendo o valor langado em
campo especifico e preenchidos todos os demais campos disponiveis do sistema;
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7.1.1. E DE PREENCHIMENTO OBRIGATORIO PELO LICITANTE O CAMPO
DESCRIGAO DETALHADA DO OBJETO OFERTADO, COM A ESPECIFICAGAO
DO PRODUTO OFERTADO DE ACORDO COM O SOLICITADO NO ANEXO I
DO EDITAL;

7.1.2 SERAO DESCLASSIFICADAS AS PROPOSTAS LANGADAS EM
DESACORDO COM O SUBITEM 7.1.1 DESTE EDITAL, APRESENTANDO-SE
OMISSAS, VAGAS OU COM IRREGULARIDADES OU DEFEITOS CAPAZES DE
IMPEDIR O JULGAMENTO.

7.1.3 AO FORMULAREM SEUS LANCES, OS FORNECEDORES
PARTICIPANTES D’EVERZ\O EVITAR QUE OS VALORES UNITARIO E TOTAL
EXTRAPOLEM O NUMERO DE DUAS CASAS DECIMAIS APOS A VIRGULA
(CASA DOS CENTAVOS). CASO ISTO OCORRA, O PREGOEIRO ESTARA
AUTORIZADO A ADJUDICAR OS ITENS, FAZENDO O ARRENDONDAMENTO
A MENOR, DO VALOR UNITARIO.

7.2 Além disso, o licitante devera lancar as declaracdes abaixo listadas, de forma
eletrénica, conforme disponibilizado no Sistema, no momento do lancamento da
proposta:

a) Declaracdao de que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame,
ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

b) Declaragdo de que a empresa nao emprega menor de 18 anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre e ndao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a
partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos termos do artigo 70, XXXIII, da
Constituicao;

c) Declaracdo de que a empresa estd ciente e concorda com as condices
estabelecidas no edital e seus anexos, bem como de que cumpre plenamente os
requisitos de habilitacdo definidos no edital;

d) Declaragcdo ME/EPP’s (caso aplicavel) que cumpre os requisitos estabelecidos no
art. 39 da Lei Complementar 123/2006, estando apta a usufruir do tratamento
favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49.

e) Declaragao de elaboracao independente de proposta.

7.3 O licitante sera inteiramente responsdvel por todas as transacdes assumidas em seu
nome no sistema eletronico, assumindo como verdadeiras e firmes suas propostas e
subsequentes lances, se for o caso (inc. III, art. 13, Decreto 5.450/2005), bem como
acompanhar as operagdes no sistema durante a sessdo, ficando responsavel pelo 6nus
decorrente da perda de negodcios diante da inobservancia de quaisquer mensagens
emitidas pelo sistema ou de sua desconexado (inc. IV, art. 13 Decreto 5.450/2005);

7.4 Encerrada a licitagdo, a licitante detentora da melhor oferta, para cada item,
encaminhard a proposta definitiva de precos impressa (Anexo I), em 01 (uma) via
datilografada/digitada, sem rasuras, emendas, entrelinhas ou ressalvas, contendo a
identificacdo da empresa, endereco, telefone, nimero do Cadastro Nacional da Pessoa
Juridica - CNPJ, rubricadas todas as folhas pelo representante legal e assinada a
Ultima, sobre carimbo com nome, identidade, com indicagdo — no que couber - de
marca, modelo, tipo, peso ou medida, fabricante, nome da empresa, razao ou
denominacgdo social e enderegos completos, conter ainda dados bancarios, além de
outras informacdes de livre disposicao, e o seguinte:

7.4.1. Preco cotado de forma unitaria e total, em conformidade com o ultimo lance
ofertado e com indicagdo das unidades citadas neste edital;

a) Todos os valores deverdao ser apresentados em moeda corrente nacional,
sendo os centavos com apenas duas casas decimais. Nao serdo considerados
para efeito de empenhamento, valores cujos pregos contenham mais de duas
casas decimais, sendo desconsideradas as fragdes de centavos. Ex: 0,0123, sera
empenhado 0,01;

b) Fica vedada qualquer indexacdo de precos por indices gerais, setoriais ou que
reflitam a variagdo dos custos.

ﬁ Antes de imprimir pense em seu compromisso com o Meio Ambiente. l—’agma R)



c) Nenhuma reivindicacdo adicional de pagamento ou reajustamento de pregos
sera considerada;

d) Declarar, no corpo da proposta, ou em escrito a parte, de que, nos precos
mantidos na proposta escrita e naqueles que porventura vierem a ser ofertados
através de lances verbais, estdo incluidos todos os encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais, de transporte e entrega da mercadoria e
outros de qualquer natureza que se fizerem indispensaveis a perfeita compra do
objeto da licitacdo. A UFVIM ndo admitird qualquer alegagdo posterior que vise
ao ressarcimento de custos ndo considerados na proposta feita pela licitante
sobre os pregos cotados.

7.4.2. Limitar-se ao objeto desta licitagdo (conforme Anexo I), sendo desconsideradas
quaisquer alternativas de preco ou qualquer outra condigdo ndo prevista neste
edital;

7.4.3. Prazo de validade da proposta que ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias,
contados a partir da data de entrega das propostas e excluidos os prazos
recursais previstos na legislagdo em vigor;

7.4.4. Conter o prazo de pagamento na forma do item 11 deste edital;

7.4.5. Nos valores propostos estdo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais, fretes e quaisquer outros
que incidam diretamente no fornecimento dos bens.

7.4.6 Quaisquer tributos, custos e despesas diretos ou indiretos omitidos da Proposta,
ou incorretamente cotados, serdo considerados como incluidos nos pregos, néo
sendo considerados pleitos de acréscimos, a esse ou a qualquer titulo, devendo
o fornecimento ser efetuado a Universidade Federal dos Vales do Jequitinhonha
e Mucuri - UFVIM sem 0Onus adicionais;

7.5 Juntamente com a proposta, deverao ser encaminhadas as declaracdes mencionadas
no item 7.3 deste Edital, impressas e assinadas.

7.6 Toda a documentagdo devera ser enviada, via Correios, sendo postada no prazo
maximo de 2 (dois) dias Gteis apés o encerramento da etapa de HABILITACAO,
para: Universidade Federal dos Vales do Jequitinhonha e Mucuri - UFVIJM - BR 367 , n°
5000 - (Divisao de Licitagdes), Diamantina/MG, CEP 39100-000. Devendo,
obrigatoriamente, conter na parte externa do envelope:

PREGAO ELETRONICO N° 088/2014  _ )
PROPOSTA DE PRECOS E DOCUMENTAGAO DE HABILITAGAO
A/C MATEUS AUGUSTO SILVA

7.8 O enderego do local é:

a) CAMPUS JK - Universidade Federal dos Vales do Jequitinhonha e Mucuri — UFVIM,
situado na Rodovia MGT 367 KM 583 n© 5000 Alto da Jacuba, Diamantina - MG.

7.9 A apresentacao da proposta implica plena aceitagdo, por parte do licitante, das condicdes
estabelecidas neste Edital e seus anexos.

8 DA FORMULAGCAO DOS LANCES

8@~ No dia e horario indicado, o Pregoeiro abrird a sessdo publica, verificando as
propostas de precos langadas no sistema, as quais devem estar em perfeita consonancia
com as especificacdes e condicdes detalhadas nos Anexos deste Edital;

‘B@hB Constatada a existéncia de proposta incompativel com o objeto licitado, que
contenham vicios insanaveis, aparentemente inexequivel ou que ndo apresentem as
especificacdo técnicas exigidas no Termo de Referéncia o Pregoeiro podera justificar,
através do sistema e desclassifica-la;

8.2.1 A desclassificagdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os licitantes.

8.2.2 A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitacdo.
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“B«@E Iniciada a etapa competitiva, as licitantes poderdao encaminhar lance exclusivamente
por meio do sistema eletrénico, contemplando o valor total de cada item, sendo o
acompanhamento disponibilizado imediatamente;

‘B@Dg Os licitantes deverdo manter a impessoalidade, ndo se identificando, sob pena de
serem excluidos do certame pelo Pregoeiro;

BB As Licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observados o horario fixado e as
regras de aceitacdo dos mesmos. Sera considerada aceitavel a proposta que:

a) Atenda a todos os termos deste Edital;

b) Contenha preco compativel com os praticados no mercado, dentro do estipulado
conforme as disponibilidades orcamentarias da UFVIM.

B@hg Serdo aceitos os lances cujos valores forem inferiores ao Ultimo lance que tenha sido
anteriormente registrado pela licitante, ndo necessariamente lances menores que o
menor lance registrado no sistema;

8.6.1 - O intervalo entre os lances enviados pelo mesmo licitante ndo podera ser
inferior a 20 (vinte) segundos e o intervalo entre lances ndo poderd ser inferior a 03
(trés) segundos.

8.6.2 - Os lances enviados em desacordo com o item acima serdo descartados
automaticamente pelo sistema.

‘B@PD& Nao serdo aceitos dois ou mais lances de igual valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar;

B@“B Sendo efetuado lance, aparentemente inexequivel, o pregoeiro alertard a
proponente, sobre o valor cotado para o respectivo item, através do sistema, podendo o
mesmo ser confirmado pela proponente;

8.8.1 A exclusdo de lance é possivel somente durante a fase de lances, conforme
estabelece legislacdo vigente, ou seja, antes do encerramento do item;

8.8.2 O proponente que encaminhar lance com valor aparentemente inexequivel
durante o periodo de encerramento aleatério, e, ndo havendo tempo habil, para
exclusao e/ou reformulagdo do lance, caso o mesmo ndo honre a oferta encaminhada,
terad sua proposta rejeitada na fase de aceitabilidade;

8.9 Os licitantes poderdo, durante o horario determinado para lances, oferecer valores
sucessivos, sempre inferiores ao menor valor, ou ainda, ofertar lances inferiores ao
ultimo por ele ofertado;

“B@Mw@ Nao serdo aceitos dois ou mais lances iguais, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado primeiro;

B@r=0 Durante o transcurso da sessdo publica, as licitantes serdo informadas, em
tempo real, do valor dos 05 (cinco) menores lance registrado que tenha sido
apresentado pelas demais licitantes, vedada a identificacdo das mesmas;

B Em caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva
do Pregdo Eletronico, o sistema podera permanecer acessivel aos licitantes para o envio
dos lances, sendo possivel o retorno do pregoeiro para atuagdao na etapa, sem prejuizo
dos atos realizados

BB Quando a desconexdo persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a
sessdo do Pregao Eletrénico serd suspensa e terd reinicio somente apds comunicacao
expressa, no sistema eletronico, aos participantes;

B~ E A etapa de lances sera encerrada mediante aviso de fechamento iminente
dos lances, emitido pelo sistema eletronico as licitantes, apds o que transcorrera periodo
de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente determinado também pelo sistema
eletronico, findo o qual serd automaticamente encerrada a recepcgao de lances;

B@rg O Pregoeiro podera encaminhar contraproposta diretamente a licitante que
tenha apresentado o menor lance, através do sistema eletronico, para que seja obtido
preco melhor e assim decidir sobre sua aceitagdo;

B8 O sistema aponta a licitante de menor preco, depois do encerramento da
etapa de lances, ou quando for o caso, apds negociacao e decisdao pelo Pregoeiro acerca
da aceitagdo do lance de menor valor;
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8.16

8.17

8.18

Serd assegurada, como critério de desempate, preferéncia de contratacdo para as
microempresas e empresas de pequeno porte (Art.59, Decreto 6.024/2007):

8.16.1 Apds o encerramento dos lances, a microempresa ou empresa de pequeno porte
melhor classificada sera convocada para apresentar nova proposta no prazo maximo de
cinco minutos por item em situacdo de empate, sob pena de preclusao.

8.16.2 Serd considerado empate, aquelas situacGes em que as ofertas apresentadas
pelas microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por
cento) superiores ao menor preco, quando a melhor oferta valida ndo tiver sido
apresentada por microempresa e empresa de pequeno porte.

8.16.3 Ocorrendo o empate, a microempresa ou empresa de pequeno porte melhor
classificada podera apresentar proposta de preco inferior aquela considerada vencedora
do certame, situagdo em que sera adjudicado o objeto em seu favor;

Na hipétese da ndo contratacdo da microempresa ou empresa de pequeno porte, com
base no item acima, serao convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem
em situacdo de empate, na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito.

Sera realizada consulta ao Portal de Transparéncia do Governo Federal para verificar se
as microempresas e empresas de pequeno porte possuem no somatério de ordens
bancarias recebidas, relativas ao seu Ultimo exercicio, valor que extrapola o faturamento
maximo permitido como condicdo para receber o beneficio da LC 123/2006. Sendo
constatada situacdo de irregularidade a proposta sera recusada.

9 DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS DE PRECOS E ACEITABILIDADE

9.1

9.2

A presente Licitacdo serd realizada é do tipo MENOR PRECO, sagrando-se
vencedora a Licitante que ofertar o MENOR PRECO POR LOTE, conforme
especificado neste Edital e seus Anexos, respeitadas as determinacgdes legais
previstas na Lei Complementar n® 123 de 14 de dezembro de 2006;

9.1.1 A aceitacdo da proposta ndo indica, em hipdtese alguma, a obrigatoriedade
da UFVIM em contratar os itens, servindo tdo somente para definir o pregco maximo
referente aos lanches e refeiges que deverdo ser adotados, pelo futuro locatario
do imdvel, quando do funcionamento do restaurante.

A aceitagdo da proposta ocorrerd em momento ou data posterior a sessdo de
lances, a critério do pregoeiro que comunicara as licitantes através do sistema
eletronico;

9.2.1. Valores com mais de duas casas decimais para os centavos, conforme
exigido no subitem 7.7 deste Edital, serdo arredondados (para baixo) na
etapa de aceitagao.

9.2.2 Apds a fase de lances o pregoeiro solicitara aos licitantes, o envio de anexo,
contendo a especificagdo dos servigos, para tanto serad utilizado a opgao
“convocar anexo”. O sistema encaminhara, via Chat, mensagem de
convocacao disponibilizando-a aos licitantes.

9.2.3 O fornecedor devera encaminhar o arquivo solicitado, por meio de link
“"ANEXAR”. O Arquivo se refere a proposta de precos, ajustada ao lance
vencedor através de planilha de formagdao de precos, contendo os precos
unitarios de todos os itens elencados e o preco de aluguel a ser assumido
pela licitante.

9.2.3.1. A licitante devera estar atenta para os pregos maximos que estdo
estipulados para as refeicoes, conforme Anexo III do Termo de Referéncia.

9.2.3.2 Os precos dos itens ndao poderao ultrapassar o estipulado pela UFVIM,
sendo desclassificadas, as propostas que apresentem ofertas com precos
superiores a estes valores.

9.2.3.3 Serao desclassificadas as propostas que nao apresentarem ou
apresentarem taxa mensal de utilizagdo inferior ao estipulado pela UFVIM.

9.2.4 A proposta apresentada devera incluir todas e quaisquer despesas
necessarias para o fiel cumprimento do objeto desta licitacdo, inclusive todos os
custos com material de consumo, salarios, encargos sociais, previdenciarios e
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9.3

9.3

trabalhistas de todo o pessoal da Contratada, como também uniformes, transporte
de qualquer natureza, materiais empregados, inclusive ferramentas, utensilios e
equipamentos utilizados, depreciacdo, aluguéis, administracdo, impostos, taxas,
emolumentos e quaisquer outros custos que, direta ou indiretamente, se
relacionem com o fiel cumprimento pela concessionaria das obrigacoes.

O pregoeiro podera encaminhar pelo sistema eletrénico, contraproposta diretamente
ao licitante que tenha apresentado o menor lance, para que seja obtido prego melhor
e assim decidir sobre sua aceitagao;

Analisada a aceitabilidade dos precos obtidos, o pregoeiro divulgara o resultado de
julgamento das propostas de precgos, obedecida a preferéncia das microempresas e
empresas de pequeno porte na forma estabelecida pelos arts. 44, paragrafo 2° e
45, da Lei Complementar 123/2006

9.5 Se a proposta ou lance de menor valor ndo atender as especificagdes solicitadas,

9.6

9.7

inclusive com relagdo a aceitabilidade do servico, apos parecer técnico do interessado
na aquisicdo, ou entdo, se o licitante desatender as exigéncias habilitatérias, o
pregoeiro examinara a proposta ou o lance subsequente, verificando a sua
aceitabilidade, procedendo a habilitacdo do proponente na ordem de classificacao, e
assim sucessivamente, até a apuracdo de uma proposta ou lance que atenda ao Edital;

9.5.1. Ocorrendo situacdo a que se refere o item 9.5, o pregoeiro poderd negociar
com o licitante para que seja obtido menor prego;

9.5.2. Sendo aceitavel a(s) oferta(s), sera verificado o atendimento das condigdes
habilitatdrias pela(s) Licitante(s) que a(s) tiver formulado;

9.5.3. Constatado o atendimento pleno as exigéncias editalicias, serd declarada a
Proponente Vencedora.

Sempre que a proposta ndo for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente,
havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45.

Serdo desclassificas as propostas:

a) que ndo atendam as exigéncias e requisitos estabelecidos neste edital ou
imponham condigoes;

b) que apresentem valores superiores ao orcado pela Administracao;

c) que forem langadas em desacordo com o item 3 deste Edital, apresentando-se
omissas, vagas com irregularidades ou defeitos capazes de impedir o julgamento;

d) nos quais se verifique que qualquer um dos valores da refeicdo supera o
correspondente valor maximo, fixado pela UFVIM;

e) que contiver oferta de vantagem ndo prevista, neste Edital, inclusive
financiamentos subsidiados ou a fundo perdido, ou apresentar preco ou vantagem
baseada nas ofertas dos demais licitantes;

f) que ndo cotarem todos os itens, constantes do Anexo III do Edital ;

g) que ndo se comprometerem ao pagamento do valor referente ao aluguel do
espaco.

9.8 Sera igualmente desclassificada a proposta manifestamente inexequivel. Considera-

se inexequivel a proposta de precos ou menor lance que comprovadamente, for
insuficiente para a cobertura dos custos da contratagcdo, apresente precos unitarios
simbolicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os pregos dos insumos e
salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato
convocatorio da licitacgdo ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se
referirem a materiais e instalacdes de propriedade do préprio licitante, para os quais
ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracgdo.

9.9 Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da

necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias,
na forma do § 3° do artigo 43 da Lei n°® 8.666, de 1993, a exemplo das enumeradas
no §39, do art. 29, da IN SLTI/MPOG n° 2, de 2008.
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9.13 Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou 0s
indicios que fundamentam a suspeita.

9.14 O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital, por meio de
funcionalidade disponivel no sistema, estabelecendo no “chat” prazo minimo de 02
(duas) horas, sob pena de ndo aceitagdo da proposta.

9.14.1 O prazo estabelecido pelo Pregoeiro podera ser prorrogado por solicitacdo
escrita e justificada do licitante, formulada antes de findo o prazo estabelecido e
formalmente aceita pelo Pregoeiro.

9.15 O conteldo da proposta é de inteira responsabilidade da licitante, ndo cabendo
alegagdo posterior quanto a suposta inexatiddo ocorrida no momento de sua
elaboragdo.

10 DA HABILITACAO

10.

10.

10.

1

2

3

Como condicdo prévia ao exame da documentacdo de habilitacdo do licitante
detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual
descumprimento das condicGes de participacdo, especialmente quanto a existéncia de
sancdo que impeca a participagdo no certame ou a futura contratacdo, mediante
consulta aos seguintes cadastros:

10.1.1 de empresas declaradas inidoneas e suspensas de contratar com o poder
publico das trés esferas administrativas constantes do Cadastro Nacional de
Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS da Controladoria Geral da Unido - CGU;

10.1.2 de empresas constantes do Cadastro Nacional de Condenacgdes Civeis por Ato
de Improbidade Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica — CNJ;

10.1.3 SICAF;

10.4.5 Constatada a existéncia de sangdo, o Pregoeiro reputard o licitante
inabilitado, por falta de condigdo de participagdo.

Sera habilitada a licitante que estiver regularmente cadastrada no SICAF e com a
documentacdo OBRIGATORIA atualizada, que serd verificado “ON LINE” e que
apresentar certiddo negativa de prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a
Justica do Trabalho, apds a sessdo de aceitabilidade. Estando com certidées vencidas, a
proponente sera comunicada para envia-las, imediatamente, através do Fax (38) 3532
1258.

10.2.1 Estando com certidGes vencidas, a proponente serd comunicada para envia-
las, imediatamente, através do Fax (38) 3532 1258, ou através do e-mail
mateus.augusto@ufvjm.edu.br.

10.2.2 Também poderdo ser consultados, pelo pregoeiro, os sitios oficiais emissores
de certidbes, para efeito de habilitagdo, especialmente quando o licitante esteja com
alguma documentacdo vencida junto ao SICAF.

10.2.3 Caso o Pregoeiro ndo logre éxito em obter a certiddo correspondente através
do sitio oficial, o licitante serd convocado a encaminhar, no prazo estipulado pelo
pregoeiro, documento valido que comprove o atendimento das exigéncias deste
Edital, sob pena de inabilitagdo, ressalvado o disposto quanto a comprovagdo da
regularidade fiscal das microempresas, empresas de pequeno porte e das sociedades
cooperativas, conforme estatui o art. 43, § 19 da LC n© 123, de 2006.

Os licitantes que ndo estiverem cadastrados no Sistema de Cadastro Unificado de
Fornecedores - SICAF além do nivel de credenciamento exigido pela IN SLTI/MPOG n°
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2, de 2010, deverdo apresentar a seguinte documentacao relativa a Habilitacdo Juridica
e a Regularidade Fiscal, nas condigGes seguintes:

10.3.1 Habilitagdo juridica:

10.6.1.1 no caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de
empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

10.6.1.2 no caso de sociedade empresaria ou empresa individual de
responsabilidade limitada EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em
vigor, devidamente registrado ja Junta Comercial da respectiva sede,
acompanhado de documento comprobatorio de seus administradores;

10.6.1.3 no caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro
Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da
indicagdo de seus administradores;

10.6.1.4 no caso de microempresa ou empresa de pequeno porte: certidao
expedida pela Junta Comercial ou pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas,
conforme o caso, que comprove a condicdo de microempresa ou empresa de
pequeno porte, nos termos do artigo 8° da Instrucdao Normativa n° 103, de
30/04/2007, do Departamento Nacional de Registro do Comércio - DNRC;

10.6.1.5 no caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no
Pais: decreto de autorizagdo.

10.6.2 Regularidade fiscal e trabalhista:
10.6.2.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica;

10.6.2.2 Prova de regularidade com a Fazenda Nacional (certiddo conjunta,
emitida pela secretaria da Receita Federal do Brasil e Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional, quanto aos demais tributos federais e a Divida Ativa da Unido,
por elas administradas, conforme art. 19, inciso I, do Decreto n® 6.106/07);

10.6.2.3 Prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do
licitante;

10.6.2.4 Prova de inscricdo no cadastro de contribuinte municipal, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel
com o objeto contratual;

10.6.2.5 Prova de regularidade com a Seguridade Social (INSS);

10.6.2.6 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico
(FGTS);

10.6.2.7 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do
Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa, nos termos do Titulo
VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei no 5.452,
de 1o de maio de 1943, em atendimento ao Art. 29, V, da Lei n® 8.666/93,
incluido pela Lei n°® 12.440/2011, em vigor.

10.6.2.8 Caso o licitante detentor do menor preco seja microempresa, empresa
de pequeno porte, ou sociedade cooperativa enquadrada no artigo 34 da Lei n©
11.488, de 2007, devera apresentar toda a documentacdo exigida para efeito de
comprovacao de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricao.

10.6.3 Qualificagdo econémico-financeira, para todos os licitantes, cadastrados ou ndo no
SICAF:

10.6.3.1 Certiddo negativa de faléncia ou recuperacdo judicial, ou liquidagdo
judicial, ou de execucao patrimonial, conforme o caso, expedida pelo
distribuidor da sede do licitante, ou de seu domicilio, dentro do prazo de
validade previsto na propria certiddao, ou, na omissdo desta, expedida a menos
de 180 (cento e oitenta) dias contados da data da sua apresentacao;

10.6.3.2 Balango patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimo exercicio
social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa
situagdo financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou
balangos provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando
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encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentacdo da proposta. No
caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a
apresentacdo de balanco patrimonial e demonstracdes contabeis referentes ao
periodo de existéncia da sociedade;

10.6.3.3 Comprovagdo da situacdo financeira da empresa serd constatada
mediante obtencdo de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e
Liquidez Corrente (LC), igual ou superior a 1,0 resultantes da aplicacdo das

formulas:
Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
LG = Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
Ativo Total
SG = Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Circulante

Passivo Circulante

10.6.3.4 As empresas, cadastradas ou nao no SICAF, que apresentarem
resultado inferior a 1(um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), deverdo comprovar patrimonio
liquido ndo inferior a 10% do valor estimado da contratagdo ou do item
pertinente.

10.6.5 Para efeito de qualificacdo técnica, todos os licitantes, cadastrado ou ndo no
SICAF, deverdo apresentar os seguintes documentos:

10.6.5.1 Atestado de capacidade técnico operacional comprovando a aptiddo
para desempenho de atividade pertinente e compativel com o objeto desta
licitagdo, constituido, principalmente, da exploracdo de servigos de
restaurante.

a) Comprova esta aptiddao a apresentacao de pelo menos um atestado de
capacidade técnica, emitido por pessoa juridica tanto de direito publico como
privado, comprovando o fornecimento de no minimo 250 refeicdes ao dia.

b) E admitido o somatdrio de atestados, desde que com periodos de prestacdo
de servigos concomitantes.

10.6.5.2 Certificado de vistoria emitido pela Pro Reitoria de Administracdo da
UFVIM, comprovando que a empresa efetuou a vistoria no local a ser locado.
Esta vistoria é considerada suficiente para que o licitante conhega todos os
aspectos pertinentes aos servicos a serem prestados.

10.6.5.3 Indicacdo do responsavel técnico, acompanhada do certificado de
conclusdao do Curso de Nutrigdo e certiddo registro profissional no Conselho
Regional de Nutricdo, realtiva a situagdo profissional e responsabilidade técnica
do nutricionista que sera o preposto técnico junto a UFVIM.

10.6.5.4 Certiddo de Registro expedida pelo Conselho Regional de
Nutricionistas, nos termos do art. 18 do Decreto 84.444, de 30 de janeiro de
1980, que regulamenta o paragrafo Unico do art. 15 da Lei 6.583, de 20 de
outubro de 1978, comprovando a especializacdao da licitante na prestacao dos
servicos objeto desta concorréncia.

10.6.5.5 Indicagbes do aparelhamento e do pessoal técnico em nimero ade-
guado para a realizacdo do objeto da licitagcdo, através de declaragdo;

10.6.5.6 Declaragao formal de disponibilidade de cozinha industrial, devida-
mente equipada e que atende a legislagdo prépria, principalmente, no que tan-
ge a fiscalizacdo sanitaria, para cumprimento do objeto da licitacdo, dotada de
condicdes adequadas para produgao de refeigdes;
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10.6.5.7 Declaracao formal de que é capaz de conservar o alimento em refri-
geracao e condigdes adequadas ao consumo e de que o transporte, caso ne-
cessario, sera realizado em veiculo dotado de compartimento hermeticamente
fechado, protegidos contra insetos, roedores, poeira e conservados rigorosa-
mente limpos até a sua efetiva entrega;

10.6.5.8 Declaracgdo formal de que providenciara, as suas custas, a disponibili-
dade de todos os equipamentos e utensilios necessarios a execugdo do forneci-
mento das refeicdes em até 24 horas apds a assinatura do contrato;

10.6.5.9 Declaragao formal de manutencdo das edificacbes, das instalacdes,
dos equipamentos, dos moveis e dos utensilios livres de vetores e pragas urba-
nas. Bem como, estabelecendo um conjunto de acdes eficazes e continuas de
controle de vetores e pragas urbanas, com o objetivo de impedir a atragdo, o
abrigo, o acesso e ou proliferagdo dos mesmos, que possa resultar na contami-
nacgao da refeicao;

10.6.5.10 Declaracao de se responsabilizar pelo fiel cumprimento da legislagao
pertinente ao objeto desta licitagdo, em especial as abaixo especificadas, sem
prejuizo das demais aplicaveis:

a) Resolugdao - RDC n© 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde
sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de
Alimentacao.

b) Resolugdo - RDC n© 275, de 21 de outubro de 2002, que dispde sobre
0 Regulamento de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados
aos estabelecimentos produtores / industrializadores de alimentos e a
lista de \verificacdo de bolas praticas de fabricagdo em
estabelecimentos produtores / industrializadores de alimentos;

c) Portaria n° 326 - SVS / MS, de 30 de julho de 1997, que apresenta o
regulamento técnico sobre as condicdes higiénico-sanitarias e de boas
praticas de fabricacdo para estabelecimentos produtores /
industrializadores de alimentos.

10.7 As licitantes beneficiadas pelo Decreto 6.204/2007 deverdao comprovar que
cumprem os requisitos legais para qualificacdo como microempresa ou empresa de
pequeno porte, estando aptas a usufruir ao tratamento favorecido pela LC 123/2006 e
deste Edital, através da seguinte documentacdo:

a) Declaragdo, firmada pelo representante legal da empresa, de que detém a
condicdo de microempresa ou empresa de pequeno porte e de nao haver
nenhum dos impedimentos previstos no § 40 do Artigo 3° da LC 123/06;

b) Certiddo expedida pela Junta Comercial do domicilio da licitante, conforme
art. 80 da Instrucao Normativa 103 do Departamento Nacional de Registro do
Comércio, de 30/04/07 ou pela Secretaria da Receita Federal demonstrando
gue a empresa detém a condicdo de microempresa ou empresa de pequeno
porte.

10.8 A comprovacao de regularidade fiscal das microempresas e empresas de
pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratagdo, e ndo como
condigao para participagao na licitagdo.

10.8.1. Na fase de habilitagdo, sera efetuada a consulta ao SICAF e, havendo
alguma restricdo na comprovacado da regularidade fiscal, sera assegurado o
prazo de cinco dias Uteis, cujo termo inicial corresponderd ao momento em
que o proponente for declarado vencedor do certame, prorrogavel por igual
periodo, para a regularizagdo da documentacdo, pagamento ou
parcelamento de débito, e emissdo de eventuais certidGes negativas ou
positivas com efeito de certiddo negativa.

10.8.2. A declaracdo do vencedor, de que trata o item 10.8.1 acontecera no
momento imediatamente posterior a fase de habilitagdo.

10.8.3. A prorrogagdo do prazo previsto no item 10.8.1. sera concedida pela
administragdo quando requerida pelo licitante, a ndo ser que exista
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urgéncia na contratacdo ou prazo insuficiente para a pagamento,
devidamente justificados.

10.8.4. A ndo regularizacdo da documentagdo no prazo previsto no item 10.8.1.
implicard decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes
prevista no art. 81 da Lei 8.666/93 sendo facultado a administragdo
convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, ou
revogar a licitagdo.

10.9 As licitantes que, embora cadastradas no SICAF, estejam com situacdo irregular
neste Sistema, poderdo apresentar os documentos que comprovem a sua regularidade,
relativamente aos dados vencidos ou nao atualizados.

10.10 No encaminhamento da documentacdo a licitante devera observar o seguinte:

a) se a licitante for matriz, todos os documentos devem estar em nome da matriz.

b) Se a licitante for filial, todos os documentos devem estar em nome da filial, exceto
aqueles para os quais a legislagdo permita ou exija a emissao apenas em nome da
matriz.

10.11 A apresentacdo de declaracao falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de
habilitacdo sujeitara a licitante as sang0es previstas no artigo 28 do Decreto n°® 5.450, de
31 de maio de 2005.

10.12 E essencial a participacdo/conexdo de todos os licitantes participantes na
sessdao publica de aceitabilidade e habilitacdo, para que os mesmos tomem
conhecimento do andamento do presente pregiao e seja informado sobre a
situacao cadastral da empresa junto ao SICAF.

10.13 Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, seja por nao
apresentar quaisquer documentos exigidos, ou apresentd-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

10.14 No caso de inabilitagdo havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC 123/2006, seguindo-se a
disciplina antes estabelecida para aceitacdo da proposta subsequente.

10.15 Os documentos exigidos para habilitacdo relacionados nos subitens acima, deverdo
ser apresentados pelos licitantes, via fac-simile (fax) namero (38) 3532 1258, ou através
do e-mail mateus.augusto@ufvjm.edu.br, no prazo estipulado pelo pregoeiro, apds
solicitacdo através do sistema eletrénico. Posteriormente, deverdao ser remetidos em
original, por qualquer processo de cdpia reprografica, autenticada por tabelido de notas,
ou por servidor da Administracdo, desde que conferido(s) com o original, ou publicacdo
em drgdo da imprensa oficial, para analise, no prazo estipulado no item 7.7.

10.16 Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacdo, seja por ndo
apresentar quaisquer documentos exigidos, ou apresentd-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

10.17 O pregoeiro consultard os sistemas de registros de sangées SICAF, CGU, CNJ
visando aferir eventual sancdo aplicada a licitante, cujo efeito torne-a proibida de
participar deste certame.

10.17 No caso de inabilitagdo havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC 123/2006, seguindo-se a
disciplina antes estabelecida para aceitacdo da proposta subsequente.

11 DA INTERPOSICAO DE RECURSOS

11.1  As licitantes poderdo interpor recursos, mediante manifestacdo prévia, apos a
declaracdo do vencedor, devendo apresentar sucintamente suas razdes,
exclusivamente no ambito do sistema eletrénico, em formularios proprios. A
falta de manifestagdo imediata e motivada do licitante importard na decadéncia
do recurso, sendo que, ao final da sessdo publica, o pregoeiro informara os
prazos legais para registro da razdao do recurso para a licitante com intencao de
recurso aceita e para os demais licitantes registrarem as contra-razoes;
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11.2 A licitante dispde do prazo de 03 (trés) dias para apresentacao das razbdes dos
recursos, sendo eles escritos por meio eletronico, sendo disponibilizados a todos os
participantes;

11.3 As demais licitantes poderdo apresentar contra-razes em até 03 (trés) dias
contados a partir do término do prazo do recorrente;

11.4 A decisdo do Pregoeiro serd motivada e submetida a apreciacdo da autoridade
competente, em 05 (cinco) dias Uteis;

11.5 O acolhimento do recurso importard a invalidacdo apenas dos atos que ndo
sejam passiveis de aproveitamento;

11.6  Os autos do processo permanecerdo com vistas franqueadas aos interessados na
Divisdo de Licitacdes da UFVIM, Campus JK, BR 367, n® 5000, Diamantina/MG.

12 DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO

12.1 A adjudicacdo do objeto do presente certame serad realizada pelo Pregoeiro
sempre que ndo houver recurso e a homologacdo é de responsabilidade da
autoridade competente e sera realizada apds a adjudicacdo do objeto ao
proponente vencedor ou, quando houver recursos, apds o devido julgamento.

12.1.1. Quando houver recursos, assim que decididos, a autoridade competente
fara a adjudicacdo do objeto a licitante vencedora.

12.2.2. Homologada a licitagcdo pela autoridade competente, a licitante
adjudicataria sera convocada para entregar o objeto adquirido.

13 DA CONTRATAGAO

13.1 Depois de homologada a presente licitagdo, a contratacdo dar-se-a através da
assinatura do contrato, cuja minuta (Anexo III) é parte integrante deste Edital.

13.1.1. O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, com inicio previsto
para 1° de margo de 2015.

13.1.2. Havendo necessidade e interesse da UFVIM, que deverdao ser devidamente
justificados, o prazo de vigéncia supracitado podera ser prorrogado, mediante acordo
entre as partes.

13.1.3 Previamente a contratagdo, sera realizada consulta ao SICAF, pela contratante,
para identificar possivel proibicdo de contratar com o Poder Publico.

13.2 Apos convocacdo, a adjudicataria tera o prazo de 5 (cinco) dias, a contar da data do
recebimento da comunicagdo da UFVIM, para assinar o contrato, sob pena de sujeitar-se as
penalidades previstas nos incisos II e III, do art. 87 da Lei. 8.666/93.

13.2.1 O prazo previsto neste item podera ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitacdo justificada do adjudicatario desde que aceita pela Administracdo.

13.3 Antes da assinatura do Termo de Contrato, a Administracdo realizara consulta “on line”
ao SICAF e ao Cadastro Informativo de Créditos ndo Quitados - CADIN, cujos resultados
serdo anexados aos autos do processo. Tdao somente a inscricio no CADIN nao
determina a impossibilidade de contratar.

13.4 Se o adjudicatario, no ato da assinatura do Termo de Contrato, ndo comprovar que
mantém as mesmas condigdes de habilitagdo, ou quando, injustificadamente, recusar-se
a assinatura ou aceite, podera ser convocado outro licitante, desde que respeitada a
ordem de classificacdo, para, apdés a verificacdo da aceitabilidade da proposta,
negociacao e comprovados os requisitos de habilitacdo, celebrar a contratagdao, sem
prejuizo das sangGes previstas neste Edital e das demais cominagdes legais.
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13.5 Os servicos serao prestados na forma e condigdes estabelecidas no Anexo II - Termo
de Referéncia. A descricdo das tarefas contidas neste anexo pode ser alterada por
acordo entre as partes, formalizado através de aditamento contratual e sem 6nus para a
UFVIM.

13.5.1 Caso sejam constatadas, apds a assinatura do contrato, deficiéncia que possam
dar causa a rescisdo contratual, por parte da CONTRATADA, fica a Administragdo
autorizada a negociar da forma mais conveniente e que melhor atender aos interesses
da comunidade académica, administrativa e docente, dentro dos ditames legais.

13.6 E facultado & UFVIM, quando a contratada ndo cumprir o contratado, convocar os
licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, sem prejuizo da aplicagdo das
sangOes previstas na legislacdo pertinente e definidas neste Edital. A licitante vencedora
devera executar fielmente os servicos conforme as especificacdes deste Edital e seus
anexos;

13.7 A licitante vencedora se obriga a cumprir plenamente o previsto no artigo 71 da lei
8666/93 e suas alteragdes posteriores;

13.8 E vedada a subcontratacdo total ou parcial do objeto, a associacdo da Contratada com
outrem, a cessdo ou transferéncia, total ou parcial do contrato, bem como a fusdo, cisdo
ou incorporagao da Contratada, ndo se responsabilizando a UFVIM por nenhum
compromisso assumido por aquela com terceiros.

13.9 Ndo serao admitidos recursos, protestos, representagdes, ressalvas ou outra forma de
discordancia ou inconformismo a quaisquer tépicos do contrato que guardem absoluta
conformidade com sua minuta, em expressdo ou substancia.

13.10 No prazo de até 10 (dez) dias apods a assinatura do contrato a empresa devera
apresentar a seguinte documentagao:

a) Comprovante da garantia contratual

b) Alvara de funcionamento do estabelecimento

c) Alvara da Vigilancia Sanitaria

13.10 Os casos de rescisdao contratual obedecerdo ao disposto nos artigos 77 a 80 da Lei
8.666/93.

7~E DA GARANTIA DE EXECUGCAO E DOS SEGUROS:

14.1 O adjudicatario, no prazo de 10 (dez) dias apds a assinatura do Termo de Contrato,
prestara garantia no valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor do Contrato, que
sera liberada de acordo com as condicGes previstas neste Edital, conforme disposto no art.
56 da Lei n° 8.666, de 1993, desde que cumpridas as obrigacdes contratuais.

14.1.1 A inobservéncia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretara a
aplicagdo de multa conforme definido na clausula 342 da minuta de contrato.

14.1.2 O atraso superior a 10 (dez dias) dias autoriza a Administracdao a promover a
rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas
conforme dispdem os incisos I e II do art. 78 da Lei n. 8.666, de 1993;

14.2 A garantia devera estar valida durante todo o periodo de vigéncia contratual.
14.3 A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

14.3.1 prejuizo advindo do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo
adimplemento das demais obrigacdes nele previstas;

14.3.2 prejuizos causados a Contratante ou a terceiro, decorrentes de culpa ou dolo
durante a execugdo do contrato;

14.3.3 as multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Contratante a Contratada;
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14.3.4 obrigacles trabalhistas, fiscais e previdenciarias de qualquer natureza, ndo
honradas pela Contratada.

14.4 A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos
indicados no item anterior.

14.5 A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, na Caixa
EconOmica Federal, com correcdo monetaria.

14.6 Caso a opcdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos
sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de
custédia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores
econO6micos, conforme definido pelo Ministério da Fazenda.

14.7 A garantia, se prestada na forma de fianga bancaria ou seguro-garantia, devera ter
validade durante a vigéncia do contrato.

14.8 No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera constar expressa
renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cdédigo Civil.

14.9 No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia
devera ser readequada ou renovada nas mesmas condicdes.

14.10 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacdo, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 10
(dez) dias uteis, contados da data em que for notificada.

14.11 A Contratante ndo executara a garantia na ocorréncia de uma ou mais das seguintes
hipoteses:

14.11.1 caso fortuito ou forga maior;
14.11.2 alteragdo, sem prévia anuéncia da seguradora, das obrigagdes contratuais;

14.11.3 descumprimento das obrigagbes pelo contratado decorrentes de atos ou
fatos praticados pela Contratante;

14.11.4 atos ilicitos dolosos praticados por servidores da Contratante.

14.12 Nao serdo aceitas garantias que incluam outras isencfes de responsabilidade que nado
as previstas neste item.

14.13 Sera considerada extinta a garantia:

14.13.1 com a devolugdo da apdlice, carta fianca ou autorizagdo para o levantamento
de importdncias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de
declaracdo da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada
cumpriu todas as clausulas do contrato;

14.13.2 no prazo de trés meses apods o término da vigéncia, caso a Contratante ndo
comunique a ocorréncia de sinistros.

15 DAS CONDIGOES DE RECEBIMENTO, DO REAJUSTE E DAS OBRIGAGCOES DAS
PARTES

15.1 Os critérios de recebimento e aceitagdo do objeto e de fiscalizagdo, as condigGes de
reajuste e as obrigacdes das partes estdao previstos na Minuta do Contrato.

15.2 Os pregos dos produtos admitem reajuste visando a adequagdo aos novos precos de
mercado, observado o interregno minimo de um ano, visando a adequacdo aos
novos precos de mercado. A solicitacdo de reajustamento dos precos sera
apreciada e autorizada pela Diretoria de Administragdo da UFVIM.

15.3 O reajuste para os produtos dependerda de requerimento do interessado quando
visar reajustar o preco dos itens comercializados. Este reajuste tera como base o
IPCA, considerando o peso do grupo de alimentagdo e bebidas acumulado no
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periodo devendo ser instaurada pela propria administracdo quando colimar
reajustar o preco que se tornou excessivo.

15.4 Para reajustamento dos precos a contratada devera apresentar, a UFVIM, planilha
de custos, documento e notas fiscais, que indiquem o aumento dos custos.

15.4 Sera aplicado o IGPM para o reajuste anual do aluguel do espago locado, conforme
determinam os arts. 40, inciso X e 55, III, da Lei 8666/93.

16 DO ACOMPANHAMENTO E DO PAGAMENTO

16.1 Apds a assinatura do contrato, a UFVIM designard um servidor doravante
denominado “Fiscal”, com autoridade para exercer, como representante da
Administracdo da UFVIM, toda e qualquer agdo de orientacdao geral, acompanhamento e
fiscalizagdo da execugao contratual.

16.2 A execucdo do contrato sera acompanhada e fiscalizada por servidor designado. Ao
Fiscal compete, entre outras atribuicdes:

16.2.1 Encaminhar ao setor competente o documento que relacione as ocorréncias
gue impliguem em multas a serem aplicadas a Contratada.

16.2.2 Solicitar a contratada e seus prepostos, ou obter da Administragdo,
tempestivamente, todas as providéncias necessadrias ao bom andamento dos
servigos.

16.2.2.1 A cépia dos documentos escritos que comprovem as solicitacbes de
providéncias deverdo ser anexadas aos autos do processo correspondente.

16.2.3 Verificar a conformidade da execucdo dos servicos com o projeto basico,
inclusive quanto ao pagamento da GRU; e, se os procedimentos e equipamentos
empregados sao adequados para garantir a qualidade desejada dos servigos.

16.2.4 Assegurar-se de que o numero de empregados alocados ao servico pela
Contratada é suficiente para o bom desempenho dos servigos.

16.2.5 Documentar as ocorréncias havidas, em registro proprio, firmado
juntamente com o preposto da Contratada.

16.2.6 Acompanhar e atestar mensalmente o bom andamento da execugdo,
indicando as ocorréncias de indisponibilidade dos servicos contratados, desde que
por motivos imputaveis a contratada.

16.2.6.1 Na hipdtese de serem necessarios servicos ndo previstos (para mais ou
para menos), desde que ndo haja alteragdo do objeto contratado, a Contratada s6
podera fazé-los mediante prévia autorizacdo, por escrito, emanada do Fiscal.

16.2.7 Remeter as solicitacdbes da Contratada a administracdo, devidamente
informadas.

16.2.8 Examinar, sempre que possivel, a quantidade e a qualidade dos pratos
preparados pela contratada.

16.2.9 Expedir termo de rejeicdo sempre que recusar os alimentos apresentados
pela contratada.

16.2.10 Efetuar a leitura do contador individual de energia elétrica visando o
ressarcimento do consumo mensal pela empresa contratada.

16.2.11 Acompanhar e atestar mensalmente o recebimento definitivo da execucao,
indicando as ocorréncias de indisponibilidade dos servicos contratados.

16.3 A agdo ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizagdo da UFVIM, ndo eximirad a
Contratada de total responsabilidade na execugao do contrato.

16.4 Os servicos prestados em desacordo com o estipulado neste instrumento
convocatoério e na proposta do adjudicatario serdo punidos com a sancdao administrativa
cabivel.

16.5 O pagamento da taxa mensal de utilizagdo devera ser efetuado em moeda corrente
nacional, até o 15° (décimo quinto) dia Gtil do més de competéncia, obrigando-se a

bmd Antes de imprimir pense em seu compromisso com o Meio Ambiente. Pagina 1s



15

Contratada a apresentar ao Fiscal o comprovante de pagamento, conforme
determinagdes constantes na clausula quinta do contrato.
16.5.1 No ato da comprovacdo do recolhimento da Taxa mensal de utilizagdo,
também devera comprovar o devido ressarcimento das despesas de energia
elétrica, através da apresentacdao da GRU correspondente.

16.6 As receitas obtidas com o pagamento da Concessao de uso obtida e do
ressarcimento de despesas de energia elétrica através desta licitacdo deverdo ser
depositadas a conta das receitas previstas no orcamento da Unido do exercicio
correspondente, através de Guia de Recolhimento da Unido - GRU.

DAS PENALIDADES

16.1. A inexecucgdo total ou parcial do Contrato, a recusa injustificada em assinar o
Contrato, assim como a inobservancia das normas ambientais relativas a licenca
ambiental, que sejam federais, estaduais ou municipais, sujeitara o contratado as
seguintes sancoes:

> Adverténcia, conforme clausula treze deste contrato;
» Multa administrativa, conforme clausula treze deste contrato;

> Aqguele que, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar
o contrato, deixar de entregar documentacdo exigida no edital, apresentar
documentacao falsa, ensejar o retardamento da execugao de seu objeto, nao
mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucdao do contrato, comportar-se de
modo inidéneo, fizer declaragdo falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito a
ampla defesa, ficard impedido de licitar e de contratar com a Unido, e serd
descredenciado no SICAF, pelo prazo de até cinco anos, sem prejuizo das multas
previstas em edital e no contrato e das demais cominagbes legais, conforme
clausula treze deste contrato.

> Declaracdo de idoneidade para licitar e contratar com a Administracdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja
promovida a reabilitacdo, na forma da lei, perante a propria autoridade que aplicou
a penalidade, conforme clausula treze deste contrato;

16.2 A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, dentro do prazo
estabelecido pela Administragdo, caracteriza o descumprimento total da obrigacdo
assumida, sujeito-se a multa no valor de 10% do valor total do contrato sem prejuizo
das demais sangdes previstas no item 16.1;

16.3. A aplicacdo de qualquer das sangbes previstas seguird o procedimento de acordo
com os artigos 86 a 88 da Lei 8.666/93;

16.4. As multas s6 poderdo ser relevadas nos casos de forca maior ou de caso fortuito,
devidamente comprovado, mediante decisdo fundamentada, com justificativas feitas por
escrito pela Contratada.

16.5. O valor da multa podera ser descontado do pagamento a ser efetuado ao
CONTRATADO.

16.6. Se o valor a ser pago a CONTRATADA nao for suficiente para cobrir o valor da
multa, a diferenca sera descontada da garantia contratual.

16.7. Se os valores do pagamento e da garantia forem insuficientes, fica a
CONTRATADA obrigada a recolher a importdncia devida no prazo de 15 (quinze) dias,
contado da comunicagao oficial.

16.8 Esgotados os meios administrativos para cobranca do valor devido pela
CONTRATADA a CONTRATANTE, este sera encaminhado para inscricdo em divida ativa.

17 DAS DISPOSICOES GERAIS

17.1 A participagao neste certame implica na aceitacdao de todas as condigdes
estabelecidas neste Edital, bem como na Lei 8.666/93, no Decreto 3.931/01 e no
Decreto 5.450/05;
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17.2 A presente Licitagdo somente poderd vir a ser revogada por razbes de
interesse publico, decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, ou
anulada no todo ou em parte, por ilegalidade de oficio ou por provocagdo de
terceiros, mediante parecer escrito e devidamente fundamentado;

17.3 O Objeto da presente Licitacdo podera sofrer acréscimos ou supressoes,
conforme previsto no Paragrafo 1°, do Art. 65 da Lei 8.666/93 e Paragrafo 29, inciso
IT do Art. 65. da Lei 9648/98;

17.4 O Pregoeiro, no interesse da Administracdo, poderd relevar omissbes
puramente formais observadas na documentacdo e Proposta, desde que néao
contrariem a Legislagdo vigente e ndao comprometa a lisura da Licitagdo, sendo
possivel a promocdao de diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a
instrucao do processo;

17.5 Ocorrendo, em qualquer hipétese, a negativa do fornecimento do Objeto
desta licitagdo por parte da LICITANTE VENCEDORA, o mesmo podera ser adjudicado
as Licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo e de acordo com as
Propostas apresentadas, sem prejuizo as demais sancoes previstas em lei;

17.6  Quaisquer esclarecimentos sobre duvidas eventualmente suscitadas, relativas
as orientagles contidas no presente Edital, poderdo ser solicitadas, por escrito, ao
pregoeiro, exclusivamente por meio eletrénico via internet, através do e-mail:
mateus.augusto@ufvijm.edu.br.

17.7 No caso de ocorréncia de feriado nacional, estadual ou municipal, ou de falta
de expediente na Instituicdo, no dia previsto para a Abertura da Sessdo Publica, o
ato ficard automaticamente transferido para o primeiro dia Util seguinte, no mesmo
horario;

17.8 As Licitantes arcardo com todos os custos decorrentes da elaboracdo e
apresentacdao das propostas, independente da condugdo ou resultado do Processo
Licitatério;

17.9 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital excluir-se-a o dia do inicio
e se incluira o do vencimento;

17.10 Os casos omissos serdao resolvidos com base na Lei n° 8.666/93, Lei
10.520/2002, Lei 8.078/1990, Decreto 5.450/2005 e Decreto 3.931/01, nos
regulamentos que vierem a ser adotados e, ainda, nas normas técnicas gerais ou
especiais aplicaveis.

17.11 Fica eleito o Foro da Justica Federal, Secdo Judiciaria de Minas, em Sete
Lagoas, para dirimir qualquer controvérsia ndo resolvida entre as partes.

Diamantina, 02 de dezembro de 2014.

Lilian Moreira Fernandes
Diretora de Logistica/UFVIM

Mateus Augusto Silva
Pregoeiro responsavel pela condugao do Pregdo
Portaria 1899, 15 de setembro de 2014
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ANEXO I
MODELO PROPOSTA DE PRECOS

A aceitacdo da proposta ndo indica, em hipdtese alguma, a obrigatoriedade da UFVIM em
contratar os itens, servindo tdo somente para definir o preco maximo referente aos lanches e
refeicbes que deverdo ser adotados, pelo futuro locatario do imoével, quando do
funcionamento do restaurante.

SERAO OBJETO DE DISPUTA

DESCRICAO VALOR
ITEM

Self service a Kg:

Prato feito unidade:

Caldos:

Coxinha:

Coxinha com catupiry

Kibe simples

Kibe recheado

Sl Eal Dl Pl Rl Rl o

Pao de queijo

9. | Pao de queijo recheado

10. | Esfilha

11. |Pastel assado de frango

12. | Pastel frito de carne

13. | Empada de queijo

14. |Empada de Frango

15. | Torta de liquidificador

16. |Misto quente

17. | Queijo Quente

18. [ Cachorro-quente

19. | Salada de frutas por¢ao

20. | Bolo Simples-pedago

21. |Bolo confeitado - pedago

22. | Torta doce-fatia

23. | Suco de laranja - copo 200 ml

24. | Suco com polpa de frutas - copo 200 ml

25. |logurte natural

26. |logurte com frutas

27. | Café simples

28. | Capucino

29. |Leite achocolatado grande

30. | Leite achocolatado pequeno

31. | Café com leite grande

32. | Café com leite pequeno
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OUTROS PRODUTOS A SEREM OFERECIDOS - A CRITERIO DA
EMPRESA (NAO SERAO OBJETO DE DISPUTA)

PRODUTO DESCRICAO PRECO

VALOR DA TAXA DE UTILIZAGAO DO ESPAGCO: R$

Representante Legal da Empresa
Carimbo/Assinatura

Emitir em papel que identifique o licitante.

ANEXO II _
TERMO DE REFERENCIA
RESTAURANTE CAMPUS JK

RODOVIA MGT 367 KM 583 N° 5000 ALTO DA JACUBA
DIAMANTINA - MG
CEP 39100-000

1. OBJETO
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1.1. Contratacdo de empresa especializada na exploracdo de restaurantes com
servico do tipo “self service”, “prato feito” e lanchonete, de comprovada experiéncia,
mediante cessdo de uso e exploracdo comercial de areas proprias e dependéncias ja
existentes, localizadas no Campus JK da UFVJM, em Diamantina. A contratada devera:
1.1.1. Produzir refei¢des isentas de riscos de enfermidades de origem alimentar
de qualquer natureza.
1.1.2. Proporcionar refeicao nutricionalmente equilibrada, em quantidade ade-
quada e higienicamente segura;
1.1.3. Oferecer cardapios diversificados quanto aos géneros alimenticios e as
preparagoes
1.2. Para célculo do n° de refeicdes e da variedade de lanches e salgados a serem
servidos, informamos que o nimero de pessoas que circulam no Campus II, aproxima-
damente, ¢ de 2.000 pessoas por dia e o nimero de almocos servidos atualmente no res-
taurante ¢ de 500 refeicdes no almogo e de 300 refeicdes no jantar, sendo que a lancho-
nete serve em média 1.000 a 2.000 pessoas/dia,com projecao de 12.000 (doze mil) pes-
soas/dia nos proximos 5 (cinco) anos.
1.3. Enderego de exploragdo dos servigos:

Rodovia MGT 367 KM 583, n° 5000 Alto da Jacuba — Diamantina — MG
CEP: 39100-000 com area total de 563,72m>.

2. JUSTIFICATIVA

2.1 Para que o estudante possa se desenvolver em sua plenitude académica, ¢ neces-
sario associar a qualidade do ensino ministrado, uma politica efetiva inclusiva que cum-
pra os deveres relacionados a responsabilidade social, com investimento, a fim de aten-
der as necessidades basicas de moradia, alimentagdo, saude, esporte, cultura e lazer,
transporte, apoio académico, entre outras condigdes;

2.2 A alimentagdo constitui uma das necessidades mais fundamentais para o homem.
Além das implicagdes fisiologicas, envolve aspectos sociais, psicoldgicos e econdmicos,
estamos nos referindo a uma missao educativa e social de oferecer uma refei¢ao nutrici-
onalmente adequada em termos qualitativos e quantitativos;

2.3 Desta maneira, a contratacdo de empresa especializada em prestar o servigo de
fornecimento de refeigdes e lanches dentro do Restaurante tem por objetivo oferecer ao
aluno, por meio de uma acao efetiva, um importante instrumento de satisfagdo de uma

necessidade basica e de real fun¢do académico social, a qual vem de forma completa
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contribuir para seu melhor desempenho e formacao integral, bem como, diminuir a eva-
sdo escolar;

2.4 O Restaurante, além de oferecer um servico basico de qualidade para os
alunos,serve também aos servidores e visitantes, constituindo um importante espaco de
convivéncia para os membros da comunidade universitaria. Interam-se, assim, as acdes
de educacao, formagao profissional, saude, alimentacao e lazer, com vistas nao sé ao su-
cesso escolar em toda a sua complexidade. Além disto, a presenga do restaurante dentro
do campus permite que os consumidores ndo precisem se deslocar do campus JK nos
horéarios das refeicdes. Ressalta-se que ndo existem nas proximidades deste campus que
fica a 7 Km da cidade restaurantes e lanchonetes abertas ao publico, o que torna mais
imperativa a contratagao destes servigos visando atender as necessidades de alimentacao

da comunidade da UFVJM.

3. CONDICOES PARA HABILITACAO NA LICITACAO
3.1 Para as empresas cadastradas no Cadastramento Unificado de Fornecedores —

SICAF, serdo observadas a HABILITACAO PARCIAL e condi¢des abaixo, mediante

consulta on-line, na sessdo de abertura do Envelope n° 01:
> Regularidade do Cadastramento do proponente inscrito no SICAF, possuindo
todas as declaragoes validas;
> Nao estar impedida de licitar junto aos 6rgaos publicos;
> Apresentarem os seguintes indices:
1. Solvéncia Geral (SG) igual ou superior a 1,0
ii. Liquidez Geral (LG) igual ou superior a 1,0
iii. Liquidez Corrente (LC), igual ou superior a 1,0
3.2 A Visita técnica € obrigatoria e devera ser agendada na Pré-Reitoria de Adminis-
tracdo. Apo0s sua realizagdo sera fornecido atestado de comparecimento;
3.3 Apresentar atestado de capacidade técnica operacional compativel com o forne-
cimento de no minimo 250 refeigoes;
3.4  Certidao de Registro expedida pelo Conselho Regional de Nutricionistas, nos
termos do art. 18 do Decreto 84.444, de 30 de janeiro de 1980, que regulamenta o pa-
ragrafo Unico do art. 15 da Lei 6.583, de 20 de outubro de 1978, comprovando a especi-
alizacdo da licitante na prestacao dos servicos objeto desta concorréncia;
3.5 Indicagdo do responsavel técnico, acompanhada do certificado de conclusdo de

curso de nutrigdo e certidao registro/inscricdo profissional no Conselho Regional de
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Nutricdo, relativa a situacao profissional e responsabilidade técnica do nutricionista que

serd o preposto técnico junto a UFVIM;

3.6  Indicagdes do aparelhamento e do pessoal técnico em nimero adequado para a

realizagao do objeto da licitagdo;

3.7  Declaracao formal de disponibilidade de cozinha industrial, devidamente equipa-

da e que atende a legislacao propria, principalmente, no que tange a fiscalizacdo sanita-

ria, para cumprimento do objeto da licitagdo, dotada de condi¢des adequadas para pro-
ducao de refei¢des;

3.8 Declaracao formal de que ¢ capaz de conservar o alimento em refrigeracao e

condi¢des adequadas ao consumo e de que o transporte, caso necessario, sera realizado

em veiculo dotado de compartimento hermeticamente fechado, protegidos contra inse-
tos, roedores, poeira e conservados rigorosamente limpos até a sua efetiva entrega;

3.9  Declaracao formal de que providenciara, as suas custas, a disponibilidade de to-

dos os equipamentos e utensilios necessarios a execuc¢ao do fornecimento das refeigoes

em até 24 horas apo6s a assinatura do contrato;

3.10 Declaracao formal de manutencdo das edificagdes, das instalagcdes, dos equipa-

mentos, dos mdveis e dos utensilios livres de vetores e pragas urbanas. Bem como, esta-

belecendo um conjunto de acdes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas
urbanas, com o objetivo de impedir a atragdo, o abrigo, o acesso e ou proliferagdao dos
mesmos, que possa resultar na contaminacao da refeicao;

3.11  Declaracao de se responsabilizar pelo fiel cumprimento da legislagdo pertinente

ao objeto desta licitacdo, em especial as abaixo especificadas, sem prejuizo das demais

aplicaveis:

a) Resolugdo — RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao.

b) Resolucdo — RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, que dispde sobre o
Regulamento de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos
estabelecimentos produtores / industrializadores de alimentos e a lista de
verificacdo de bolas praticas de fabricagdo em estabelecimentos produtores /
industrializadores de alimentos;

C) Portaria n® 326 - SVS / MS, de 30 de julho de 1997, que apresenta o regulamento
técnico sobre as condi¢des higiénico-sanitarias e de boas praticas de fabricagao

para estabelecimentos produtores / industrializadores de alimentos.
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4. VIGENCIA

4.1 O prazo de vigéncia do contrato sera 12 (doze) meses contados da data da sua
assinatura, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos até o limite de 60
(sessenta) meses, com fundamento no art. 57, inciso II, da Lei n.° 8.666/93, tendo vali-
dade e eficacia legal apds a publicagdo do seu extrato no Diario Oficial da Unido;

4.2  Caso sejam constatadas apos, assinatura do contrato, deficiéncias que possam
dar causa a rescisao contratual, por parte da CONTRATADA, fica a administragao au-
torizada a negociar da forma mais conveniente e que melhor atender aos interesses da
comunidade académica, administrativa e docente, dentro dos ditames legais;

4.3 A prorrogacao do contrato sera precedida de pesquisa para que se verifique se as
condicoes oferecidas pela CONTRATADA continuam vantajosas para a Administragao
da UFVJM;

4.4 O referido prazo terd inicio e vencimento em dia de expediente, devendo excluir-
se o primeiro e incluir o tltimo;

4.5 A contratada tera o prazo maximo de 10 dias corridos apds a assinatura do con-

trato para iniciar suas atividades.

5. CONDICOES ESPECIAIS
5.1. O fornecimento das refei¢des devera ser efetuado em todos os dias uteis do

ano, inclusive em periodos de férias escolares, de Segunda a Sexta nos seguintes hora-

rios:
a) Almogo: de 11:00 as 14:00 horas;
b) Jantar: de 17:30 as 20:00 horas;
c) Lanches: de 7:30 as 21:30 horas.
E aos sabados, no seguinte horario:
d) Lanches: de 7:30 as 12:00 horas.
5.2. A critério da Administracdo da Universidade, o horario de atendimento po-

dera ser alterado a fim de atender a casos excepcionais;

5.3. Deverao, ainda, ser disponibilizados, no restaurante ¢ em sua lanchonete,
para venda: refrigerantes, balas, chocolates, sucos, vitaminas, doces diversos, sandui-
ches, sanduiches naturais, salgados, pastelaria, confeitaria, sorvetes, picolé, sendo veda-

da a comercializagdo de qualquer bebida alcodlica ou fumifero;
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54. As atividades do restaurante e da lanchonete deverao ficar sob a supervisao
de uma Nutricionista, legalmente habilitada para o exercicio da profissdo, pertencente
ao quadro de funcionarios da empresa vencedora;
5.5. As refeigdoes deverdo observar os valores recomendados de nutrientes para
cada modalidade de refeicdo e deve ser respeitado o valor minimo de NDPCal % de 6%
(relagdo caloria-proteina);
5.6. O almogo do tipo “Prato Feito” devera ser composto de pelo menos 01 tipo
de carne com direito a uma escolha (ex: carne bovina — op¢do frango, peixe — op¢ao car-
ne suina, frango — op¢ao carne bovina), 01 (um) tipo de hortalica como guarnigdo, 02
(dois) acompanhamentos (sendo arroz e feijao), 02 (duas) saladas (com pelo menos 01
folha), sendo que todas as quantidades, freqiiéncia de fornecimento mensal e variedades
encontram-se detalhados no anexo I;
5.7. No almogo do tipo “Self-Service a quilo” deverado ser oferecidas pelo menos
trés variedades de saladas, duas guarnigdes e pelo menos trés tipos de carne, mais os
acompanhamentos arroz e feijao, que poderao ser servidos simples e compostos. Ha exi-
géncia do oferecimento de sobremesa, pelo menos uma fruta e um doce;
5.8. Opgao vegetariana no almogo deve ser disponibilizada diariamente;
5.9. No caso do jantar a empresa podera optar por servir alimentacdo mais leve
como caldos, massas e sanduiches, devendo oferecer pelo menos 3 opgdes;
5.10. Os cardapios deverdo ser elaborados pelo nutricionista responsavel da firma
licitante e deverdo ser apresentados junto as propostas em planilhas;
5.11. Os alimentos oferecidos nos Restaurantes deverao ser servidos imediatamen-
te ap0Os o seu preparo;
5.12. Os cardépios de almogo e jantar e as sugestdes para o lanche, poderdo sofrer
alteragdes levando-se em conta o comportamento dos usuarios frente a alimentagdo
servida;
5.13. O prego da refeigao definido pela média dos orgamentos coletados no merca-
do ndo podera ultrapassar os seguintes valores:

a) Prato feito — Unidade: R$ 8,54 (oito reais e cinquenta e quatro centavos);

b) Self servige Kg: R$21,95 (vinte ¢ um reais e noventa e cinco centavos);

c) Caldos — Unidade: R$5,88 (cinco reais e oitenta e oito centavos).
5.14. As licitantes serdo classificadas pela ordem decrescente em razdo do menor

preco ofertado para os seguintes itens:

LOTE UNICO
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ITEM | DESCRICAO UNIDADE DE MEDIDA VALOR MAXIMO

1 Prato feito UND RS 8,54

2 Self service KG R$21,95

3 Caldos UND R$5,88

5.15. Os itens serdo agrupados em lote Uinico, dada a impossibilidade de forneci-

mento por fornecedores diferentes no tnico ambiente;

5.16. Sera objeto de disputa o menor valor por item, sagrando-se vencedor o lici-
tante que ofertar o menor valor do lote;

5.17. Os valores maximos sugeridos deverdao ser cobrados tanto para a refei¢ao
servida e consumida nas dependéncias do restaurante no Campus JK, ndo podendo ser
cobrado valor diferenciado para usuarios que optem pelos servigos de marmitex, deven-
do a contratada disponibilizar vasilhame aceito e regulamentado pelas normas aplicaveis
a comercializacao e acondicionamento de alimentos;

5.18. A empresa se comprometera a efetuar pagamento de no minimo R$ 1.700,00
(hum mil e setecentos reais) a titulo de aluguel da estrutura fisica, exceto nos meses de
janeiro, fevereiro, julho e dezembro, quando ficara isenta do pagamento. Este valor foi

calculado através da média dos orgamentos obtidos;

5.19. E dever da contratada emitir mensalmente a guia de recolhimento da unido
(GRU), corretamente preenchida com seu respectivo recibo de quitagdo a serem entre-
gues no setor competente na Pro-reitoria de administragdo respeitando-se o prazo e o
valor definidos em contrato;

5.20. Os precos das refeicdes e dos itens da lanchonete considerados basicos pela
UFVIM nao poderdo ultrapassar os valores das tabelas constantes nos Anexos II (res-
taurante) e III (lanchonete) deste Termo de Referéncia, sob pena de desclassificacao da
proposta. O prego dos lanches e do jantar, contudo nao serdo utilizados para fins de cél-
culo do quociente;

5.21. Os pregos dos itens ofertados e ndo constantes das tabelas dos anexos II e III
nao deverao ser superiores aos praticados no mercado da cidade onde serdo instalados o
restaurante e a cantina, objetos da concessdo de uso;

5.22. A empresa se comprometerd a efetuar também o ressarcimento mensal de
despesas de consumo de energia elétrica conforme medi¢do em contador individual do
restaurante, cuja solicitacao e instalacao ¢ de responsabilidade da contratada;

5.23. O valor do ressarcimento serd apurado pela Administragdo — na pessoa do

Fiscal do Contrato, da seguinte forma:
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d) Consumo mensal de energia em kWh, multiplicado pela tarifa disponibilizada no
sitio da concessionaria de energia do estado de Minas Gerais no endereco
http://www.cemig.com.br/pt-
br/atendimento/Paginas/valores de tarifa e servicos.aspx, para o consumidor
B3 — DEMAIS CLASSES, ou outro indice que vier a substitui-lo;

e) O valor apurado devera ser recolhido por meio de GRU aos cofres da UFVIM;

f) O fiscal devera efetuar a leitura do contador individual até o 5° (quinto) dia util
do més em curso;

g) O fiscal devera gerar a GRU e protocolar no estabelecimento até o 10° (décimo)
dia util do més em curso;

h) O estabelecimento devera efetuar o recolhimento da GRU até o 15° (décimo
quinto) dia Util do més em curso e apresentar o comprovante de pagamento ao
Fiscal até o 20° dia do més em curso, sob pena de notificacdo;

1) O ressarcimento fora dos prazos acarretard ao estabelecimento o recolhimento de
multa de 2% (dois por cento), e juros de mora de 1% (um ponto percentual) ao
dia, limitado a 10% do valor do ressarcimento;

j) O nao ressarcimento ensejarda na aplicagdo das penalidades previstas por

inadimplemento do contrato;

5.24. Nao serd permitida a venda ou exposicdo de bebidas alcoodlicas, cigarros ou
qualquer outro produto fumifero, sob pena de rescisao imediata e automatica do contra-
to;

5.25. A licitante vencedora devera atender, rigorosamente, as exigéncias da Agén-
cia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e instancia municipal e estadual de vigi-
lancia sanitaria, em todas as etapas de preparacgdo, fornecimento e descarte de alimentos;
5.26. Em relagdo a prestacdo de servigos, a empresa contratada devera seguir o
que estabelece a IN SLTI/MPOG n° 01/2010 que prevé praticas de sustentabilidade na
execucao dos servicos, pela empresa contratada quando couber;

5.27. Em relagdo a prestagdo de servicos, a empresa contratada devera seguir o
que estabelecem as IN SLTI/MPOG n° 02 de 30 de abril de 2008 e a IN n° 06 de 23 de
dezembro de 2013 que prevéem e regulamentam a contratacao de servigos terceirizados

no setor publico;
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5.28. A(s) empresa(s) contratada(s) devera (ao) apresentar atestado de capacidade
técnica operacional compativel com o fornecimento de no minimo duzentos e cinquenta
refeicdes;

5.29. E vedada & contratada a distribui¢do, fabricacdo ou o armazenamento de
qualquer item que ndo faca parte exclusiva e expressa deste contrato, como, por exem-

plo, a confec¢do de marmitas, sob pena de rescisdo imediata e automatica do contrato.

6. INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

6.1. O licitante vencedor recebera as instalagdes, mediante contrato de Concessao
de uso, apds serem as mesmas vistoriadas pelas partes interessadas;

6.2. O licitante vencedor devera equipar os locais com mobiliario, equipamentos
e utensilios necessarios e adequados a atividade objeto de concessao;

6.3. O licitante vencedor se responsabilizard pela manutencdo e conservagdo de
todo o mobiliario da universidade que estiver no local, apds conferéncia de sua lista-

gem, no momento da assinatura do contrato:

DESCRICAO QUANTIDADE

Exaustor 01

Geladeira 01

Freezer 01
Cadeira 157

Mesas 36

Longarina 2 Lugares 04
Longarina 3 Lugares 02
Televisao 01

Receptor de antena parabolica 01
Bebedouro 01

6.4. A visita técnica € obrigatoria e devera ser agendada na PROAD, com forne-

cimento posterior de comprovacdo de visita aos interessados. Esta exigéncia se justifica
pela caracteristica do objeto da licitagdo. O interessado deve conhecer, obrigatoriamen-

te, o espago que pretende locar.

7. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
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7.1. Responder pela manutencao das instalagdes do Restaurante e Lanchonete, in-
clusive efetuando, diariamente, a higienizacao, limpeza e conservagao de pisos, paredes,
mesas, equipamentos e todas as dependéncias, por sua inteira responsabilidade;

7.2. Realizar dedetizagdo a cada 06 (seis) meses, ou menos, caso as instalagcdes
apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizagdo devera ser feita sem-
pre ao final do expediente do Sébado, sendo que a cozinha devera sofrer faxina geral
posteriormente. Para isso a empresa licitante devera escalar nimero suficiente de fun-
cionarios;

7.3. E vedada & contratada a distribui¢do, fabricacdo ou o armazenamento de
qualquer item que ndo faga parte exclusiva e expressa deste contrato, como, por exem-
plo, a confec¢do de marmitas, sob pena de rescisdo imediata e automatica do contrato;
7.4. O fornecedor deverd aceitar os meios eletronicos de pagamento (cartdo de
débito e cartdo de crédito) independente do valor consumido;

7.5. O layout devera ser organizado de forma a melhor aproveitar, otimizando o
espaco concedido;

7.6. O estabelecimento devera emitir nota/cupom fiscal de acordo com a legisla-
cdo aplicavel;

7.7. Nao sera permitida a venda ou exposicao de bebidas alcoolicas, cigarros ou
qualquer outro produto fumifero, sob pena de rescisao imediata e automatica do contra-
to;

7.8. A licitante vencedora devera atender, rigorosamente, as exigéncias da Vigi-
lancia Sanitaria em todas as etapas de preparacao, fornecimento e descarte de alimentos;
7.9. Apresentar, no ato da assinatura do contrato, os documentos ‘“Manual de
Boas Praticas” e “Procedimento Operacional Padrdo”, da forma orientada pela RDC
216/04, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, ou outra que a venha a
substituir;

7.10. Podera usar temperos e aromatizantes comuns, evitando-se 0s excessos, res-
salvando-se os casos de pratos tipicos. Sera vedado o emprego de qualquer aditivo para
facilitar o cozimento ou alterar a textura ou paladar dos alimentos;

7.11. Preparar as refeigdes e lanches com produtos de boa qualidade, dentro do pe-
riodo de validade e das melhores condigdes de higiene e técnicas culinarias, sendo veda-

do o reaproveitamento de qualquer género alimenticio;
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7.12. Garantir adequadas condi¢des de satde para todos os funciondrios que esti-
verem prestando servico a UFVIM, através de exames de saude periddicos a cada 06
meses;

7.13. Garantir a seguranca fisica da mao-de-obra, através do fornecimento dos
equipamentos de seguranga individual imprescindiveis;

7.14. Fornecer pelo menos 02 (dois) uniformes completos a cada um de seus em-
pregados (calga, camisa ou jaqueta, avental de pano ou napa, botas de PVC, sapatos,
gorro, touca, boné, luvas, mascara, etc.), adequados as atividades de producgdo de refei-
¢oes;

7.15. Manter, por sua exclusiva conta, os funcionarios em servigo, devidamente
uniformizados, os quais deverdo apresentar-se permanentemente limpos e asseados,
quer no aspecto pessoal, quer no vestudrio e cal¢cado, substituindo-se imediatamente, por
solicitacdo da Universidade, aquele que ndo preencher esta exigéncia,

7.16. Todos os empregados deverdo portar cartdo de identificacdo, com tamanho
de letra de no minimo 20 e em caixa alta, e que contenha foto recente, nome legivel e

sua func¢do no estabelecimento;

7.17. Manter quadro de funcionarios, com numero compativel, as atividades pres-
tadas;
7.18. Contratar e manter mais funcionarios em caso do nimero apresentado ser in-

suficiente para o servico;

7.19. Contratar responsavel técnico (RT) Nutricionista para administrar o processo
de producao de produtos alimenticios no restaurante e na lanchonete;

7.20. Proporcionar estagio aos académicos do Curso de Nutricdo da UFVJM caso
seja solicitado;

7.21. Contratar funcionarios extras com a finalidade de substituir os que se encon-
trarem de férias;

7.22. Utilizar para a execugao do servico, profissionais devidamente qualificados;
7.23. Contratar pessoal em regime de escala para que o atendimento se dé de for-
ma continua, ndo ocorrendo a suspensdo dos servigos;

7.24. Garantir a utiliza¢ao de técnicas corretas de pré-preparo e preparo das refei-
¢oes, de acordo com a moderna Ciéncia da Nutri¢do no que diz respeito a Técnica Die-
tética;

7.25. Garantir a utilizacdo de matéria-prima adequada, dentro das condicdes pa-

drdes quanto a critérios organolépticos, higi€énico-sanitarios e nutricionais;
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7.26. Efetuar supervisdo rigorosa do processo de higienizagdo de bandejas, pratos
e talheres, visando garantir a sanidade microbiologica dos mesmos;

7.27. Treinar todos os funcionarios que prestardo servigos na UFVIM, com regis-
tro de treinamento encaminhado a PROAD semestralmente,incluindo os novos funcio-
narios;

7.28. Apresentar, quando da assinatura do contrato, relagdo nominal, com respecti-
va identificacdo e qualificacdo dos empregados que serdo utilizados na execugdo dos
servigos. Qualquer eventual substituicdo, exclusdo ou inclusdo devera ser notificada ao
setor competente da Universidade;

7.29. Os salgados oferecidos na lanchonete do restaurante devem ter medida
minima de referéncia de 10 centimetros de comprimento por 4 cm de largura, sendo que
a coxinha e o pao de queijo grandes devem pesar pelo menos 120 gramas cada um;

7.30. O fornecimento de lanches na lanchonete do restaurante deverd ocorrer sem
atropelos e atender as demandas da comunidade da UFVIM do Campus II;

7.31. Coletar diariamente de 100 (cem) a 300 (trezentas) gramas de amostras de
todas as preparacdes. Estas devem ser coletadas com luvas descartdveis e 0s mesmos
utensilios utilizados na distribuicdo, armazenadas em sacos plasticos estéreis proprios
para a finalidade, etiquetadas com data e mantidas em refrigerador (abaixo de 4° C) por
48 horas;

7.32. Arcar com o custo das analises microbiologicas efetuadas nas amostras, sem-
pre que for detectado qualquer tipo de irregularidade nos produtos disponibilizados;
7.33. Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens
da Universidade pelo pessoal encarregado da execucao dos servigos;

7.34. Serdo de responsabilidade da contratada todas e quaisquer despesas decor-
rentes do uso de gés de cozinha;

7.35. Todos os equipamentos devem ser submetidos & manutengdo preventiva por
empresa especializada a cada 06 meses que sera custeada pela contratada;

7.36. Sera, também, de responsabilidade da contratada a manutencao, conservacao
e reparos da rede hidréaulica e elétrica nos ambientes objeto da Concessao;

7.37. Sao também de responsabilidade da contratada a instalacdo de medidor de
consumo de eletricidade, respeitando as demandas energéticas para o restaurante € a
lanchonete, bem como o pagamento das contas mensais de tal servigo;

7.38. Apresentar, quando do inicio das atividades, Carteira de Saude dos emprega-

dos designados para servicos nas dependéncias da UFVIM, cuja validade sera de 06
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(seis) meses, depois da qual a mesma devera ser renovada. Devem ser realizados todos

os quatro exames listados a seguir:

a) coproparasitolégico;
b) hemograma,;
C) urina tipo [;
d) dermatologico.
7.39. As exigéncias descritas no itens 7.24 ¢ 7.25 deverdo ser observadas todas as

vezes que houver inclusdo de novos empregados;

7.40. Manter fixados em local visivel o cardapio semanal do restaurante “prato
feito”, e tabela de precos de todos os itens encontrados na lanchonete do restaurante;
7.41. Divulgar, por meio eletronico, o carddpio semanal/mensal do restaurante,
para informacdo dos usuérios, mesmo que haja pequenas alteragdes no dia em que a re-
feicao for servida,

7.42. A empresa deverd fixar quadro contendo o cardapio do dia, dentro das de-
pendéncias do restaurante e em local visivel,

7.43. A empresa deverd fazer o controle das sobras (descarte dos pratos) diaria-
mente por meio de planilha e apresentar relatério mensal ao fiscal do contrato, apresen-
tando planilha contendo a pesagem das sobras didrias referentes a cada més. Este con-
trole € importante para o setor de compostagem da universidade, para permitir a quanti-
ficagdo do material a ser compostado;

7.44. A empresa deverd preocupar-se em confeccionar as preparagdoes usando a
menor quantidade de 6leo possivel a fim de prevenir as doencas cronico-degenerativas;
7.45. Providenciar, as suas expensas, o transporte de alimentos e de materiais ne-
cessarios ao fornecimento das refeicoes e lanches servidos no restaurante;

7.46. Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes da contratacdo de pes-
soal, salarios de empregados, transporte dos mesmos e quaisquer outros encargos, inclu-
sive por quaisquer acidentes de que possam vir a ser vitimas, quando em servigo, € por
tudo quanto as leis da Previdéncia Social e trabalhistas lhes assegurem e, ainda, por

quaisquer danos ou prejuizos porventura causados a terceiros.

8. ARMAZENAMENTO DA MATERIA-PRIMA
8.1. Os alimentos deverdo ser armazenados separadamente respeitando-se as de-
vidas categorias:

8.1.1. Alimentos secos ou ndo-pereciveis;
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8.1.2. Frutas, verduras e legumes;

8.1.3. Alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas, salgadi-
nhos);
8.1.4. Leites derivadas e sobremesas a base de leite;
8.1.5. Carnes, peixes e aves crus;
8.1.6. Alimentos cozidos.
8.2 Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos;
8.3. Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infectados ou fora do

prazo de validade devem ser rejeitados;
8.4. Substituir as borrachas das portas dos freezers e geladeiras sempre que nao

estiverem em perfeito estado.

9. PRE-PREPARO E PREPARO DAS REFEICOES

9.1. Utilizacao de alimentos tratados de forma higié€nica (ex: pasteurizados, fisca-
lizados pelas autoridades competentes, etc.);

9.2. Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 700C por
pelo menos 15 minutos;

9.3. Nao permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolonga-
do a temperatura ambiente;

9.4. Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢des de calor (em
torno ou acima de 60 °C) ou de frio (em torno ou abaixo de 10 °C);

9.5. Nao permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos;

9.6. Lavar as maos constantemente, com agua, sabdo e manter unhas cortadas e

sem esmalte;

9.7. Desinfetar as maos ap6s a lavagem, utilizando-se bactericida e solug¢ao de al-
cool 70%;

9.8. Utilizar sempre garfos ou pegadores na manipulag¢do dos alimentos prontos;
9.9. Afastar da manipulagdo dos alimentos, funcionarios que apresentem man-

chas, machucados e alergias ou estiverem doentes;
9.10. Exigir a manutencao e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos an-
tes, durante e depois das preparagoes;

9.11. Manter produtos de limpeza e materiais de cozinha longe de alimentos;
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9.12. Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados com aciona-
mento por pedal. Os funcionérios devem lavar as maos sempre que destampa-las ou

remové-las;

9.13. Evitar demasiada manipulacdo dos alimentos;

9.14. Utilizagdo obrigatoria de luvas descartaveis para cortar carnes;

9.15. Nunca apoiar as panelas no chao, caixotes, ou latdes de lixo (mesmo quando
vazias);

9.16. Lavar frutas e verduras em 4gua corrente e higienizé-las em solu¢do de hipo-

clorito propria para alimentos (como hipoclor, sumaveg, Aquatabs ou dgua sanitaria) de

acordo com as instrucoes do fabricante.

10. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E DISTRIBUICAO DAS REFEI-
COES

10.1. Utilizagdo obrigatoria de luvas, toucas e mascaras descartaveis pelos funcio-

narios responsaveis pelo acondicionamento das refeigdoes;

10.2. As refeigdes tipo prato deverdo ser servidas sob a modalidade de self service,

onde o usuario podera se servir & vontade de todos os pratos, exceto o principal que de-

vera ser servido/controlado por funcionarios da CONTRATADA;

10.3. Planejamento adequado das atividades de preparo, acondicionamento em

containers térmicos caso necessitem de transporte, de maneira a estabelecerem periodos

minimos de tempo entre as etapas, favorecendo o processo de distribuicdo e consumo o

mais rapidamente possivel;

10.4. Utilizacao de veiculos fechados para o transporte das refei¢des, em condi-

¢oes ideais de higienizagdo, sendo vedado o transporte de outros materiais e/ou pessoas

em conjunto com as refeicdes;

10.5. Utilizagdo obrigatoria de luvas, toucas, e mascaras descartaveis para os fun-

cionarios que manipulam as refeigdes durante a distribui¢do nos balcdes térmicos;

10.6. E vedada a utilizagio de sobras de alimentos para montagem de cardapios

em dias subsequentes ou para qualquer outra finalidade;

10.7. Evitar o transporte de saladas e preparagdes com molhos, maionese, etc.;

10.8. Devem ser garantidas condigdes ideais de temperatura e tempo, ou seja, ma-

nuten¢do adequada da temperatura da embalagem até a distribui¢do no menor espago de

tempo possivel;
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10.9.

buigao;

Retirar os alimentos do balcdo térmico tdo logo termine o horério de distri-

Deve ser observadas as seguintes regras:

a)

b)

d)

Etica profissional

Conhecer e cumprir o regulamento da empresa;

Acatar ordens e seguir a rotina de servigo;

Colaborar com os colegas para o bom andamento dos trabalhos;
Cuidar da higiene e apresentagdo pessoal;

Cuidar dos equipamentos com os quais trabalha;

Procurar manter um ambiente de harmonia e amizade no local de trabalho.

Prevencido de Acidentes de Trabalho, para prevenir quedas e distensoes

procure:

Usar sempre os sapatos antiderrapantes fornecidos pela empresa;
Utilizar carrinhos para apoio e transporte de material pesado;

Ao levantar peso, pedir ajuda, se necessario;

Conservar o piso sempre seco;

Para atingir lugares altos, usar escada devidamente apoiada, e subir e descer com
cuidado;

Sentar sempre em cadeiras ou bancos, nunca em mesas, bancadas ou sacarias.

Para prevenir cortes procure:

Nunca colocar facas no bolso;

Nao andar com facas pela cozinha e tomar cuidado ao manusea-las;

Ao enxugar facas, a lamina deve ficar para cima;

Nao colocar facas em pias cheias de 4gua e sabao;

Embrulhar sempre as lougas quebradas em papel grosso antes de joga-las no
lixo.

Para prevenir queimaduras:

Mantenha a necessaria distancia de fogoes, caldeirdes, chapas e fornos;
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. Use espatulas de cabo longo e luvas de proteg¢@o ao trabalhar na chapa e no for-

no;

° Conserve os cabos de panelas e de caldeirdes virados para dentro da borda do
fogao;

° Nao transporte gorduras e liquidos quentes pela cozinha;

° Nao fume dentro da cozinha ou do refeitorio;

° Mantenha os liquidos inflamaveis distantes de fogdes e fornos;

° Conheca a localizagao e maneira de utilizar o extintor de incéndio.

e) Para prevenir choques elétricos:

o Mantenha maos e sapatos secos quando for manusear equipamentos elétricos;
o Nao utilize fios elétricos desencapados;

o Nao faga ligacdes elétricas de emergéncia;

o Conheca a localiza¢dao do quadro geral de eletricidade da cozinha.

f) Educacio Sanitaria

g) Higiene Pessoal:

. Banho diario;

o Maos e unhas limpas e bem cortadas;

o Cabelos curtos e limpos;

o Pés limpos e secos;

o Utilizacao de lencos limpos e descartaveis ao tossir, espirrar ou assoar o nariz;

o Escovagdo dos dentes sempre que se alimentar, e consultas regulares ao dentista;
o Uso de desodorante sem perfume;

. Rosto barbeado.

h) Além disso, o profissional deve:

J Vestir uniforme claro, limpo e bem passado;
o Utilizar sapato fechado e prote¢do para os cabelos.
. Guardar seus pertences de uso pessoal como anéis, reldgios ou bijuterias porque

acumulam residuos e podem cair sobre os alimentos;
J Lavar as maos todas as vezes em que se mudar de atividade durante o periodo de

trabalho ( principalmente quando se deixar de manipular alimentos crus passan-
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do a manipular alimentos cozidos ), apds utilizacdo do banheiro, apos pentear ou
toucar os cabelos, ao entrar na area de preparagao, apds comer, fumar ou assoar
o0 nariz e apos manipular lixo ou restos de alimentos.

i) Higiene dos alimentos:

o Nao pegar alimentos cozidos com as maos,

J Nao toucar nos alimentos se as maos estiverem feridas (pois qualquer tipo de fe-
rimento na pele € lugar ideal para multiplicacdo das bactérias );

o Desprezar latas de alimentos que estejam estufadas, enferrujadas ou vazando;

o Lavar muito bem as verduras, legumes e frutas e higienizar com produto a base

de cloro as que forem ser ingeridas cruas;

. Conservar os alimentos sempre cobertos;

° Cozinhar muito bem os alimentos;

° Nao falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos;

o Nao utilizar alimentos que apresentem sinais de deterioragdo ou com prazos de

validade vencidos;
o Alimentos prontos ndo devem ficar expostos a temperatura ambiente (coloca-los
na geladeira ou servi-los imediatamente ).

j) Higiene dos utensilios

o Usar sempre utensilios bem lavados;
o Lavar sempre os utensilios que cairam no chao;
o Utilizar sempre espatula ou esponja de espuma para retirar restos de alimentos

dos pratos sujos;

° Retirar de uso pratos, travessas, copos lascados, trincados ou manchados;

o Nao deixar os utensilios expostos a poeira.

o Higienizar os utensilios com 4gua morna e detergente;

o Os pratos e talheres devem também ser ou higienizados com alcool apds a lava-
gem;

o Ao manipular os utensilios de cozinha ¢ importante evitar o contato das maos

nas partes onde serdo colocadas os alimentos.

k) Higiene do local de trabalho

1) Higiene dos equipamentos
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o Deve-se lavar a méaquina nas partes interna e externa, de acordo com as instru-
¢Oes recebidas. A parte elétrica da maquina e a resisténcia nunca devem ser mo-
lhados.

m) Saneamento do restaurante:

J Os latdes contendo lixo deverao ser guardados o mais longe possivel da cozinha
e lavados diariamente. Para impedir o aparecimento de insetos e roedores ¢ ne-
cessario conservar tudo muito limpo ( sem restos de alimentos, papéis, sacos,
caixas, vassouras ou baldes sujos ). Os inseticidas somente devem ser usados em
areas pequenas ¢ nunca devem ser espalhados por toda a cozinha. Ao verificar
mercadorias, verificar se as caixas e sacos estdo livres de pestes; manter as por-
tas e ralos fechados; vedar aberturas no chdo e paredes; manter as areas de traba-
lho sem restos de alimentos;

o Conservar as latas de lixo limpas, tampadas e distantes das portas da cozinha e
do restaurante.

n) Manipulac¢io dos Alimentos
0) Armazenamento

. O correto armazenamento ¢ fundamental para que se evite o apodrecimento dos
produtos alimenticios, bolor ou infestagao por insetos e roedores.

. Os alimentos devem ser armazenados separadamente por categoria.

. Os alimentos secos (como enlatados, farinha, agucar, cereais, bolacha, café ¢ ou-
tros produtos nao pereciveis), devem ser mantidos em local limpo e desinfetado
e armazenados em prateleiras a pelo menos 30 cm de altura do solo.

. Qualquer produto derramado deve ser imediatamente limpo e a estrutura fisica
deve ser completamente desinfetada semanalmente.

. Todos os produtos alimenticios devem ser examinados, procurando-se por latas
amassadas, enferrujadas, atacadas por infestacdo ou com o prazo de validade
vencido.

. Sempre que forem acrescentados novos itens ao armazenamento, os alimentos
mais velhos devem ser trazidos para a parte da frente da prateleira para serem
usados primeiramente (reduzindo-se, assim, o apodrecimento e desencorajando-
se infestagdes por pragas).

. Estes alimentos devem ser completamente isolados dos produtos de limpeza.
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. As frutas, verduras e legumes deverdo ser adquiridos preferencialmente diaria-
mente.

. Deve-se fazer diariamente cuidadoso exame das condi¢des dos mesmos para se
evitar apodrecimento e contaminacdo de outros géneros.

. Algumas frutas, como morangos e tomates, necessitam de refrigeracdo em gela-
deiras destinadas exclusivamente a este fim. Estes devem ser armazenados em
sacos plasticos limpos.

. Os alimentos congelados exigem aten¢do especial. Certifique-se de que as borra-
chas de vedacao de suas portas estejam em perfeito estado de conservagdo e com
temperatura em torno de —180C.

. O descongelamento deve ser realizado em refrigerador 24h antes do preparo dos
alimentos. O descongelamento nunca deverd se dar debaixo da agua da torneira
ou em temperatura ambiente.

. Todos os equipamentos, utensilios, superficies de trabalho, equipamentos e sai-
das da pia usadas para a preparacao de carnes cruas e aves, devem ser desinfeta-
dos por completo apods o uso.

. Os alimentos de alto risco (derivados do leite, carnes, peixes e ovos) devem ser
armazenados em refrigerador, para evitar sua contaminagdo por bactérias preju-
diciais a saude. A refrigeracdo deve ser dar a temperatura abaixo de 4° C para
retardar o desenvolvimento das bactérias mais comumente responsaveis pela in-
toxicagao por alimentos;

. Todos os produtos pereciveis devem ser retirados de sua embalagem original
(caixotes, caixas de papeldo, etc.) imediatamente apds a conferéncia e o rece-
bimento;

. Os sacos de leite devem ser lavados em 4gua corrente e levados imediatamente a

camara frigorifica em recipientes limpos.

. Semanalmente os congeladores e refrigeradores devem ser descongelados e
limpos;
o N3ao se devem armazenar os alimentos em latas abertas e todos os alimentos de-

vem estar cobertos.

p) Pré-preparo e preparo

. Apenas a quantidade suficiente de matéria-prima que pode ser trabalhada por

vez;
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. Evitar demasiada manipula¢do da matéria-prima;

. Retornar as carnes, frangos e pescados a camara frigorifica imediatamente apos
0 tempero;
. Lavar as frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solugdo de hipo-

clorito proprio para alimentos por 15 minutos;

. Higienizar as superficies de trabalho, tabuas e utensilios antes e depois do prepa-
ro da matéria-prima;

. Todos devem lavar, muito bem, as maos com agua, sabdo e bactericida antes de
toucar qualquer alimento. Apds lavar as maos, passar solucdo de alcool iodado
0,1% ou alcool 70%:;

. Nao deixar os alimentos mais de 2 hora expostos em temperatura ambiente. Es-
tes devem ficar em temperatura inferior a 40C ou superior a 700c;

. Utilizar sempre os garfos, pegadores ou luvas descartdveis na manipulagdo dos
alimentos prontos;

. Nunca utilizar panos ou vasilhames destinados a manipulagdo ou armazenagem,
coccao dos alimentos para processo de limpeza;

. Ap0s o preparo devem ser coletadas amostras de cada género alimenticio, inclu-
sive saladas, sobremesas e bebidas.

q) Distribuicao:

o Diminuir a0 maximo o tempo entre a preparacgao e a distribui¢ao dos alimentos;
o Os alimentos ou molhos nunca devem ser reaproveitados;

o Retirar os alimentos dos balcdes térmicos tao logo termine a distribuicao;

o Secar todos os utensilios com panos limpos.

r) Produto, Reconhecimento, Conservacio e Preparo:

° Carne bovina: Cor vermelho-vivo, gordura branca e cremosa, cheiro caracte-
ristico, brilho proprio. Refrigeracdo, por até 04 dias. Congelamento por até 09
meses. Limpeza, corte, tempero e cocgdo de acordo com a receita escolhida.

° Carne suina: Cor rdsea, gordura branca e firme, cheiro suave, 0ssos macios, ver-
melhos e porosos. Refrigeracao, por até 03 dias. Congelamento por até 03 me-
ses. Limpeza, remocao do excesso de gordura, tempero e coc¢do de acordo com

a receita escolhida.
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° Peixe: Pele umida e ndo gordurosa, olhos vivos, brilhantes e salientes; escamas
bem presas a pele; guelras vermelhas; carne firme e resistente a pressao dos de-
dos; cor branco rosado, cheiro proprio. Refrigeracao, por 01 dia. Congelamento
(a -15° C) por 06 meses. Raspar, retirando as escamas; retirar as visceras; lavar,
temperar e preparar de acordo com a receita. Consumi-los no maximo 24 horas
apos descongelamento.

o Ovos: Casca limpa, aspera e fosca; clara espessa e viscosa; gema centrada, re-
donda e firme. Refrigerador por até 15 dias. Quente, poché, cozido, frito, batido,
mexido, adicionado a outras preparagdes. Nunca utilizar gemas cruas no preparo
dos alimentos.

° Leite Pausteurizado: homogéneo de cor branca, cheiro suave e caracteristico,
gosto adocicado. Em pd: p6 bem solto, de cor amarelo claro, sabor caracteristi-
co. Liquido: apods fervura, conservar em refrigerador por 01 (um) dia. Em Po:
embalagem fechada por até 12 meses. Em forma de bebida com café, chocolate,
frutas, etc. De acordo com receita (pudim, bolos, tortas, suflés).

o Folhosos: Folhas frescas, tenras e limpas, sem insetos, larvas, etc. Refrigerador
cobertas por pléstico, na parte menos fria por até¢ 05 (cinco) dias. Lavar em agua
corrente, folha por folha. Desinfetar por 15 minutos, em solugdo clorada entre
150 a 200 ppm de cloro ativo, antes do corte. Lavar novamente em agua corren-
te. Cozinhar com pouca 4dgua e com panela tampada.

o Legumes: Casca lisa e limpa, consisténcia firme. Refrigerador: por 07 (sete)
dias. Lavar bem. Cozinhar com pouca agua.

° Feculentos: Tamanho uniforme sem furos, defeitos ou manchas. Local seco,
fresco e ventilado. Retirar a casca, lavar, cortar e preparar de acordo com a re-
ceita.

° Frutas: Consisténcia firme, sem manchas ou amassador, cor caracteristica. Lavar
muito bem um, espremer o suco, ingerir fresca ou preparar de acordo com a re-
ceita. Refrigerador, local seco, fresco e ventilado por 7 a 10 dias.

o Cereais e leguminosas: Graos limpos, livres de carunchos e de mofo. Local
fresco, seco e ventilado. Escolher, lavar, temperar e preparar de acordo com a re-
ceita. Estocar em estrados de madeira a 40 cm do solo. Leguminosas guardar por
03 (trés) meses; cereais guardar por 06 (seis) meses.

J Produtos recomendados para desinfec¢ao das frutas e vegetais:
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-Hipoclor (Lever);
-Sumaveg (Lever);
-Aquatabs (Bayer);
- Microlar (Ecolab);

-Agua Sanitéria

APENSO I - Regras de ouro da OMS

. Escolher alimentos tratados de forma higiénica;

o Cozinhar bem os alimentos (a temperatura deve atingir pelo menos 700C em
toda a massa do alimento);

° Consumir imediatamente os alimentos cozidos;

o Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢des de calor (acima

de 70° C) ou de frio (abaixo de 10° C);

J Reaquecer bem os alimentos cozidos;

° Evitar o contato entre os alimentos crus e cozidos;

° Lavar as maos constantemente;

o Manter limpas todas as superficies da cozinha;

° Manter os alimentos fora do alcance de insetos, roedores e outros animais;
o Utilizar agua pura.

APENSO II - Como coletar amostras dos alimentos

. Higienizar bem as maos (com agua e bactericida e alcool 70%);
° Colocar as luvas e mascaras descartaveis;
. Coletar de 100 a 300 gramas de cada alimento utilizando para a coleta utensilios

(garfos, facas, colheres ou pingas), usados na distribuicao.

° As amostras devem ser colocadas em frascos esterilizados ou em sacos estéreis
adequados para este fim;

° As amostras devem ser devidamente etiquetadas e refrigeradas a uma temperatu-

ra entre 0° C e 4° C imediatamente ap0s a coleta, por até 48 horas.

11. DESCARTE DE RESIDUOS
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A contratada se responsabilizard pelo correto acondicionamento dos residuos gerados
por seu estabelecimento e fara a destinacdo destes residuos para os locais adequados,
quais sejam: patio de compostagem da UFVIM, no caso dos residuos organicos (sobras
de alimentos e papel devidamente acondicionados em potes de 5 litros com tampa
contendo a identificagdo do restaurante, para possibilitar a devolugdo do vasilhame apos
o descarte do seu conteudo na compostagem) e no caso dos demais tipos de residuos —
ndo organicos (plasticos, latas, etc) os mesmos deverdo ser acondicionados
SEPARADAMENTE, em sacos plasticos, para o recolhimento via coleta seletiva. A
coleta do lixo ndo organico devera ser feita pelo servigo de coleta de lixo da prefeitura

de Diamantina.

12. REAJUSTAMENTO DOS PRECOS
Para o reajustamento dos pregos a contratada devera apresentar 8 UFVJM planilha
de custos, documentos e notas fiscais que indiquem aumento de custos. A

solicitagdao de reajustamento dos pregos sera apreciada e autorizada pela Diretoria de

Administragao da UFVJIM.

Sera permitido reajustamento do valor contratual da refei¢do, desde que seja
observado o interregno minimo de um ano, visando a adequag@o aos novos precos

de mercado aplicando-se o indice definido em edital.

13. DAS SANSOES E PUNICOES

Havera pelo menos um fiscal responsavel pela fiscalizagdo dos servigos prestados que
devera ser um nutricionista. A fiscaliza¢do devera ocorrer mensalmente, contudo, caso
seja necessario, intervalos menores podem ser adotados, dependendo do que for
detectado no local ou do que for apurado na caixa de sugestoes e reclamagoes.

A fiscalizagdo pontuara as ocorréncias apds sua devida classificacdo (conforme tabela
I), levando-se em consideracdo o seu nivel de gravidade, desta forma, podera ser

apurada cada penalidade correspondente (Tabela II).

Exemplos:
1- supondo que seja detectada a falha constante na primeira linha (item 1) da tabela

I (de gravidade de multas que ¢ de grau 5 a contratada que tiver cometido o ato
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devera ser multada em quinhentos reais (conforme tabela II de valores de mul-
tas) pois foi um tunico dia!

2- supondo que seja detectada a falha constante no item 5, da tabela I que ¢ de grau
6 por dois dias a contratada que tiver cometido o ato devera ser multada em dois
mil reais, ou seja duas vezes o valor de mil reais, ja que foram dois dias come-

tendo a mesma infragao!

TABELA I DE CLASSIFICACAO DA GRAVIDADE DAS MULTAS

INFRACAO GRAU
1)  Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢a maior ou caso 5
fortuito, os servigos contratuais por dia.
2)  Cobrar precos maiores do que os fixados nas listas aprovadas,
ou servir por¢des em quantidade/peso inferiores aos normais, por vez 3
que a infrac¢do for cometida.
3)  Utilizar as dependéncias da UFVJM para fins diversos do objeto A
Contrato de Cessdo, por vez que a infracdo for cometida.
4) Servir bebida alcoolica ou fumiferos de qualquer espécie, na UFVIM A
por vez que a infracdo for cometida.
5) Servir alimento contaminado ou deteriorado, por vez que a 6
infragdo for cometida.
6) Manter funcionario sem qualificacdo para a execug¢do dos 5
servicos, por empregado e por dia.
7)  Atrasar, sem justificativa, os inicios dos servicos objeto do ‘
Contrato de Cessao, por dia.
8) Reutilizar géneros alimenticios preparados e nao servidos em ;
cardapio do dia subseqiiente, por dia que a infra¢do for cometida
9) Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos cobrados 5
no restaurante, por dia que a infracdo for cometida
10) Servir alimentos em quantidade/peso/tamanho/variedade inferior
5
ao exigido
Deixar de:

a) Providenciar a limpeza, higienizacdo, desinfec¢do e

imunizagdo das areas e instalagdes utilizadas, apos a notificacao do ;

orgao fiscalizador e no prazo que foi fixado, por vez que a infracao

for cometida.

b) Manter empregado qualificado para responder perante a |

UFVIM, por vez que a infracdo for cometida.
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c) Coletar amostra das preparagdes ou deixar de conserva-la, ;
por dia.
d) Substituir empregado que se conduza de modo
inconveniente ou incompativel com as atribui¢des, por empregado 1
e por dia.
e) Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos ;
considerados improprios para o consumo, por dia.
2) Remover do local de preparagdo e das camaras frigorificas 5
os alimentos preparados e ndo servidos, por dia.
h) Manter lista de precos em lugar visivel, por dia. 1
1) Prestar a manutencao aos equipamentos no prazo de até 48
(quarenta e oito) horas, contado da deteccdo do defeito, ou
comunicar ao setor fiscalizador do contrato as razdes de 1
impossibilitaram a realizacdo do reparo no prazo estipulado, por
item e por dia.
J) Manter documentagdo legal, por vez que a infragcdo for .
cometida.
k) Remover o lixo conforme consta no item de descarte de A
materiais, por dia.
1) Deixar de recolher o valor da taxa mensal de utilizagao ou |
das contas de luz, por item por dia.
m)  Cumprir horario de funcionamento das unidades,
determinado pelo 6rgao fiscalizador, por vez. 4
n) Cumprir determinagdo formal ou instru¢do complementar 5
do orgao fiscalizador, por dia.
0) Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos nao
previstos nesta tabela de multas, apds reincidéncia formalmente 2
notificada pelo 6rgao fiscalizador.
P) Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizagdo do 5
orgao fiscalizador, por vez.
q) Responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisi¢do do 5
setor de fiscalizacdo, por vez.
r) Manter o Emissor de Cupom Fiscal e emitir o cupom fiscal para 5

toda e qualquer venda realizada, independentemente de solicitacdo do

usuario.

11) Permitir:

a) Presenga de empregado desuniformizado, mal apresentado |
ou descal¢o, por empregado.
b) A presenca de empregado com carteira de saude 1
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desatualizada, por empregado e por dia. |

Para efeito de aplicagdo de multas, as infragcdes sdo atribuidos graus, conforme a
seguinte tabela II de valores de multas:

TABELA II DE CALCULO DE VALORES DAS MULTAS

GRAU CORRESPONDENCIA
1 R$ 50,00
2 R$ 70,00
3 R$ 100,00
4 R$ 200,00
5 R$ 500,00
6 R$ 1.000,00
14. Da fiscalizacao:
14.1. Serdo nomeados fiscais para acompanhamento da execucdo dos servicos,

sendo um deles nutricionista.

14.2. Os fiscais deverdo fazer vistoria nos locais emitindo relatorio de visita con-
tendo ciéncia do responsavel pelo estabelecimento;

14.3. Os fiscais designados assinarao o documento de responsabilidade sobre os

materiais que sdo de posse da UFVIM e que encontrarem-se no restaurante.

Diamantina, 14 de outubro de 2014.

Gildasio Antonio Fernandes
Diretor de Administragdo — Portaria 1.633, de 15 de agosto de 2014

De acordo,
Em: / /

Prof. Dr. Paulo César de Resende Andrade
Pro-Reitor de Administragao / UFVIM
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ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

Variedades de cardapio

NOME UND |ESPECIFICACAO FREQUENCIA PER CAPITA
MENSAL LiQUIDO
PRATO PRINCIPAL
Almondega |Kg Almondega bovina 6 100g
congelada
Bacon Kg Carne suina defumada 20 2g
Bife de contra |Kg Bife de carne bovina 6 140g
filé
Bife de Kg Bife de carne bovina 6 140 g
patinho
Bisteca Kg Bisteca de contra fil¢, 4 200 g
bovina carne bovina
Carne moida |Kg Patinho moido tnico ou 8 180 g
preparado
Fraldinha Kg Carne bovina em pega 4 170 g
Copa lombo |Kg Carne suina em peca 4 170 g
Costela suina |Kg Costela suina com osso 1 a cada 6 meses 220 g
Frango com |Kg Carne de frango com 6 300 g
0SSO 0sso e pele
Coxao duro |Kg Carne bovina em peca 4 160 g
Cupim Kg Carne bovina em peca 180 g
Filé de frango |Kg Carne de frango, filé 4 180 g
sem 0SS0 desossado e sem pele
Filé de Kg Carne de frango, filé, 2 180 g
sobrecoxa sem 0sso
Filé de Kg Fil¢ de peixe 4 180 g
pescada congelado, sem pele e
espinho.
Filé de cagdo |Kg Fil¢ de peixe 2 180 g
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congelado, sem
escamas e espinho
Hamburger |Kg Carne bovina 2 120g
processada
Steak de Kg Peito de frango 2 150 g
frango empanado e congelado
¢/ ou s/ recheio
Lagarto Kg Carne bovina em peca, 2 150 g
sem coxdo duro e sem
gordura na cobertura,
lagarto redondo
Lingiiica Kg Embutido de carne 2 160 g
congelada suina em gomos
Lombo/ Kg Carne suina s/ 0sso em 2 170g
Lombinho peca
Coxao duro |Kg Carne bovina em peca 4 150 g
ou coxao
mole
Patinho Kg Carne bovina em pega 2 160 g
Pernil Kg Carne suina sem 0sso 200 g
em pega
Pertences Kg Carne suina 2 190g
para feijoada
Quibe Kg Quibe bovino 2 100 g
congelado
Salsicha Kg Salsicha mista 1 a cada 3 meses 100 g
mista industrializada (bovina,
suina e aves)
FRUTAS
Abacate un Tipo A Em época: 4 ao més 100 g
Abacaxi un Tipo A gratdo 2 120 g
Banana Kg Climatizada 4 100 g
nanica
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Caqui Dz Em época : 2 a0 més 1 ud
Figo Dz Em época: 4 ao més 1 ud
Goiaba Un 2 1 ud
Kiwi ud Em ¢época: 4 ao Més 1 ud
Laranja Dz Pera tipo A 4 115¢g
Limao cX Taiti tipo A com 25 Kg 2 S5ml
Maga cX Vermelha (Gala ou 3 90g
Nacional Fuji)
Mamao cX Tipo A - formosa 2 100 g
comum
Manga ud Haden, Palmer ou 2 1 ud
Tommy
Maracuja cX Azedo tipo A 1 10g
Melancia Kg Graunda tipo A 170 g
Melao cX Amarelo cx com 8 2 120 g
unidades
Morango cX Maduro Em época: 2 a0 més 150 g
Pera ud Willians ou argentina 2 1 ud
Tangerina cX Murcot ou ponkan tipo 1 a cada 3 meses 140 g
A
Uva Kg Italia, Rubi ou 2 S0g
Thompson
HORTIFRUTIGRANJEIROS
Abdbbora cX Tipo seca 2 160 g
Abobrinha cX Brasileira ou italiana 2 100 g
extra AA
Batata doce |cx Rosada extra AA 120 g
Batata cX Extra AA 4 120 g
comum
Berinjela cX Extra AA 2 110 g
Beterraba cX Extra AA 4 80 g
Cara cX Extra AA 1 120 g
Cenoura cX Extra AA 4 100 g
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Chuchu cX Extra AA 4 100 g

Cogumelo pct Paris ou em Conserva 2

Gengibre Kg Cru ou conserva 1 a cada 3 meses 0,02¢g

Mandioca Kg Grauda 2 120 g

Pepino Kg Comum ou japoneés 4 50g

Pimenta Kg Extra AA (molho) 30 0,5¢g

vermelha

Quiabo Kg Liso extra AA 1 g

Tomate Kg Maduro 6 30g

molho

Tomate Kg Extra AA ou cereja 6 130 g

salada

Vagem Kg Macarrao Extra AA 2 72 g

Acelga Kg Extra 65¢g

Agriao me¢ Extra 2 60 g

Alface mg¢ Crespa, lisa, romana, 12 70 g
roxa ou americana

Cebolinha mg¢ Extra 20

Coentro mg¢ Extra 2 0,5¢g

Couve flor me¢ Extra 2 120 g

Couve mg¢ Extra 2 100 g

manteiga

Erva doce mg¢ Extra fresca 1 04¢g

Escarola me¢ Extra 4 S0g

Espinafre mg¢ Extra 2 30g

Hortela me¢ Extra com 300 g 1 0,02 ¢g

Louro mg¢ Macgo com 500 g 10 0,03 ¢

Milho verde |Kg Extra na palha, 2 40 ¢
congelado ou enlatado

Moyashi pc Pacote com 500 g 1 25¢g

Nabo m¢ Extra 1 30g

Rabanete mg¢ extra 1

Repolho Kg Liso ou roxo 4 60 g

Salsa mg¢ 20

Salsdo mg¢ Branco / verde 20 0,01 g
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Alho Kg Tipo 4 20 2g
Batata Kg lisa 3 150 g
beneficiada
Cebola Kg Grauda 20 20g
Cebola miuda |[Kg Do estado 1 100 g
Milho para  |Kg 2 a cada 12 meses 15¢g
pipoca
Ovos Dz Branco médio extra 10 100 g
OUTROS GENEROS ALIMENTICIOS
Acucar Kg De cana, refinado. 20 20g
Ameixaem |t 1 a cada 3 meses 10g
calda
Amido de Kg 4 5¢g
milho
Arroz Kg Agulhinha, longo, fino, 50 95 ¢g
tipo 1, beneficiado,
inteiro
Arroz integral | Kg Agulha, longo, fino, 50 95 ¢g
integral, tipo 2, inteiro
Azeitona bd Tamanho médio, tipo 5 4g
verde verde em conserva
Caféempd |pc Torrado e moido, 1 20 l4g
qualidade. Vacuo puro,
em po
Canela em Kg Em po, 1 qualidade 1 0,01g
pau
Catchup It industrializado 2 5¢g
Chocolate em |Kg Tradicional, 1 7¢g
po qualidade
Cocoralado |Kg Seco, ralado e sem 1 5¢g
agucar
Cravo da Kg Pacotes de 500 g 2 5¢g
india
Ervilha It Em conserva 4 12 ¢
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Extrato de It Extrato de tomate 5 I5¢
tomate simples.
Farinha de Kg Mandioca crua, fina 2 40 g
mandioca
Farinha de Kg Milho amarelo 1 20g
milho
Farinha de Kg Rosca de pao 2 20¢g
rosca
Farinha de Kg Trigo especial 2 10 g
trigo
Feijao carioca | Kg Tipo 1 extra novo 50 60 g
Feijao preto |Kg Tipo 1, extra novo 4 60 g
Feijao branco |[Kg Tipo 1 60 g
Fermento em |1t quimico 1 1,4¢
po
Fuba Kg Fuba de milho 1 20g
Gelatina Kg Em po, sabores 3 20g
diversos
Goiabada cX Para corte ou cremosa 2 50g
Leite de coco |vd Em vidro 4 ml
Leite tipo B |1t Integral — em 4 150 ml
preparacoes
Macarrdo Kg Industrializado com 2 100 g
ovos qualidade superior
Massa Kg Massa fresca ou seca 2 100 g
recheada recheada com carne,
frango ou queijo
Massa para  |Kg Massa fresca ou pré 1 a cada 2 meses 40 g
lasanha cozida para lasanha
Massa para |Kg Massa fresca 1 a cada 2 meses 40 g
panqueca
Margarina Lt vegetal 6 7g
Molho de soja|FR Industrializado (shoyu) 1 ml
Molho inglés |FR Industrializado 4 I ml
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Mostarda Bd Molho de mostarda 2 8,8 ml

Mousse em  |Kg Preparo para mousse 2 150¢g

po em po, sabores diversos

Noz moscada |[Kg Em améndoas secas 1 a cada 3 meses 0,001

Oleo LT Méximo de 85% de 30 3 ml

composto de soja

soja e oliva

Oleo de soja |1t Soja refinado 30 34 ml

Orégano Kg Condimentos em 4 0,01g
pacotes

Pao francés |Kg De trigo, fresco, com 30 I5¢
sal

P6 para flan |Kg Sem leite, com agucar, 4 15 gdepd
sabores diversos

P6 para Kg Sem leite com agucar, 4 20 g de po

pudim sabores diversos

Po para Kg Preparado so6lido 30 30 g de po

refresco artificial

Sagu Kg De mandioca, 1 I5¢g
granulado

Sal Kg Refinado 30 8¢g

Soja em grao |Kg Grao seco 5 50g

Sorvete Lt Massa de leite 1 200 ml
pasteurizado

Trigo para Kg 1 20g

quibe

Uva passa Kg Sem semente, preta 4 25¢g

Vinagre fr Vinagre de vinho 20 6,5 ml
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ANEXO II - TERMO DE REFERENCIA

PRECOS DE REFERENCIA PARA REFEICAO DO RESTAURANTE

FEITOS A PARTIR DA MEDIA DOS ORCAMENTOS OBTIDOS

ITEM VALOR MEDIO
Self service a Kg: RS 21,95
Prato feito unidade: R$ 8,54
Caldos: R$ 5,88
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ANEXO III - TERMO DE REFERENCIA

PRECOS DE REFERENCIA PARA LANCHONETE DO RESTAURANTE
PRODUTOS CONSIDERADOS BASICOS FEITOS A PARTIR DA MEDIA DOS
ORCAMENTOS OBTIDOS

ITEM VALOR MEDIO
Self service a Kg: RS 21,95
Prato feito unidade: RS 8,54
Caldos: R$ 5,88
Coxinha: RS 2,50
Coxinha com catupiry RS 2,70
Kibe simples RS 2,50
Kibe recheado RS 2,70
Pao de queijo RS 2,63
Pao de queijo recheado RS 2,70
Esfilha R$ 2,63
Pastel assado de frango RS 2,63
Pastel frito de carne RS 2,50
Empada de queijo RS 2,63
Empada de Frango RS 2,70
Torta de liquidificador RS 2,58
Misto quente RS 2,63
Queijo Quente R$ 2,50
Cachorro-quente RS 2,63
Salada de frutas porg¢ao RS 2,63
Bolo Simples-pedago RS 1,88
Bolo confeitado - pedaco RS 2,45
Torta doce-fatia RS 2,50
Suco de laranja - copo 200 ml RS 2,50
Suco com polpa de frutas - copo 200 ml | R$ 2,50
logurte natural RS 2,13
Togurte com frutas RS 2,00
Café simples RS 0,81
Capucino RS 1,83
Leite achocolatado grande RS 1,88
Leite achocolatado pequeno RS 1,43
Café com leite grande RS 1,70
Café com leite pequeno RS 1,23
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ANEXO III - MINUTA DO CONTRATO

CONCESSAO ADMINISTRATIVA DO USO DE
DEPENDENCIAS, MEDIANTE PAGAMENTO DE TAXA DE
UTIILZACAO, DESTINADOS A PRESTACAO DE
SERVICOS DE .

A UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO JEQUITINHONHA E MUCURI, inscrito no
CNPJ/MF sob o n.° 16.888.315/0001-57, sediada na BR 367, KM 583, n° 5000, Alto da
Jacuba, Diamantina - MG, doravante denominado simplesmente UFVJIM, neste ato
representado pelo seu Reitor Pedro Angelo Almeida Abreu, e a empresa XXXXXXXXXXXXXXX,
inscrita no CNPJ/MF sob o n.o .............. , com sede na Rua .............. , Cidade ............... ,
CEP ......... , doravante denominada simplesmente CONTRATADA, neste ato representada
pelo ............. ) eeereeeieiaeee , resolvem celebrar o presente Contrato, sujeitando-se ambas as
partes as seguintes clausulas e condigdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DOS FUNDAMENTOS LEGAIS DO CONTRATO
O presente contrato fundamenta-se:
I - no Pregdo 088/2014, conforme Lei n.° 8.666/93, art. 2° c/c artigo 23, § 3°.
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IT - nos termos propostos pela CONTRATADA que, simultaneamente:
a) constem no Processo Administrativo UFVIM n© 23086.003618/2014-38;
b) ndo contrariem o interesse publico;
III - nas determinagdes da Lei n.° 8.666/93 e 10.520/2002;
IV - nos preceitos de direito publico;
V - supletivamente, nos principios da teoria geral dos contratos e nas disposi¢cdes do direito
privado.

CLAUSULA SEGUNDA - DO OBJETO E INICIO DOS SERVICOS

O presente Contrato tem por objeto deste certame é a Concessdo do uso, mediante

pagamento de taxa de utilizacdo e exploracdo comercial de dependéncias, perfazendo uma

area total de , destinados a prestacdo de servicos de , localizado no
, @ empresa especializada no ramo, de comprovada experiéncia, observados

os termos e condicBes constantes do Projeto Basico e outros anexos referidos no Edital.

Subclausula primeira. O prazo para inicio das atividades serd de 10 (dez) dias a partir da
data de recebimento da Ordem de Servigo correspondente, emitida pela UFVJM e o ndo
cumprimento desse prazo implicara na aplicagdo da multa indicada na clausula treze deste
contrato.

Subclausula segunda. O termo de referéncia e demais regulamentagdes do processo referido
aderem a este contrato e dele fazem parte independentemente de transcrigao.

CLAUSULA TERCEIRA - DO VALOR DA TAXA DE UTILIZAGAO E DAS INSTALACOES
O valor da taxa de utilizacdo a ser paga pela CONTRATADA ¢ R$ ....... GO Jeo
valor dos lanches basicos sdo aqueles constantes da proposta da locataria.

Subclausula primeira. O contratado devera equipar os locais com mobilidrio, equipamentos e
utensilios necessarios e adequados a atividade objeto de concessao.

Subclausula segunda. O contratado se responsabilizara pela manutencdo e conservacdo de
todo o mobilidrio da universidade que estiver no local, apds conferéncia de sua listagem, no
momento da assinatura do contrato:

DESCRICAO QUANTIDADE
Exaustor 01
Geladeira 01

Freezer 01

Cadeira 157

Mesas 36

Longarina 2 Lugares 04
Longarina 3 Lugares 02
Televisao 01

Receptor de antena parabdlica 01
Bebedouro 01

CLAUSULA QUARTA - DO PRECO E DOS PRODUTOS FORNECIDOS
O prego dos servigos ou produtos oferecidos pela Contratada sdao os constantes da proposta
apresentada pela CONTRATADA no certame em referéncia.

CLAUSULA QUINTA - DO PAGAMENTO
O pagamento da taxa mensal de utilizagdo devera ser efetuado em moeda corrente nacional,
até o décimo dia util do més de competéncia, através de Guia de Recolhimento da Unido
(GRU), sendo responsabilidade da CONTRATADA a emissdao da guia no sitio do Tesouro
Nacional (https://consulta.tesouro.fazenda.gov.br/gru/gru_simples.asp), observando as
seguintes informacdes:

Unidade Gestora - 153036
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Gestao - 15243 (UFVIM)

Cddigo de Recolhimento - 28830-06 (Servigos Administrativos)
N° de Referéncia — 16888315000157001

Competéncia - més/ano

Vencimento - 10° dia util

CNPJ/Nome do Contribuinte — dados da CONTRATADA

Valor Principal - taxa de utilizagdo definido na Clausula Terceira

Subclausula primeira. A CONTRATADA deverd apresentar ao FISCAL/UFVJIM, no prazo de
03 (trés) dias Uteis do vencimento da GRU, a comprovacdo de seu pagamento, acompanhada
da documentacdo abaixo, caso ndo tenha inscricdo no SICAF ou se estiverem com a validade
expirada:

I - Certiddo Negativa de Débitos para com o INSS (CND), na forma exigida pela Constituicdo
Federal em seu artigo 195, paragrafo 39;

II - Certificado de Regularidade do FGTS (CRF), emitido pela Caixa Econémica Federal;

III - Certiddo Negativa de Débitos de Tributos e Contribuicdes Federais, emitida pela
Secretaria da Receita Federal;

IV - Certiddo quanto a Divida Ativa da Unido, expedida pela Procuradoria Geral da Fazenda
Nacional - Ministério da Fazenda;

V - Certiddo de prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho
(CNDT).

Subclausula segunda. No ato da comprovacdo do recolhimento da taxa mensal de utilizagdo,
também devera ser comprovado o ressarcimento das despesas de energia elétrica, através
da GRU correspondente.

Subclausula terceira. As receitas obtidas com o pagamento da Concessdo de uso obtida
através deste Contrato deverdo ser depositadas a conta das receitas previstas no orgamento
da Unido do exercicio correspondente.

CLAUSULA SEXTA - DA VIGENCIA

O prazo de vigéncia do contrato serd 12 (doze) meses contados da data da sua assinatura,
podendo ser prorrogado até o limite de 60 (sessenta) meses, com fundamento no art. 57,
inciso II, da Lei n.© 8.666/93.

Subclausula primeira. Caso sejam constatadas apods, assinatura do contrato, deficiéncias que
possam dar causa a rescisao contratual, por parte da CONTRATADA, fica a administracao
autorizada a negociar da forma mais conveniente e que melhor atender aos interesses da
comunidade académica, administrativa e docentes, dentro dos ditames legais.

Subclausula segunda. A prorrogacao do contrato serd precedida de pesquisa para que se
verifique se as condigdes oferecidas pela CONTRATADA continuam vantajosas para a
Administracdo da UFVIM.

Subclausula terceira. O referido prazo tera inicio e vencimento em dia de expediente,
devendo excluir-se o primeiro e incluir o Gltimo.

CLAUSULA SETIMA - DO REAJUSTE DOS PRECOS

Os precos dos produtos admitem reajuste visando a adequacdao aos novos precos de
mercado, observado o interregno minimo de um ano, visando a adequagao aos novos precos
de mercado. A solicitacdo de reajustamento dos precos serd apreciada e autorizada pela
Diretoria de Administracdo da UFVIM. O preco da locacdo sera reajustado anualmente.

Subclausula primeira. O reajuste para os produtos dependerda de requerimento do
interessado quando visar reajustar o preco dos itens comercializados. Este reajuste tera
como base o IPCA, considerando o peso do grupo de alimentacao e bebidas acumulado no
periodo devendo ser instaurada pela propria administracdo quando colimar reajustar o preco
que se tornou excessivo. Para reajustamento dos precos a contratada devera apresentar, a
UFVIM, planilha de custos, documento e notas fiscais, que indiguem o aumento dos custos.

Subclausula segunda. Sera aplicado o IGPM para o reajuste anual do aluguel do espago
locado, conforme determinam os arts. 40, inciso X e 55, III, da Lei 8666/93.
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CLAUSULA OITAVA - DA GARANTIA DO CONTRATO

Para seguranca da UFVJIM quanto ao cumprimento das obrigagdes contratuais, a
CONTRATADA devera optar, no montante de 5% do valor anual do contrato, atualizavel nas
mesmas condigcdes daquele, por uma das seguintes modalidades de garantia:

I - caugdo em dinheiro ou em titulos da divida publica;

IT - seguro garantia;

III - fianga bancaria.

Subcldusula primeira. A CONTRATADA devera apresentar a garantia contratual
impreterivelmente em 10 (dez) dias, a contar da data de assinatura do contrato, sob pena de
ser-lhe imputada multa conforme definido na clausula 132 deste contrato.

Subclausula segunda. O atraso superior a 10 (dez) dias autoriza a Administragdo a promover
a rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausula,
conforme dispdem os incisos I e II do art. 78 da Lei 8.666/93.

Subclausula terceira. A garantia contratual devera ter validade durante toda a vigéncia do
contrato. Caso o valor ou o prazo do documento sejam insuficientes para garantir este
contrato, a CONTRATADA providenciarad, compulsoriamente, tantos aditamentos quantos
forem necessarios até o término da vigéncia contratual prevista.

Subclausula quarta. A garantia prestada pela CONTRATADA sé sera liberada ou restituida
apos o término da vigéncia do presente contrato.

Subclausula quinta. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o
pagamento de:
a) prejuizo advindo do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento
das demais obrigacdes nele previstas;
b) prejuizos causados a Contratante ou a terceiro, decorrentes de culpa ou dolo durante
a execucgao do contrato;
c) as multas moratoérias e punitivas aplicadas pela Contratante a Contratada;
d) obrigacGes trabalhistas, fiscais e previdenciarias de qualquer natureza, ndo honradas
pela Contratada.
A modalidade seguro-garantia somente serd aceita se contemplar todos os eventos
indicados no item anterior.

Subclausula sexta. No caso de a CONTRATADA optar pela caucdo em dinheiro, esta devera
ser feita na Caixa Econdmica Federal, conforme Decreto-lei n.° 1.737, de 21/12/1979.

Subclausula sétima. Caso a opgao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter
sido emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo
e de custdédia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores
economicos, conforme definido pelo Ministério da Fazenda.

Subclausula oitava. A garantia, se prestada na forma de fianca bancaria ou seguro-garantia,
devera ter validade durante a vigéncia do contrato.

Subclausula nona. No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera constar
expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil.

Subclausula décima. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogagdo de sua
vigéncia, a garantia devera ser readequada ou renovada nas mesmas condigdes.

Subclausula décima primeira Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em
pagamento de qualquer obrigagdo, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no
prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, contados da data em que for notificada.

Subclausula segunda. A Contratante ndo executara a garantia na ocorréncia de uma ou mais
das seguintes hipoteses:

a) caso fortuito ou forga maior;

b) alteracdo, sem prévia anuéncia da seguradora, das obrigagdes contratuais;
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c) descumprimento das obrigacdes pelo contratado decorrentes de atos ou fatos
praticados pela Contratante;
d) atos ilicitos dolosos praticados por servidores da Contratante.

Subclausula décima terceira. Ndo serdo aceitas garantias que incluam outras isencdes de
responsabilidade que ndo as previstas neste item.

Subclausula décima quarta. Sera considerada extinta a garantia:

a) com a devolucdo da apdlice, carta fianca ou autorizacdo para o levantamento de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de
declaracdo da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada
cumpriu todas as clausulas do contrato;

b) no prazo de trés meses apds o término da vigéncia, caso a Contratante ndo
comunique a ocorréncia de sinistros.

CLAUSULA NONA - DO RECEBIMENTO E DA ACEITACAO DOS SERVICOS

Em conformidade com os artigos 73 a 76 da Lei 8.666/93, mediante termo circunstanciado,
os servicos prestados pela CONTRATADA serdo recebidos, definitivamente, até o quinto dia
util do més subsequente ao da prestacdo pelo fiscal do contrato.

Subclausula uUnica. O servico executado em desacordo com o estipulado neste Instrumento
Contratual, bem como na proposta da CONTRATADA sera punido com a sangdo
administrativa cabivel.

CLAUSULA DEZ - DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZAGAO

Apos a assinatura do contrato, a UFVJIM designara formalmente servidor, doravante
denominado FISCAL, com autoridade para exercer, como representante da Administracdo da
UFVIM, toda e qualquer acdo de orientagdo geral, acompanhamento e fiscalizagdo da
execucgao contratual.

Subclausula primeira. A execucdo deste contrato serd acompanhada e fiscalizada pelo
servidor(a) , designado pela Portaria n© , de de

Ao Fiscal compete, entre outras atribuigoes:

I - Encaminhar ao setor competente o documento que relacione as ocorréncias que
impliguem em multas a serem aplicadas a CONTRATADA.

II - Solicitar a CONTRATADA e seus prepostos, ou obter da Administragdo,
tempestivamente, todas as providéncias necessarias ao bom andamento dos servigos.

IIT - A copia dos documentos escritos que comprovem as solicitagbes de providéncias
deverdo ser anexadas aos autos do processo correspondente.

IV - Verificar a conformidade da execucdo dos servicos com o projeto bdasico e se os
procedimentos e equipamentos empregados sdao adequados para garantir a qualidade
desejada dos servicos.

V - Assegurar-se de que o numero de empregados alocados ao servico pela CONTRATADA é
suficiente para o bom desempenho dos servigos.

VI - Documentar as ocorréncias havidas, em registro prdprio, firmado juntamente com o
preposto da CONTRATADA.

VII - Acompanhar e atestar mensalmente o bom andamento da execugdo, indicando as
ocorréncias de indisponibilidade dos servicos contratados, desde que por motivos imputaveis
a CONTRATADA.

VIII - Na hipdtese de serem necessarios servicos nao previstos ou modificagées, para mais
ou para menos, no Projeto Basico fornecido pela UFVIM, a CONTRATADA sé podera fazé-
los mediante prévia autorizacdo, por escrito, emanada do FISCAL.

IX - Remeter as solicitacdes da CONTRATADA a administracdo, devidamente informadas.

X - Examinar, sempre que possivel, a quantidade e a qualidade dos pratos preparados pela
contratada.

XII - Expedir termo de rejeicdo sempre que recusar os alimentos apresentados pela
CONTRATADA.

XIII - Efetuar a leitura do contador individual de energia elétrica visando o ressarcimento do
consumo mensal pela empresa contratada.

XIV - Acompanhar e atestar mensalmente o recebimento definitivo da execugao, indicando
as ocorréncias de indisponibilidade dos servicos contratados.
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Subclausula primeira. Os acréscimos decorrentes de modificagdes no Projeto Basico serao
objeto de proposta-orcamento a ser submetido pela CONTRATADA, para exame e
aprovacao da Administracdo da UFVJIM, por intermédio do FISCAL.

Subclausula segunda. A acdo do FISCAL ndo exonera a CONTRATADA de suas
responsabilidades contratuais.

CLAUSULA ONZE - DAS OBRIGAC@ES DA CONTRATADA

Na execugao do objeto do presente contrato, obriga-se a CONTRATADA a envidar todo o
empenho e a dedicagdo necessarios ao fiel e adequado cumprimento dos encargos que |lhe
sao confiados e, ainda, a:

I - Dar inicio ao fornecimento dos servigos improrrogavelmente no prazo de 10 (dez) dias da
data de recebimento da “"Ordem de Servigo” emitida pela UFVIM;

Il - Pagar pontualmente o valor da retribuicdo pelo uso do imovel concedido, até o 15°
(décimo quinto) dia util do més de competéncia, através de GRU, emitida pela Divisdo de
Contratos/UFVIM;

III - Prestar os servicos, conforme detalhado no Projeto Basico anexo a este contrato, com
emprego de mao de obra devidamente treinada e qualificada, observando rigorosamente
todas as exigéncias de manutencdo, utilizagdo, garantias, fornecimentos, prazos e
guantitativos 1a estabelecidos, bem como o estipulado em sua proposta, ficando a
Contratada sujeita as penalidades estabelecidas neste edital, no caso de mora ou
inadimplemento de suas obrigagdes.

IV - Responder pelas despesas relativas a encargos trabalhistas, de seguro de acidentes,
impostos, contribuicdes previdenciarias e quaisquer outras que forem devidas e referentes
aos servigos executados por seus empregados, uma vez que 0os mesmos ndo tém nenhum
vinculo empregaticio com a UFVIM.

V - Apresentar, quando da assinatura do contrato, relagdo nominal, com respectiva
identificacdo e qualificacdo dos empregados que serdo utilizados na execugao dos servigos.
Qualquer eventual substituicdo, exclusdo ou inclusdo devera ser notificada ao setor
competente da Universidade.

VI - Manter quadro de funcionarios, com numero compativel, as atividades prestadas,
contratando e mantendo mais funcionarios em caso do niumero apresentado ser insuficiente
para o servico. E ainda, contratando funcionarios extras com a finalidade de substituir os que
se encontrarem de férias.

VII - Fazer a contratacdo de pessoal em regime de escala para que o atendimento se dé de
forma continua, ndo ocorrendo a suspensdo dos servigos;

Contratar responsavel técnico (RT) Nutricionista para administrar o processo de produgdo de
produtos alimenticios no restaurante e na lanchonete;

VIII - Manter, por sua exclusiva conta, os funciondrios em servico, devidamente
uniformizados, os quais deverdo apresentar-se permanentemente limpos e asseados, quer
no aspecto pessoal, quer no vestuario e calcado, substituindo-se imediatamente, por
solicitacdo da Universidade, aquele que ndo preencher esta exigéncia.

IX - Todos os empregados deverao portar cartdo de identificacdao, com tamanho de letra de
no minimo 20 e em caixa alta, e que contenha foto recente, nome legivel e sua fungdo no
estabelecimento;

X - Utilizar para a execugao dos servigos, profissionais devidamente qualificados e treinados
com registro de treinamento encaminhado a PROAD semestralmente, incluindo os novos
funcionarios;
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XI - Garantir adequadas condicbes de salude para todos os funcionarios que estiverem
prestando servico a UFVIM, através de exames de salde periddicos a cada 06 meses,
apresentando os referidos atestados as autoridades competentes da UFVIM.

XII - Garantir a seguranca fisica da mdo de obra, através do fornecimento dos equipamentos
de seguranga individual imprescindiveis.

XIII - Fornecer pelo menos 02 (dois) uniformes completos a cada um de seus empregados:
Calga, camisa ou jaqueta, avental de pano ou napa, botas de PVC, sapatos, gorro, touca,
boné, luvas, mascara, e/ou outros adequados as atividades de fornecimento de lanches
rapidos;

XIV - Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes da contratacdo de pessoal,
salarios de empregados, transporte dos mesmos e quaisquer outros encargos, inclusive por
quaisquer acidentes de que possam vir a ser vitimas, quando em servico, e por tudo quanto
as leis da Previdéncia Social e trabalhistas Ihes assegurem e, ainda, por quaisquer danos ou
prejuizos porventura causados a terceiros.

XV - Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens da
Universidade pelo pessoal encarregado da execugao dos servicos.

XVI - Responder, integralmente, por perdas e danos que vier a causar a UFVIM ou a
terceiros em razao de agao ou omissdo, dolosa ou culposa, sua ou dos seus prepostos,
independentemente de outras cominagdes contratuais ou legais a que estiver sujeita.

XVII - Todos os equipamentos devem ser submetidos a manutencdo preventiva por empresa
especializada a cada 06 meses, custeadas pela Contratada.

XVIII - Responder pela manutengdo das instalagbes, inclusive efetuando, diariamente, a
higienizacdao, limpeza e conservacao de pisos, paredes, mesas, equipamentos e de todas
dependéncias, por sua inteira responsabilidade.

XIX - Corrigir todas as imperfeicdes verificadas pela UFVIM, na execucao das atividades e
nos prazos por esta determinado.

XX - Arcar com as despesas de energia elétrica, através de ressarcimento a UFVIM do total
de consumo registrado em contador individual. Ndo haverd ressarcimento do consumo de
agua enquanto ndo houver custo desse consumo para a UFVIM.

XXI - Recebida da UFVIM a Notificagdo de Consumo de Energia Elétrica, a contratada devera
promover o devido ressarcimento das despesas até o décimo dia Util do més de competéncia,
através de Guia de Recolhimento da Unido - GRU, no valor indicado na Notificacdo de
Consumo de Energia Elétrica.

XXII - Armazenar os alimentos, preparar, acondicionar, transportar e distribuir as refeigdes
na forma especificada no Projeto Basico anexo a este edital.

XXIII - Devolver o bem, sob concessdao, nas mesmas condigdes em que foi concedido,
quando do encerramento do contrato.

XXIV - Proporcionar estagio aos académicos do Curso de Nutricdo da UFVIM caso seja
solicitado;

XXV - Responsabilizar-se por todos os tributos que incidirem sobre sua atividade econdémica.
XXVI - Arcar com as despesas de aquisicdo e instalagao do contador de energia individual.

XXVII - Responsabilizar-se pela manutencdo, conservacdo e reparos da rede hidraulica e
elétrica no ambiente objeto da concessao.

XXVIII - Realizar adequadamente a coleta e descarte de residuos, observando as normas
ambientais.
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XXIX - Apresentar, semestralmente, pesquisa de qualidade no atendimento do servigo
prestado, conforme padrées minimos a serem estabelecidos entre contratada e contratante.

XXX - Criar quadro informativo contendo horarios de funcionamento e os respectivos valores
dos produtos oferecidos.

XXXI - Disponibilizar em local visivel caixa e formulario de sugestdes e reclamagbes a ser
avaliado pelo fiscal do servico. A caixa serd aberta, periodicamente, a cada visita do fiscal
visando apurar a eficiéncia dos servigos prestados.

XXXII - Adotar boas praticas de sustentabilidade baseadas na otimizacdo e economia de
recursos e na reducdo da poluicdo ambiental, tais como: racionalizacdo do uso de
substancias potencialmente toxicas e/ou poluentes; substituicdo, sempre que possivel, de
substancias toxicas por outras atdxicas ou de menor toxicidade; uso de produtos de limpeza
e conservacdo que obedecam as classificacdoes e especificacbes determinadas pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA; racionalizacdo do consumo de energia elétrica e
de agua; destinacdao adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio e
conservacdo; utilizagdo, na lavagem de pisos, sempre que possivel, de agua de reuso ou
outras fontes (aguas de chuva e pocgos), desde que certificada de ndo contaminacdo por
metais pesados ou agentes bacterioldgicos, minas e outros; treinamento periddico dos
empregados sobre praticas de sustentabilidade, em especial sobre redugdo de consumo de
energia elétrica, de consumo de agua e destinacdo de residuos solidos, observadas as
normas ambientais vigentes; e observacdo da Resolucdo CONAMA (Conselho Nacional do
Meio Ambiente) no 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que
gerem ruido no seu funcionamento;

XXXIII - Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais
potencialmente poluidores, tais como pilhas e baterias dispostas para descarte que
contenham em suas composicdes chumbo, cadmio, mercldrio e seus compostos, em
estabelecimentos que as comercializam ou na rede de assisténcia técnica autorizada pelas
respectivas industrias, para repasse aos fabricantes ou importadores, conforme disposto na
legislacdo vigente;

XXXIV - Conferir o tratamento previsto para lampadas fluorescentes e frascos de aerossois
em geral. Estes produtos, quando descartados, deverdo ser separados e acondicionados em
recipientes adequados para destinacdo especifica;

XXXV - Na&o interromper, por qualquer motivo, a prestacdo dos servigos, salvo se
previamente justificados e autorizados pela FISCAL;

XXXVI - Atender, rigorosamente, as exigéncias da Vigilancia Sanitaria em todas as etapas de
preparacao, fornecimento e descarte de alimentos;

XXXVII - Apresentar, no ato da assinatura do contrato, os documentos “Manual de Boas
Praticas” e “Procedimento Operacional Padrdo”, da forma orientada pela RDC 216/04, da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, ou outra que a venha a substituir;

XXXVIII - Usar temperos e aromatizantes comuns, evitando-se os excessos, ressalvando-se
0os casos de pratos tipicos. Serd vedado o emprego de qualquer aditivo para facilitar o
cozimento ou alterar a textura ou paladar dos alimentos;

XXXIX - Preparar as refeicoes e lanches com produtos de boa qualidade, dentro do periodo
de validade e das melhores condicGes de higiene e técnicas culinarias, sendo vedado o
reaproveitamento de qualquer género alimenticio;

XL - Os salgados oferecidos na lanchonete do restaurante devem ter medida minima de
referéncia de 10 centimetros de comprimento por 4 cm de largura, sendo que a coxinha e o
pao de queijo grandes devem pesar pelo menos 120 gramas cada um;

XLI - O fornecimento de lanches na lanchonete do restaurante devera ocorrer sem atropelos
e atender as demandas da comunidade da UFVIM do Campus II;
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XLII - Arcar com o custo das andlises microbioldgicas efetuadas nas amostras, sempre que
for detectado qualquer tipo de irregularidade nos produtos disponibilizados;

XLIV - O fornecedor devera aceitar os meios eletronicos de pagamento (cartdo de débito e
cartdo de crédito) independente do valor consumido;

XLV - O layout devera ser organizado de forma a melhor aproveitar, otimizando o espaco
concedido;

XLVI - E vedada & contratada a distribuicdo, fabricagdo ou o armazenamento de qualquer
item que nado faca parte exclusiva e expressa deste contrato, como, por exemplo, a
confecgdo de marmitas, sob pena de rescisdo imediata e automatica do contrato;

XLVII - Ndo sera permitida a venda ou exposigdo de bebidas alcodlicas, cigarros ou qualquer
outro produto fumifero, sob pena de rescisdo imediata e automatica do contrato;

XLVIII - A empresa devera emitir nota/cupom fiscal de acordo com a legislacao aplicavel;
Sera, também, de responsabilidade da contratada a manutengdo, conservacao e reparos da
rede hidraulica e elétrica nos ambientes objeto da Concessdo;

XLIX - Cumprir outras obrigagGes constantes da minuta de contrato e do projeto basico.

Subclausula primeira: A UFVIM ndo aceitard, sob nenhum pretexto, a transferéncia de
responsabilidade da Contratada para outras entidades, sejam fabricantes, técnicos ou
quaisquer outros.

Subclausula segunda: A contratada devera ainda:

1. Manter um programa perioddico, por sua conta, de dedetizacdo a cada 06 (seis)
meses, ou menos, caso as instalacdes apresentem-se infestadas com insetos, ratos
e/ou pragas. A dedetizacdo deverda ser feita sempre ao final do expediente do
Sabado, sendo que a cozinha devera sofrer faxina geral posteriormente. Para isso as
empresas licitantes deverdo escalar numero suficiente de funcionarios;

2. Garantir a utilizacdo de técnicas corretas de pré-preparo e preparo das refeicdes, de
acordo com a moderna Ciéncia da Nutricdo no que diz respeito a Técnica Dietética;

3. Garantir a utilizacdo de matéria-prima adequada, dentro das condigGes padroes
quanto a critérios organolépticos, higiénico-sanitarios e nutricionais;

4., Efetuar supervisdao rigorosa do processo de higienizacdo de bandejas, pratos e
talheres, visando garantir a sanidade microbioldgica dos mesmos;

5. Coletar diariamente de 100 (cem) a 300 (trezentas) gramas de amostras de todas as
preparacoes. Estas devem ser coletadas com luvas descartaveis e os mesmos
utensilios utilizados na distribuicdo, armazenadas em sacos plasticos estéreis
proprios para a finalidade, etiquetadas com data e mantidas em refrigerador (abaixo
de 4° C) por 48 horas;

6. Arcar com todas e quaisquer despesas decorrentes do uso de gas de cozinha;

7. Apresentar, quando do inicio das atividades, Carteira de Saude dos empregados
designados para servicos nas dependéncias da UFVIM, cuja validade serd de 06
(seis) meses, depois da qual a mesma devera ser renovada. Devem ser realizados
todos os quatro exames listados a seguir:

Coproparasitoldgico;

Hemograma;

Urina tipo I;

Dermatoldgico.

Obs.: A exigéncia descrita na alinea acima devera ser observada todas as
vezes que houver inclusdo de novos empregados.

8. Manter fixados em local visivel o cardapio semanal do restaurante “prato feito” e a
tabela de precos de todos os itens encontrados na lanchonete;

9. Criar quadro informativo contendo hordrios de funcionamento e os respectivos
valores dos servigos a serem prestados em cada um dos servigos ora licitados;

10. Divulgar, por meio eletronico, o cardapio semanal/mensal do restaurante, para
informagdo dos usuarios, mesmo que haja pequenas alteragbes no dia em que a
refeicdo for servida;

11. Fixar quadro contendo o cardapio do dia, dentro das dependéncias do restaurante e
em local visivel;
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12. Apresentar semestralmente pesquisa de qualidade no atendimento do servico
prestado conforme padrées minimos a serem estabelecidos entre contratada e
contratante.

13. Disponibilizar em local visivel caixa e formulario de sugestGes e reclamagdes a serem
avaliadas pela fiscalizacdo de cada lanchonete.

14. Preocupar-se em confeccionar as preparacbes usando a menor quantidade de odleo
possivel a fim de prevenir as doencgas cronico-degenerativas.

15. A empresa devera fazer o controle das sobras (descarte dos pratos) diariamente por
meio de planilha e apresentar relatério mensal ao fiscal do contrato, apresentando
planilha contendo a pesagem das sobras diarias referentes a cada més. Este controle
é importante para o setor de compostagem da universidade, para permitir a
guantificacdo do material a ser compostado.

16. Providenciar, as suas expensas, o transporte de alimentos e de materiais necessarios
ao fornecimento das refeicdes e lanches servidos no restaurante;

Subcldusula terceira. E vedada a subcontratacdo, a associacdo da Contratada com outrem, a
cessdo ou transferéncia, total ou parcial do contrato, bem como a fusdo, cisdo ou
incorporacao da Contratada, ndo se responsabilizando a UFVIM por nenhum compromisso
assumido pela aquela junto a terceiros. A UFVIM ndo aceitara, sob pretexto algum, a
transferéncia de responsabilidade da CONTRATADA para outras entidades, sejam
fabricantes, técnicos ou quaisquer outros.

Subclausula quarta. Cabe a CONTRATADA, em decorréncia do objeto deste Contrato:

I - responder pelas despesas e obrigagdes decorrentes dos contratos de trabalho celebrados
com seus empregados, nao onerando a UFVJM com:

a) salarios, vales refeicdo, vale transporte e indenizagbes;

b) providéncias e obrigacGes relativas a acidentes de trabalho, mesmo quando ocorrerem
nas instalacdes da UFVIM;

c) taxas, impostos, contribuicGes previdenciarias e sociais;

d) quaisquer outras, que porventura, existam ou venham a ser criadas e exigidas pela
Administracdo Publica;

II - responder pelas demais despesas e obrigacdes relativas a natureza de sua atividade
empresarial.

Subclausula quinta. A inadimpléncia da CONTRATADA, com referéncia aos encargos
estabelecidos na Subclausula quarta, ndo transfere a Administracdo Publica a
responsabilidade por seu pagamento, nem podera onerar o objeto do contrato.

CLAUSULA DOZE - DAS OBRIGACOES DA UFVIM

O UFVIM, durante a vigéncia deste contrato, compromete-se a:

I - proporcionar todas as facilidades indispensaveis a boa execucdo das obrigacbes
contratuais, inclusive, permitir o livre acesso de representantes, prepostos ou empregados
da CONTRATADA as dependéncias da UFVIM.

II - fornecer atestados de capacidade técnica quando solicitado, desde que atendidas as
obrigagdes contratuais.

III - fiscalizar a execugao do contrato.

Subcldusula Unica. Apds a assinatura do contrato, a UFVJIM designara, formalmente,
servidor para exercer acompanhamento e fiscalizagdo da execugao contratual, nos termos da
cladusula dez.

CLAUSULA TREZE - DAS PENALIDADES SOBRE A CONTRATADA.

Subclausula primeira. A inexecucdo parcial ou total deste contrato e a pratica de qualquer
dos atos indicados na Tabela 2 abaixo, verificado o nexo causal devido a acdo ou a omissao
da CONTRATADA, relativamente as obrigacbes contratuais em questdo, torna possivel,
observando-se o contraditério e a ampla defesa, a aplicagdo das sancdes previstas na
legislagdo vigente e neste contrato, conforme listado a seguir:

a) adverténcia;

b) multa;

bmd Antes de imprimir pense em seu compromisso com o Meio Ambiente. Pagina 68



c) Impedimento de licitar e de contratar com a Unido, descredenciamento do SICAF,
pelo prazo de até cinco anos;
d) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica.

Subclausula segunda. Sera aplicada a sancdo de adverténcia nas seguintes condigGes:
a) Descumprimento de quaisquer obrigagdes previstas no edital.
b) Nos casos previstos na subclausula quarta.

Subclausula terceira. Sera aplicada multa nas seguintes condigdes:

a) De até 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, caso haja a inexecucdo
parcial do objeto;

b) De até 20% sobre o valor total do contrato, nos casos de inexecucédo total do objeto;

c) Sera configurada a inexecucdo total do objeto quando houver atraso injustificado para
inicio dos servicos por mais de 15 (quinze) dias.

d) De até 10% sobre o valor total do contrato, na hipdtese de rescisdo do contrato por culpa
da CONTRATADA.

Subclausula quarta. Além das multas previstas no item anterior, poderdo ser aplicadas
multas, conforme graus e eventos descritos nas Tabelas 1 e 2 abaixo.

a) Na primeira ocorréncia de quaisquer dos itens relacionados na Tabela 2, a FISCALIZACAO
podera aplicar apenas a sancgdo de adverténcia.

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 R$ 50,00
2 R$ 70,00
3 R$ 100,00
4 R$ 200,00
5 R$ 500,00
6 R$ 1.000,00
Tabela 2
INFRACAO GRAU
1) Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, os 5
servigos contratuais por dia e por unidade de atendimento.
2) Cobrar precos maiores do que os fixados nas listas aprovadas, ou servir
porcdes em quantidade/peso inferiores aos normais, por vez que a infracdo for 3
cometida.
3) Utilizar as dependéncias da UFVIM para fins diversos do objeto Contrato de 4
Cessdo, por vez que a infracao for cometida.
4) Servir bebida alcodlica ou fumiferos de qualquer espécie na UFVIM por vez que a 4
infracdo for cometida.
5) Servir alimento contaminado ou deteriorado, por vez que a infracao for 6
cometida.
6) Manter funcionario sem qualificacdo para a execugao dos servicos, por 2
empregado e por dia.
7) Atrasar, sem justificativa, os inicios dos servicos objeto do Contrato de 6
Cessao, por dia.
8) Reutilizar géneros alimenticios preparados e ndo servidos em cardapio do dia 3
subsegliente, por dia que a infracdao for cometida
9) Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigcos cobrados no 2
restaurante, por dia que a infragdo for cometida
10) Servir alimentos em quantidade/peso/tamanho/variedade inferior ao exigido 5
8) Deixar de:
a) Providenciar a limpeza, higienizacdo, desinfeccdo e imunizacdo das areas
e instalacOes utilizadas, apos a notificacdo do 6rgdo fiscalizador e no prazo que 3
foi fixado, por vez que a infracao for cometida.
b) Manter empregado qualificado para responder perante a UFVIM, por vez 1
gue a infracdao for cometida.
c) Coletar amostra das preparacoes ou deixar de conserva-la, por dia. 3
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d) Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou
incompativel com as atribuicées, por empregado e por dia.

e) Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados
improprios para o consumo, por dia.

f) Remover do local de preparacdo e das camaras frigorificas os alimentos
preparados e ndo servidos, por dia.

g) Manter lista de precos em lugar visivel, por dia.

h) Prestar a manutencdo aos equipamentos no prazo de até 48 (quarenta e

oito) horas, contado da detecgdo do defeito, ou comunicar ao setor fiscalizador
do contrato as razdes de impossibilitaram a realizacdo do reparo no prazo
estipulado, por item e por dia.

i) Manter documentacdo legal, por vez que a infracdao for cometida.

i) Remover o lixo conforme consta no item de descarte de materiais do TR,
por dia.

k) Deixar de recolher o valor da taxa mensal de utilizagao ou das contas de
luz, por item por dia.

) Cumprir horario de funcionamento das unidades, determinado pelo érgao
fiscalizador, por vez.

m) Cumprir determinagdo formal ou instrucdo complementar do drgdo
fiscalizador, por dia.

n) Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos nao previstos nesta
tabela de multas, apds reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgdo
fiscalizador.

0) Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizacdo do o6rgdo
fiscalizador, por vez.

p) Responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisicdo do setor de

fiscalizagdo, por vez.

g) Manter o Emissor de Cupom Fiscal e emitir o cupom fiscal para toda e qualquer
venda realizada, independentemente de solicitacdo do usuario, por vez.

9) Permitir:
a) Presenca de empregado sem uniforme, mal apresentado ou descalgo,
por empregado.
b) A presenca de empregado com carteira de saude desatualizada, por

empregado e por dia.

Subclausula quinta. A sancdo de suspensdo do direito de licitar e de contratar com a UFVIM,
de que trata art. 28 do Decreto 5.450/2005, podera ser aplicada a CONTRATADA, quando a
mesma deixar de entregar documentacao exigida no edital, apresentar documentagao falsa,
ensejar o retardamento da execugdo do objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar
na execucdo do contrato, comportar-se de modo inidoneo, fizer declaragdo falsa ou cometer
fraude fiscal, garantido o direito a ampla defesa, pelo prazo de até cinco anos, sem prejuizo
das multas previstas neste contrato e das demais cominagdes legais.

Subcldusula sexta. Sera aplicada a sancdo de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar com a Administracdo Publica, prevista no inciso IV, art. 87, da Lei 8.666/93, entre
outros casos, quando a CONTRATADA:
a) tiver sofrido condenacao definitiva por ter praticado, por meios dolosos, fraude fiscal
no recolhimento de quaisquer tributos;
b) praticar atos ilicitos, visando frustrar os objetivos da licitacao;
c) demonstrar, a qualquer tempo, nao possuir idoneidade para licitar ou contratar com a
CONTRATANTE, em virtude de atos ilicitos praticados;
d) reproduzir, divulgar ou utilizar, em beneficio préprio ou de terceiros, quaisquer
informacgdes de que seus empregados tenham tido conhecimento em razao da execugao
do contrato, sem consentimento prévio da CONTRATANTE;
e) cometer ato capitulado como crime pela Lei n°. 8.666/93, praticado durante o
procedimento licitatério, que venha ao conhecimento da CONTRATANTE apds a
assinatura do contrato;
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f) apresentar a CONTRATANTE qualquer documento falso ou falsificado, no todo ou em
parte, com o objetivo de participar da licitagdo ou para comprovar, durante a execugao
do contrato, a manutencao das condicOes apresentadas na habilitagao;

g) incorrer em inexecugdo total do objeto.

Subclausula sétima. As sangbes de adverténcia, de suspensdao temporaria do direito de
contratar com a Unido e de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administragdo Publica poderdo ser aplicadas a CONTRATADA juntamente a de multa.

Subclausula oitava. A aplicacdo de qualquer das sangdes previstas seguird o procedimento
de acordo com os artigos 86 a 88 da Lei 8.666/93;

Subclausula nona. As multas sé poderdo ser relevadas nos casos de forca maior ou de caso
fortuito, devidamente comprovado, mediante decisdo fundamentada, com justificativas feitas
por escrito pela Contratada.

Subclausula décima. As multas devidas, por descumprimento total ou parcial do contrato,
estao limitadas ao valor total do contrato.

Subclausula décima primeira. A mora da Contratada, quanto as suas obrigagdes contratuais,
implicara na aplicagdo de multa administrativa correspondente a 1% (um por cento) ao dia,
calculada sobre o valor total de contrato.

Subclausula décima segunda. As multas a que se referem a subclausula quarta, deverdo ser
acrescidas aos pagamentos devidos a UFVIM, podendo igualmente ser cobrada diretamente
da empresa, amigavel ou judicialmente, e ser aplicada cumulativamente com as demais
sangOes previstas neste topico.

Subclausula décima terceira. Serdo considerados injustificados os atrasos no adimplemento
das obrigacbes ndao comunicados tempestivamente, ou insuficientemente fundamentados,
ficando sua aceitagdo a critério da UFVIM.

Subclausula décima quarta. Os prazos de adimplemento das obrigacdes contratadas admitem
prorrogagao nos casos e condicdes especificados no § 1° do art. 57 da Lei 8.666/93,
devendo a solicitagdo dilatéria, sempre por escrito, fundamentada e instruida com os
documentos necessarios a comprovacao das alegacdes, ser recebida contemporaneamente
ao fato que enseja-la, sendo considerados injustificados os atrasos ndo precedidos da
competente prorrogagao.

Subclausula décima quinta. A aplicacdo das penalidades serd precedida da concessdo da
oportunidade de ampla defesa por parte do adjudicatario, na forma da lei.

Subclausula décima sexta. Sempre que ndo houver prejuizo para a UFVIM, as penalidades
impostas poderdo ser relevadas ou transformadas em outras de menor sangdo, a critério
exclusivo de sua Administragao.

Subclausula décima sétima. As multas previstas neste item ndo tém carater
compensatorio e o seu pagamento ndo eximira a concessionaria da responsabilidade por
perdas e danos decorrentes das infragdes cometidas.

CLAUSULA QUATORZE - DAS CONDICOES DE HABILITACAO DA CONTRATADA

A CONTRATADA declara, no ato de celebracdo do presente contrato, estar plenamente
habilitada a assuncdo dos encargos contratuais e assume o compromisso de manter, durante
toda a execugdo do contrato, todas as condigbes de habilitacdo e qualificacdao exigidas na
licitagdo.

Subclasula primeira. Constatada a situacdo de irregularidade junto ao SICAF, a contratada
sera advertida, por escrito, para que no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, regularize sua
situacdo, ou no mesmo prazo apresente sua defesa, sob pena de rescisdo do contrato.

Subclausula segunda. O prazo descrito na subclausula primeira podera ser prorrogado a
critério da administragdo.
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Subclausula terceira. Caso a contratada, ndo regularize sua situacdo junto ao SICAF, ou
apresente defesa, no prazo descrito na subclausula primeira sera providenciada a abertura
de processo administrativo visando a aplicagdo das penalidades cabiveis.

CLAUSULA QUINZE - DAS ALTERACOES DO CONTRATO

Compete a ambas as partes, de comum acordo, salvo nas situacdes tratadas neste
instrumento, na Lei n.° 8.666/93 e em outras disposicdes legais pertinentes, realizar, via
termo aditivo, as alteragdes contratuais que julgarem convenientes.

CLAUSULA DEZESSEIS - DA PUBLICACAO

A publicagdo resumida do presente contrato na Imprensa Oficial, que é condigdo
indispensavel para sua eficacia, sera providenciada pela UFVJIM, nos termos do paragrafo
Unico do artigo 61 da Lei n.° 8.666/93.

CLAUSULA DEZESETE - DA RESCISAO
Constituem motivos incondicionais para rescisao do contrato as situagdes previstas nos

artigos 77 e 78, na forma do artigo 79, inclusive com as consequéncias do artigo 80 da Lei
n.° 8.666/93.

CLAUSULA DEZEOITO - DA UTILIZAGAO DO NOME DA UFVIM

A CONTRATADA ndo podera, salvo em curriculum vitae, utilizar o nome da UFVJM ou sua
qualidade de CONTRATADA em quaisquer atividades de divulgacao profissional como, por
exemplo, em cartdes de visita, anuncios diversos, impressos etc., sob pena de imediata
rescisdao do presente contrato.

Subclausula Unica. A CONTRATADA ndo podera, também, pronunciar-se em nome da
UFVIM a imprensa em geral sobre quaisquer assuntos relativos as atividades deste, bem
como a sua atividade profissional, sob pena de imediata rescisdo contratual e sem prejuizo
das demais cominacdes cabiveis.

CLAUSULA DEZENOVE - DOS CASOS FORTUITOS, DE FORCA MAIOR OU OMISSOS

Tal como prescrito na lei, a UFVIJM e a CONTRATADA nao serdo responsabilizados por fatos
comprovadamente decorrentes de casos fortuitos ou de forca maior, ocorréncias eventuais
cuja solugdo se buscard mediante acordo interpartes.

CLAUSULA VINTE - DAS DISPOSIC@ES FINAIS
A Administracdo da UFVJIM analisara, julgara e decidira, em cada caso, as questdes alusivas
a incidentes que se fundamentem em motivos de caso fortuito ou de forga maior.

Subclausula primeira. Para os casos previstos no caput desta clausula, a UFVIM podera
atribuir a uma comissao, por este designada, a responsabilidade de apurar os atos e fatos
comissivos ou omissivos que se fundamentem naqueles motivos.

Subclausula segunda. Os agentes publicos responderdo, na forma da lei, por prejuizos que,
em decorréncia de acdo ou omissdo dolosa ou culposa, causarem a Administracdo no
exercicio de atividades especificas do cumprimento deste contrato, inclusive nas analises ou
autorizagdes excepcionais constantes nestas "Disposicoes Finais".

Subclausula terceira. As excecdes aqui referenciadas serdo sempre tratadas com maxima
cautela, zelo profissional, senso de responsabilidade e ponderagdo, para que ato de mera e
excepcional concessdo da UFVJIM, cujo objetivo final é o de atender tdo somente ao
interesse publico, ndo seja interpretado como regra contratual.

Subcldusula quarta. Para assegurar rapida solucdo as questdes geradas em face da perfeita
execucdo do presente contrato, fica desde ja compelida a CONTRATADA a avisar, por
escrito e de imediato, qualquer alteracdao em seu endereco ou telefone.

Subclausula quinta. Quaisquer tolerancias entre as partes ndo importardo em novacgdo de
qualquer uma das clausulas ou condicGes estatuidas neste contrato, as quais permanecerdo
integras.
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CLAUSULA VINTE E UM - DO FORO

Fica eleito o foro da Justica Federal - Secdo Judiciaria de Minas Gerais na cidade de Sete
Lagoas - MG, como competente para dirimir quaisquer questdes oriundas do presente
contrato, com exclusdo de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

E, por estarem ajustadas e acordadas, as partes assinam o presente termo em trés vias de
igual teor e forma para um so efeito legal.

Diamantina, de de 20__.

UFVIM
CONTRATADA
TESTEMUNHAS

Documentos a serem apresentados, no ato da assinatura do contrato:

1. Apresentar, no ato da assinatura do contrato, os documentos “Manual de Boas
Praticas” e “Procedimento Operacional Padrdo”, da forma orientada pela RDC
216/04, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA, ou outra que a venha
a substituir;

Documentos a serem apresentados, em até 05 (cinco) dias apods a assinatura do contrato:
2. Comprovante da garantia contratual
3. Alvara de funcionamento do estabelecimento
4. Alvara da Vigilancia Sanitaria
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