ANEXO | DO TERMO DE REFERENCIA — VALORES DE REFERENCIA

QUADRO 1 - ITENS BASICOS

GRUPO DESCRIGAO DO VARIEDADES ESPECIFICACAO PRECO
ITEM MEDIO
UNITARIO
Coxinha de Frango simples R$ 3,33
Coxinha de Frango com Catupiry R$ 3,60
Salgados - Pao de Queijo R$ 2,67
; - Enrolado R$ 3,17
01 (unidade minimo -
100g) Quibe . R$ 3,17
Empada de Frango simples R$ 3,50
Biscoito de Queijo R$ 2,50
Tortinha de Frango simples R$ 3,50
02 Bolos (Fatia Bolo Simples-pedaco R$ 2,33
minimo 100g) Bolo confeitado - pedago R$ 3,83
Achocolatado (300 ml) R$ 2,33
Agua de Coco - caixinha (200ml) R$ 3,17
Agua com gas (500ml) R$ 3,00
Agua sem gas (500ml) R$ 2,17
Café com Leite (300 ml) R$ 2,33
Café Expresso R$ 2,83
Cafezinho (50 mL) R$ 1,33
03 Bebidas Café (100 mL) R$ 2,00
Cappuccino com agua R$ 2,83
Cappuccino com leite R$ 3,83
Refrigerante - lata (310 ml ) - comum, diet e light | R$ 3,58
Refrigerante - garrafa (600 ml) R$ 5,33
Suco - lata (290ml) - comum, diet e light R$ 3,00
Suco Natural (300 ml) R$ 4,00
Suco Concentrado de Polpa de Fruta (300 ml) R$ 2,83
Misto Quente R$ 3,33
Cachorro Quente R$ 4,33
Salada de Frutas (pote 300 ml) R$ 4,00
Sanduiche Natural (industrializado) R$ 3,50
04 Diversos (unidade) [ Frutas in natura (laranja, macad, banana, | R$ 2,00
mamao)
Mini Pizza (minimo 100g) R$ 3,33
Preco Médio Global: | R$ 96,65




CONCESSAO ADMINISTRATIVA DE USO DE DEPENDENCIA, MEDIANTE PAGAMENTO DE
ALUGUEL, PARA EXPLORACAO DE LANCHONETE DO CAMPUS MUCURI DA UFVJM - TEOFILO

ANEXO Il DO TERMO DE REFERENCIA — LANCHONETE

OTONI (MG).

AO

SETOR DE LICITAGOES
UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO JEQUITINHONHA E MUCURI -CAMPUS DO MUCURI

Prezados Senhores,

Apresentamos nossa proposta de pregos para locagdo de espago para exploragdo de servigos de

MODELO DE PROPOSTA

lanchonete, de acordo com o disposto no edital licitatério supra e ordenamentos legais cabiveis.

Declaramos ter total conhecimento das condi¢cdes da presente licitacdo e a elas nos submetemos para

todos os

fins de direito.

VALOR PARA PAGAMENTO DO ALUGUEL.:

QUADRO 1 - ITENS BASICOS

GRUPO DESCRIGAO VARIEDADES ESPECIFICAGAO PRECO MEDIO
DO ITEM UNITARIO
Coxinha de Frango simples R$
Coxinha de Frango com Catupiry R$
Salgados - P&o de Queijo R$
- - Enrolado R$
01 (unidade minimo - -
100g) Quibe Simples . R$
Empada de Frango simples R$
Biscoito de Queijo R$
Tortinha de Frango simples R$
02 Bolos (Fatia Bolo Simples-pedaco R$
minimo 100g) | Bolo confeitado - pedaco R$
Achocolatado (300 ml) R$
Agua de Coco - caixinha (200ml) R$
Agua com gas (500ml) R$
Agua sem gas (500ml) R$
Café com Leite (300 ml) R$
Café Expresso R$
Cafezinho (50 mL) R$
03 Bebidas Café (100 mL) R$
Cappuccino com agua R$
Cappuccino com leite R$
Refrigerante - lata (310 ml ) - comum, diet e light R$
Refrigerante - garrafa (600 ml) R$
Suco - lata (290ml) - comum, diet e light R$
Suco Natural (300 ml) R$
Suco Concentrado de Polpa de Fruta (300 ml) R$
Misto Quente R$
Cachorro Quente R$
. Salada de Frutas (pote 300 ml) R$
04 Diversos Sanduiche Natural (industrializado) R$
(unidade) Frutas in natura (laranja, magé, banana, mamao) | R$
Mini Pizza(minimo 100g) R$
Preco Médio Global: | R$

Outrossim, declaramos que:

a)

Aceitamos todas as condigdes impostas pelo Edital e seus anexos;




Temos conhecimento do local e condi¢cdes de execugao dos servigos;

Os servigos serdo executados com a qualidade, prazo e condigdes fixadas no Termo
de Referéncia;

Nos valores unitarios desta proposta estdo incluidas todas as despesas ordinarias
diretas e indiretas decorrentes da execucgao do servico, inclusive tributos e/ou impostos,
encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de
administragao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da
contratagao e a perfeita execugéo do servigo;

Concordamos em manter a validade desta proposta por um periodo de 60 (sessenta)
dias;

Estamos cientes de que, até que o Termo de Contrato seja assinado, esta Proposta
constituira um compromisso de nossa parte, observada as condigdes do instrumento
convocatorio

Cidade, dia, més, ano

NOME E CARIMBO DO RESPONSAVEL PELA EMPRESA
RAZAO SOCIAL E CARIMBO DA EMPRESA



ANEXO Ill - MODELOS: ATESTADO DE VISTORIA E DECLARAGAO DE EFETIVO
CONHECIMENTO

A - ATESTADO DE VISTORIA

Processo n°

Pregéao Eletrénico n°

Atesto que a empresa ............cccvveeeee. <empresa licitante>, CNPJ: ....... (Sécios: .......... € ...
<nomes>), por intermédio de seu Representante, Sr. ..... <nome>, CPF: ....... , vistoriou as
instalagdbes da Lanchonete do Campus Mucuri da UFVJM para os fins previstos no
Instrumento Convocatdrio, conhecendo as peculiaridades do local (reais condigbes fisicas do
imovel, dos bens e seu estado de conservagao).

<nome do servidor>

Diretoria de Administracao e Planejamento — Mucuri/UFVJM

Declaro que me foi dado acesso as instalagées da Lanchonete do Campus Mucuri da UFVJM
bem como foram esclarecidas todas as questdes por mim solicitadas, e também que tenho pleno

conhecimento de todas as dificuldades relacionadas a execugéo dos servigos objeto do Pregéo.



B - DECLARAGAO DE EFETIVO CONHECIMENTO

LOGOTIPO DA EMPRESA

RAZAO SOCIAL DA EMPRESA
ENDERECO COMPLETO DA EMPRESA
TELEFONE E E-MAIL PARA CONTATO

Ref. Pregao Eletronico n°

O Sr.(a) .... (nome do representante legal da empresa), portador(a) da Carteira de Identidade n°
................. , expedida pela (0) .................., e CPF n° ........................., neste ato representando a
empresa ... (razdo social da empresa), inscrito(a) no CNPJ/MF sob 0 n°® .......ccccceviiienenne ,
sediado(a) na ... (enderego completo da cidade), visando concorrer no Pregdo n° .../.... do
Campus Mucuri da UFVJM, DECLARA ter pleno conhecimento das informagdes constantes do
respectivo instrumento convocatério e seus anexos, tendo optado por ndo realizar a vistoria
prévia ao local de prestagao dos servigos objeto da contratagéo, ciente de que, em razéo disso,
ndo lhe sera permitido atribuir qualquer futura alegagéo de dbice, dificuldade ou custo nao
previsto para a execug¢do do contrato, assumindo-se, portanto, conhecedor das condigbes e
peculiaridades inerentes a natureza dos trabalhos e total responsavel por fatos decorrentes
dessa opgao.

NOME E CARIMBO DO RESPONSAVEL PELA EMPRESA



ANEXO IV - GRAUS, CORRESPONDENCIAS E INFRAGOES

Para efeito de aplicagdo de multas previstas no subitem 20.2.2.3, as infragbes s&o atribuidos
graus, de acordo com as Tabelas 1 e 2, abaixo:

TABELA 1
GRAU DA PERCENTUAL DE o
INFRACAO COMPROMETIMENTO CORRESPONDENCIA
1 5% Valor mensal da Concesséao
Remunerada de Uso.
2 10% Valor mensal da Concesséao
Remunerada de Uso.
3 25% Valor mensal da Concesséao
Remunerada de Uso.
4 35% Valor mensal da Concessao
Remunerada de Uso.
5 50% Valor mensal da Concesséo
Remunerada de Uso.

TABELA 2
INFRAGAO
X GRAU DA
ITEM DESCRICAO INFRAGAO
ASPECTOS GERAIS

y Recusar-se a executar servico determinado pela Fiscalizagao 02
Técnica, por servigo.

2 | Utilizar a area cedida para fins diversos do objeto do Contrato. 04

3 Pesquisa de Satisfagcao: obter como resultado da avaliagao indice 01
de aprovagdo menor que 69%.

Para os itens a seguir, deixar de:

Emitir e fornecer o cupom fiscal para toda e qualquer venda

4 ) ) S e 02
realizada, independentemente de solicitagdo do usuario.

5 Responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisicdo da 02
Fiscalizagao.

6 Cumprir determinagdo formal ou instrugdo complementar da 02
Fiscalizagao, por ocorréncia.

7 Realizar o pagamento da Concessao Remunerada de Uso no 02
prazo estabelecido.

8 Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus anexos, nao 03
previstos neste quadro de infragdes, por ocorréncia.

QUANTO AO HORARIO DE FUNCIONAMENTO

Deixar de cumprir ou alterar, sem aprovagao e sem dar ciéncia a

9 | Fiscalizagdo Técnica, o horario minimo de funcionamento da 04
Lanchonete.




QUANTO A PRESTACAO DOS SERVICOS

Suspender ou interromper, salvo motivo de forgca maior ou caso

10 fortuito, os servigcos contratuais, por dia. 04
Cobrar, para os itens Basicos de Produtos, precos maiores do que
11 | os fixados no Contrato ou servir porgcbes em quantidade/peso 03
inferiores ao estabelecido em Contrato.
Comercializar, sem autorizagéo prévia (dos produtos e dos pregos
12 | estimados para venda) da Fiscalizagdo, produtos néo 05
contemplados pelos Itens Basicos de Produtos.
Para os itens a seguir, deixar de:
13 || Obedecer a modalidade do sistema de atendimento. 05
14 Afixar a Tabela de Pregos, em local visivel e acessivel. 03
Ofertar produto(s) previsto(s) na lista de Itens Basicos de
15 || Produtos. 03
QUANTO AOS EMPREGADOS
Para os itens a seguir, deixar de:
Indicar e manter durante a execug¢do do contrato o preposto
16 . . ; 04
previsto no edital/contrato;
17 Manter funcionario qualificado para executar os servigos 03
contratados, por funcionario.
Substituir empregado alocado que se conduza de modo
18 | inconveniente ou que nao atenda as necessidades do servigo, por 01
funcionario.
19 Apresentar o Atestado de Saude Ocupacional/Clinico conforme 03
previsto no Contrato.
Apresentar comprovagao de realizagdo do Curso de Capacitagao
20 . 02
do(s) empregado(s) conforme previsto no Contrato.
Para os itens a seguir, permitir:
A permanéncia de empregado sem utilizar uniforme ou utilizando
uniforme incompleto ou utilizando uniforme mal conservado
21 o . . ) 03
(rasgado, furado etc.) ou utilizando uniforme indevido para a
fungéo.
29 Balconista ou outra fungdo realizando o servico de operador de 04
caixa.
QUANTO AS NORMAS DE HIGIENE SANITARIA
Para os itens a seqguir, deixar de:
23 | Manter no estabelecimento o Alvara de funcionamento e Sanitario 02

QUANTO A HIGIENE AMBIENTAL

Para os itens a seguir, deixar de:




Manter em perfeitas condigdes de higiene (limpeza e desinfecgao)

24 |todas as instalagdes do estabelecimento (internas e externas), 03
moveis, equipamentos e utensilios.

o5 Manter, constantemente, limpos: pisos, mesas e cadeiras (sempre 04
antes e apos qualquer atividade em que sejam utilizados).
Realizar a limpeza da caixa de gordura, conforme estabelecido em

26 04
Contrato.
Remover e/ou nado realizar o adequado manejo, segregacéo e

27 |destinagdo ambientalmente correta dos residuos, conforme 04
estabelecido em Contrato

28 Manter os recipientes de residuos limpos e sanitizados, conforme 02

previsto em Contrato.

QUANTO A HIGIENE E QUALIDADE DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Para os itens a seguir, deixar de:

Adquirir ou disponibilizar para o usuario, copos de vidro no balcao

29 de atendimento. 01
Adquirir ou disponibilizar para o usuario, xicaras com pires de

30 02
louga branca e pratos de lanche de louga branca.

31 Adquirir ou de disponibilizar para a distribuicdo alimentar, 01
utensilios em ago inoxidavel.

32 Adquirir ou disponibilizar guardanapos de papel néo reciclado e 01
n&o sedoso.

33 | Manter o(s) alimento(s) sob temperatura adequada. 05

QUANTO A HIGIENE PESSOAL

Permitir que o funcionario do caixa manipule, prepare ou sirva
alimentos e/ou que transite na cozinha e na area interna do balcao

34 : . ; ; . 05
de atendimento ao cliente ou que manipule objetos, instrumentos
e utensilios que entrardo em contato com alimentos.

Para os itens a seguir, deixar de:

Providenciar o afastamento das atividades os manipuladores que
apresentarem lesbes, feridas, chagas ou cortes nas maos e

35 bracos, queimaduras, erupgbdes da pele, gastroenterites agudas 04
ou crbnicas (diarreia ou disenteria), bem como aqueles que
estiverem acometidos de faringites, infec¢gdes pulmonares ou
portando algum tipo de patologia transmissivel.
Providenciar o afastamento do servico de manipulacido de

36 | alimentos, empregados com curativos, bandagens e/ou luvas ou 04
dedeiras.

37 | Disponibilizar alcool 70% em dosadores apropriados. 02

QUANTO A HIGIENE E QUALIDADE DO ALIMENTO
Para os itens a seguir, deixar de:
38 Adquirir géneros de 12 (primeira) qualidade, conforme 03

estabelecido em Contrato.




Descartar alimentos, preparagdes e bebidas que estejam com

39 |prazo de validade vencido e/ou que sejam considerados 05
impréprios para 0 consumo.
Acondicionar ou identificar adequadamente os alimentos
40 : 03
fracionados.
41 | Manter protegido o alimento em preparagao ou pronto. 05
42 | Manter a temperatura adequada dos equipamentos. 05
43 | Realizar adequadamente o processo de descongelamento. 05
Para os itens a seguir, permitir:
44 Situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesao 05
corporal ou consequéncias letais, por ocorréncia.
45 Que as matérias-primas, os ingredientes e as embalagens sejam 05
armazenadas em contato direto com o piso.
O armazenamento de géneros, incluindo os descartaveis, em sua
46 | embalagem original, como: caixas de papeldao e madeira, sacos 04
plasticos (fardos) e de nylon etc..
O transito de pessoas estranhas (fornecedor ou visitante), nas
47 | areas de produgdo, corredores de acesso e lanchonete, sem 05
utilizar a protecao total para os cabelos.
O uso de objetos nado pertencentes ao servigo dentro do
48 . 04
estabelecimento.
QUANTO AO CONTROLE DE PRAGAS E ROEDORES
Para os itens a seguir, deixar de:
Realizar programa periddico de desinsetizacdo e desratizacao
49 . 04
conforme previsto em Contrato.
Apresentar Nota Fiscal/Fatura e o comprovante de execugéo do
50 | servigo de desinsetizagdo e desratizagdo conforme previsto em 03
Contrato.
Para os itens a seguir, deixar de:
Manter disponiveis durante todo o horario de atendimento
51 | previsto, no minimo, os alimentos constantes do Quadro 1 (ltens 03
Basicos de Produtos).
QUANTO AOS MOVEIS, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
52 Utilizar moveis, equipamentos e utensilios em mau estado de 05
conservacgao e funcionamento.
53 Utilizar equipamentos e utensilios de madeira (inclusive partes) no 05
estabelecimento.
Para os itens a seguir, deixar de:
54 Adquirir recipientes para residuos (em numero e capacidade 03

suficientes), com tampas méveis acionadas por pedal.
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