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MINISTERIO DA EDUCACAO

'- = UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO JEQUITINHONHA E MUCURI
UFVIM

Memorando: 1399/2016/GAB
Diamantina, 26 de agosto de 2016 v

o
A Sua Senhoria a Senhora,

Prof* Leida Calegariode Oliveira
Pr6-Reitora de Graduagdo/UFVIM

C/C: Hilda da Consolaciio Trindade, Secretaria do Consepe.

Assunto: Proposta de alteraciio de nomenclatura de disciplinas do curso de engenharia de
alimentos — aprovacio ad referendum do CONSEPE

Senhora Pro-Reitora,

De ordem do senhor Reitor, informamos a V.S? que a proposta de alteragdo de
nomenclatura de disciplinas do curso de engenharia de alimentos foi aprovada ad referendum do
CONSEPE, na data de hoje, sendo que, posteriormente, sera referendada por ocasido da proxima

reunido daquele Conselho.

Atenciosamente,

Fernando Borges Ramos
Chefe de Gabinete Reitoria/UFVIM

Kebiolo 2610fl16
buttgroiba Goolimbo 41-0J

eitoria - Campus JK - Rodovia MGT 367 — km 583, n° 5000 — Alto da Jacuba - Diamantina- MG- CEP 39100-000
(38) 3532-1200 - www,ufvim.edu.br reitoria@ufvim.edu.br
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Oficio 239 Prograd/2016 Diamantina, 25 de agosto de 2016

A Sua Magnificéncia, o Senhor

Prof. Gilciano Saraiva Nogueira
Presidente do Conselho de Ensino Pesquisa e Extensao - Consepe/UFVIM

Assunto: encaminha proposta de alteragio de nomenclatura de disciplinas do curso de
Engenharia de Alimentos.

Magnifico Reitor,

Ao cumprimentd-lo cordialmente, encaminho em anexo. proposta de
alteragdo de nomenclatura de disciplinas do curso de Engenharia de Alimentos,
aprovada pelo Conselho de Graduagio — CONGRAD, para aprovagdo ad referendum do

Conselho de Ensino Pesquisa e Extensio — Consepe.

Atenciosamente,

Prof*. Leida Calegdrio de Olwetra
Pro6-Reitora de Graduacio/UFVIM
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Oficio n° 029- DAP/DEN/PROGRAD/2016 Diamantina, 24 de agosto de 2016.

A Sua Senhoria, a Senhora
Prof® Dra Leida Calegario Oliveira
Presidente do Conselho de Graduagdo - CONGRAD/UFVIM

C/icC
Prof® Dra Ana Paula Figueiredo Conte Vanzela
Diretora de Ensino-DEN

Assunto: Encaminha proposta de alteragdo de Nomenclaturas do curso de graduagdo em
Engenharia de Alimentos.

Prezada Senhora,

1. Encaminhamos anexa. a proposta de alteracio de nomenclaturas das unidades
curriculares do curso de graduagdo em Engenharia de Alimentos da UFVIM, aprovadas
pelo Conselho de Graduagdo — CONGRAD em 07/07/2016 em sua 24 reunido ordinaria,
para apreciagdo do Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo — CONSEPE.

2. Na oportunidade, esclarecemos que as unidades curriculares deverdo ser ofertadas no
segundo semestre de 2016, apos as alteracdes de nomenclaturas e do plano de oferta.

-~

3. Contando com a atencdo, antecipadamente agradecemos.

Atenciosamente,

Leila ‘4% da Silva ﬂN
Chefe da Divisao de Apoio Pedagdgico
DAP/DEN/PROGRAD | i
o6 /

/‘2 "
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Diamantina, 15 de agosto de 2016.
Oficio n® 11/2016/Colegiado de Engenharia de Alimentos

A Diretoria de Ensino (DEN/PROGRAD/UFVIM)
Assunto: Solicitagdo de atualizagdo sobre o processo de alteragdo de nomenclatura de

disciplinas da Engenharia de Alimentos

Prezados senhores,

Venho, por deste, a‘presentar a demanda do Colegiado do curso de Engenharia de
Alimentos que, em sua 31* Reunifo Ordinaria, realizada em 15 de agosto de 2016,
solicitou atualizagdes sobre o processo de alteragdo de nomenclatura das disciplinas
constantes no Projeto Pedagégico do curso de Engenharia de Alimentos (ICT/UFVIM),
atuaimente intituladas “Matérias Primas Alimentares (EAL301)” e “Principios da
Conservacdo de Alimentos (EAL204)”.

Este processo foi homologado na 24* Reunifo do Conselho de Graduagio,
realizada em 07 de julho de 2016, seguindo para posterior reunido do CONSEPE.

A solicitagdo de atualizago do processo deve-se ao fato de que as disciplinas

" foram langadas com a nomenclatura antiga no Plano de Ofertas de Disciplinas para o 2°
semestre de 2016 e, além disso, ¢ uma pauta muito importante para os académicos do

curso, visando corrigir problemas passados quanto a carga horéria de disciplinas do tipo

“Op¢do Limitada™ (OL), como apresentado no Oficio n° 18/2016/Coordenaciio de ;c

Engenharia de Alimentos. b :\Ej_ﬁ\:‘k
Na oportunidade, nos colocamos & disposigéo para quaisquer esclarecimentos, e \G' :,3‘"

antecipamos nossos agradecimentos. ‘ -\\§L€ cfa)J

Atenciosamente, ﬁ | ) ; > §
Prof. Dr. Gustavo Molin&k‘ — s :}")g

Coordenador de Curso Prof. Dr. Gustavo Molina
Enggnhan'a de Alimentos - ICT - W%identa do Colegiado de Engenharia de Alimentos
Portaria n° 3066 de 22/12/2015

Compus JK . Diemantina/MG Rodovia MGT 367 . Km 583, n° 5000 . Alfo do Jacuba . Tel: +55 (38) 3532-1200 e {38) 3532-6000 www.ufvim.edu br
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Oficio 24 CONGRAD/2016 Diamantina, 13 de julho de 2016

A Sua Senhoria, o Senhor

Prof. Gustavo Molina
Coordenador do Curso de Graduagdo de Engenharia de Alimentos

C/C: Leila Aparecida da Silva
Pedagoga DAP/DEN/PROGRAD

Assunto: comunica aprovagdo da homologacio da proposta de alteragdo de
nomenclatura da disciplina do curso de graduagdo em Engenharia de Alimentos.

Prezado Senhor,

O Conselho de Graduagdo (CONGRAD), em sua 24° reunido, realizada
em carater ordindrio no dia 07/07/2016, aprova por 39 (trinta e nove) votos favoraveis, a
homologagdo da proposta de alteracio de nomenclatura da disciplina do curso de
Engenharia de Alimentos.

Atenciosamente,

an

Pro, 0 Henrique Fidéncio
Presidente do CONGRAD/UFVIM

Recex em  1RlOT6

b
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MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO JEQUITINHONHA E MUCURI

CONSELHO DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO - CONSEPE UFVJM

Resolugao N° XXX - CONSEPE, DE XXX DE XXX 2016.

Aprova alteragcao no Projeto Pedagogico
do Curso de Graduagcdao em Engenharia
de Alimentos, do Instituto de Ciéncia e
Tecnologia da Universidade Federal dos
Vales do Jequitinhonha e Mucuri.

O Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensao da Universidade Federal dos Vales
do Jequitinhonha e Mucuri, no uso de suas atribuicdes estatutarias e regimentais e
considerando o que deliberou em sua XXX reuniao ordinaria,

Resolve:

Art.1° Aprovar alteragdo no Projeto Pedagégico do Curso de Graduagdo em
Engenharia de Alimentos, do Instituto de Ciéncia e Tecnologia aprovado pela Resolugao
n°® 24- CONSEPE, de 06 de dezembro de 2011.

Paragrafo unico - A alteragcdo no Projeto Pedagdgico do Curso de Graduagéo
Engenharia de Alimentos trata da mudanga de nomenclaturas das unidades curriculares
intituladas “Matérias Primas Alimentares” (EAL301) e “Principios da Conservagao de
Alimentos” (EAL204), conforme Anexo | desta Resolugéo.

Art.2° Esta Resolugdo entra em vigor na data da sua aprovagao pelo CONSEPE,
revogadas as disposi¢cdes em contrario.

Diamantina, xxx, de xxx de 2016.

Prof. Gilciano Saraiva Nogueira
Presidente do CONSEPE/UFVJM
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ANEXO I -NOTA DE ALTERACAO

Em decorréncia da necessidade de adequagdo da nomenclatura das unidades curriculares do
Curso de Engenharia de Alimentos, conforme aprovagdo no Colegiado de Curso, e considerando a
Resolugdo n° 20 — CONSEPE de 20 de setembro de 2013 registre-se no Projeto Pedagogico do
Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos, e na Estrutura Curricular vigente a partir do 1°
semestre de 2012 (anexa), as alteragdes que se seguem:

Unidade Periodo | Alteracdo realizada Ementa Referéncia
Curricular Bibliogrifica:
EAL301- D Alteracdo da | Manutencdo da Ementa Nao houve alteragdo

Matérias nomenclatura  para: | Legislagdo,classificagio,

Primas Matérias Primas | caracteristicas, padroes de identidade e

Alimentares Alimenticias- 60 | qualidade,manipulacdo e conservagio

— 60 horas horas das matérias primas alimenticias de
origem animal e vegetal Propriedades
fisioldgicas, fisicas.térmicas.quimicas e
oticas de matérias primas.

EAL204- 6° Alteracdo da | Manuten¢do da Ementa Nio houve alteracéo

Principios e nomenclatura  para: | Fundamentos da preservagdo dos

Conservacio Processos de | Alimentos.Importincia da Conservagao

dos Conservagdo de | dos alimentos.Noc¢des de higiene e

Alimentos Alimentos manipulacdo de alimentos.Técnicas de
conservacdo de alimentos:tipos e
processos,vantagens €
desvantagens.alteragdes nos

alimentos,uso de novas tecnologias.

Diamantina, 08 de junho de 2016.

Prof. Dr. Gustavo Molina
Coordenador do Curso de Graduagio de Engenharia de Alimentos

08/06/2016.
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Oficio n® 017- DAP/DEN/PROGRAD/2016 Diamantina, 08 de junho de 2016.

A Sua Senhoria, o Senhor

Prof. Paulo Henrique Fidéncio
Presidente do Conselho de Graduagido - CONGRAD/UFVIM

C/C
Prof. Flavio César Freitas Vieira
Diretor de Ensino-DEN

Assunto: Encaminha proposta de alteragdo de nomenclaturas do curso de graduagdo
Engenharia de Alimentos.

Prezado Senhor,

L. Encaminhamos em anexo. proposta de alteragdo de nomenclaturas das disciplinas do
curso de gradua¢do de Engenharia de Alimentos da UFVIM., aprovadas pelo respectivo
Colegiado, para aprecia¢do pelo Conselho de Gradua¢do - CONGRAD.

2. Contando com a ateng¢do. antecipadamente agradecemos.

Atenciosamente,

Leila Aparc%‘@ da Silva

Pedagoga
DAP/DEN/PROGRAD

Campus | : Rua da Gléria, n® 187 - Centro / CEP: 39.100-000 - Diamantina-MG-Brasil / PABX: (38) 3532-6000
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PLANO DE ENSINO DE DISCIPLINA

1 ldentficacdo B
11 Unidade Académica institutc de Ciéncia € Tecnologa
12 Cursois) Engenhara de Alimentos

i3 Nune dha Discipling Proc s de { oaservagde de Alinenios - Cadigo: EALNXY

£ 4 Procoquw ERRR R R e R a0

{3 Correguinito isi

1 6 Professoriay: Francwele Maria Pelissari Moling S

1.7 Carater da Disciplina: ¢ X} Obrigaioria 3 OUplativa ( j Eletiva ¢+ jOL 1 3 LE

sl ki (b s o5 : : TR

18 Regme de Oferta da Disciplina__{ X ) Semestral __ ( )Anual  { )Modular

FuC Hordria (O Total: 66 CCH Teorica: 30 Créditos 2 CH Pranca: 30 Créditos 2

{ reddiion <
2 Ementa

Fundamentos da preservacao dos aimentos. Importancia da conservagao dos alimentos
- Nocdes de higiene & manipulagéo de alimentos. Técnicas de conservacgao de alimentos

upos € processos. vantagens e desvantagens, alteragbes nos alimentos, usc de novas
tecnologias

3 Objetivos — Geral e Especificos

O objetivo geral aa discipina sera fornecer aos académicos as ferramentas netessanas
para que eles conhegam a importancia da conservacac dos slimentos na industna Alem
disso. a disciplina prevé uma conceitualizacdo dos tonhecimentos € principios gerais da
preservagac dos alimentes. a aplicacde do calor. frio, aditivos e fermentagdo para
manutencao da estabilidade microbiana e enzimatica nos alimentes; 0 estudo dos diverses
metodos de conservacac e seus efeifos nos alimentos, € por fim trazer para o académico
as tecnologias mais recentes utilizadas na conservacao de alimentos

4 Descrigéo do Conteudo/Unidades. E Carga Horana
Aulas Tedricas: e 4 : i
1 Apresentagio da disciplina ) . {2 aulas)

2 introgucao a conservagac de alimentos E {2 aulas)

3 Usa do calor forneamento. assamente e fntura i (2 aulas)

4 Uso do calor branqueamento e pasteunzacao, estenlizagao € ! (4 aulas)
exirusao :

5 Uso do calor secagem. evaporagao e destilacac ; (2 aulas)

& Uso do frio refrigeracan. congelamento & liofilizacao . {4 aulas)
7. Uso do aglcar & aditivos {2 aulas)

8 Fermeantacao ¢ {Z aulas)
& Metodos inovadores para a conservagao de alimentos

(4 aulas)




10 Apresentagao de seminano : (4 aulas)

11 Aulas de revisao (2 aulas)

112 Provas ’ : {4 aulas)
13 Exame final ¢ i
Aulas Praticas:

1 Introdugo aos principios de conservacio de alimentos (2 aulas)
2 Pasteurizagao e esterilizagao ; (4 aulas)
2 Branqueamenic {4 aulag)
4 Secagem ' {4 aulas)
5 Congelamento e liofilizacdo {4 aulas)
& Fermentagao {4 aulas)

- 7 Aditivos quimicos ' ; i {2 auias)
8 Atmosfera modificada | ' (2 aulas)

_5 | Metodotogaa de Ensmc

ST A s 4 U

6 Atfwdades Dlscemes

(quando houver — ex. prassca de campo)

% Avaizac;éc
Prova | - Valor 35 ek
Prova li - Valor: 35
Seminario - Valor 10
Relatorios de Aula Pratica - Valor 20
_Exame final
8 Bibliografia Basica (Minimo 3)
1. EVANGELISTA J Tecnologia de alimentos Sao Paulc Atheneu 2002
2 ORDONEZ. J A T ecnalogra de alimentos: componentes dos alimentos e processos
Porto Alegre: Artmed , 2005 v 1
3 GAVA A J Principios de tecn-e!ogia de alimentos Sac Paulo Nobel 1984

9. Bibliografia Complementar (Minimo 5) i
1. ORDONEZ. J A Tecnologia de alimentos alimentos de origem animal Porto Alegre

| Artmed, 2005 v.2.
2. FRANCO B D G M. LANDGRAF. M Microbiologia dos alimentos. Sao Paulo
*Atheneu 2004
'3 JAY, J M. Microbiologia de Alimentos 6.ed Porto Alegre: Artmed. 2005

4 CHITARRA M | F Processamento mmimo de frutos e hortalicas. Vicosa Centro de
Produgdes Tecnicas. 1988

5 FELLOWS P Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica 2 ed
Porto Alegre Artmed. 2006

6. PARDI Miguel Cione et al Ciéncia, higiene e tecnologaa da carne. 2 ed Coiana
' UFG, 2006 2v
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PLANO DE ENSING DE DISCIPLINA

e ¥

Ana:Semesv'e

% !d_nntaﬁca{;ao ;

1.1 Umidade Académica. hahtu?:; de Ciéncz e Tec:no cgla
1.2 Cursc(s» Engenhara de A:mentos

b3 k s «?4 i sl ni it Vi Pl Fri S mhn i s Cendiger BN

id f" ATt AP RAR

1 3 Corr :.mv:

fﬁ ff'ufrue)a verr: {7ise A'( 1«. ',.‘f‘;'( 'N&nn

17 Cardter da Disc t;rmw ¥ r}izrw’.uu- { ¢ Opativa i ) 1 letiva @ Y OL ¢ 1 LE
1 8 Re;gjﬂede Oferta da Discipiina ¢ X ‘Seﬂc—st*a, i Anua; ~{ _YModular
{96 Hardria (O H Totad: &0 £ H’ Veariea: 30 Cridites ; L UH Pranca A0 enditon J
Crgdditin 4
2 Ementa

‘Legisiacao. Ciassificacac  caracteristicas. padroes 4= identidade = gqualicads
mampuiagac & conservacao das maténas orimas alimenticias de ongem anima’ € vegetal
Propriedades fisiologicas. fisicas. termicas. quimicas e olicas das matérias primas

3 Otxjebvos Gerai e Eé;éﬂciﬁcdé

Desenvolver o conteude basico scbre as mater;a--prmas “alimentares e oferecer ac aiunc
embasamento {80rico & pratico sobre as diferentes matérias-prmas. C& Ongem amma. €
vegetal utlizades nas fﬁdus‘mac de almentos Tem-se ainda como objelivo apresentar as
caracteristicas. as iegisiagbes pertinentes. 0s padroes de denlicace @ qualidade 2 as
anahses de rotina das principais ma er'aa s* r*as alimaniares

i = i st

1 Descriggo do Contetdo/Unidades . Can Horana
“Aula 1, INToGUCAS - alimentos & nutentes, historico. ciénciae T T2 aulas.
tecnoicgia de alimentos. maténas pr imas alimenticias legisiacaa
- Aula 2. Propriedades fisiologicas fisicas € quimicas das rnatenas— (4 auias}
primas
Pratica 2: Circularidade Esfericidade Voiwme real e aparente Massa 'z aulas)
gspecifica real & zparente e porosidade de Lvas € g'aos de soia
Aula 3. Propriegades ©rmicas e oticas das matenas-primas i4 auias)
Pratica 3: Cor de diferentes tipos de frutas 12 aulas)
Prova ! ;

{2 aulas;

Maienas Pnmas de Crigem Vegeta!
Aula 4. Frutas e Hortalicas (4 zuias)
Pratica 4: Classificacac. determinacac da iaxa respirgicna indice 3¢ {2 aulas;



3. BRASIL Ministeric da Agricuitura e do Abastecimento. Padrbes de Qualidade para
' Sucos e Polpas de Frutas. Instrugdc Normativa no 20, de 21 de julho de 1999 Brasilia
1889,
| 4 BRASIL. Ministério da Saude/Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitana. Regulamento
' Técnico para Fixacdo de ldentidade e Qualidade de Oleos e Gorduras Vegetais.
' Resolugao no 482, de 23 de setembro de 1999, Brasilia MAPA, 1999

5 BRASIL Ministério da Saude/Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Normas Gerais

para funcionamento de Empresas Especializadas na prestacdo de servicos de

controle de vetores e pragas urbanas. Resolucde RDC no 18 de 29 de feverero de
2000 Brasilia MAPA 2000

Data de emissao: / f
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