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O objetivo deste experimento foi avaliar as características fermentativas e químico-

bromatológicas da silagem de Capim-Elefante (CE) contendo diferentes níveis de 

inclusão de casca de maracujá (MC) e casca de abacaxi (AC), dos coprodutos do 

abacaxi (AM), do morango (MO) e da goiaba (GO) in natura. Utilizou-se neste 

experimento, níveis crescentes de adição destes coprodutos (0,0%; 12,5%; 25,0%; 

37,5% e 50,0%) em relação à matéria natural na silagem de CE cortado aos 150 dias de 

idade. Este material foi ensilado em silos laboratoriais e, após 180 dias, os silos foram 

abertos e foram determinados os teores de matéria seca (MS), carboidratos solúveis 

(CHOS), potencial hidrogeniônico (pH), nitrogênio amoniacal em porcentagem do 

nitrogênio total (N-NH3), proteína bruta (PB), proteína insolúvel em detergente neutro 

em porcentagem do nitrogênio total (PIDN/NT), proteína insolúvel em detergente ácido 

em porcentagem do nitrogênio total (PIDA/NT), extrato etéreo (EE), fibra em 

detergente neutro (FDN), fibra em detergente ácido (FDA), nitrogênio insolúvel em 

detergente neutro na matéria seca (NIDN), nitrogênio insolúvel em detergente ácido na 

matéria seca (NIDA), hemicelulose (HCEL), celulose (CEL), lignina (LIG), matéria 

mineral (MM), fósforo (P) e cálcio (Ca). Para a avaliação do efeito dos tratamentos, 

utilizou-se o delineamento experimental inteiramente casualizado em esquema fatorial 

5x5 (coproduto x nível de inclusão). Devido à interação entre as silagens com os níveis 

de inclusão dos coprodutos (P<0,0001), as silagens adicionadas com cada coproduto 

foram avaliadas individualmente, exceto para o Ca, que não se observou efeito dos 

coprodutos, dos níveis de inclusão e da interação (P>0,05). De acordo com as equações 

de regressão para os parâmetros de qualidade, as silagens podem ser consideradas de 

muito boa qualidade. Quanto a composição bromatológica, a inclusão de níveis 

crescentes dos coprodutos favorece o valor nutritivo das silagens de capim-elefante, 

exceto o GO, que por sua influência negativa nas frações fibrosas pode interferir no 

consumo e na digestibilidade destes alimentos pelos animais. Os parâmetros analisados 

permitem concluir que, a inclusão de todos os coprodutos in natura durante a ensilagem 

do capim-elefante, exceto o GO, são recomendados em todos os níveis avaliados, 

possibilitando maior período de utilização do capim-elefante na forma de silagem.  
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